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PHILHARMONIE
NOWA KOLEKCJA
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De Dietrich to prawdziwe ucieleśnienie Art de vivre – francuskiej 

sztuki życia połączonej z bogatym dziedzictwem kulinarnym 

Francji. Wyjątkowa filozofia znajduje odzwierciedlenie w każdym 

szczególe naszych urządzeń: przemiana surowców w arcydzieła 

pełne elegancji i emocji. 

Wykorzystując najnowocześniejsze technologie, precyzję i głęboką 

kreatywność, nieustannie przesuwamy granice doskonałości. 

Nasze produkty to nie tylko narzędzia, ale także sposób wyrażania 

odwagi, talentu i pasji, z jaką przekształcamy codzienne doznania 

kulinarne w wyjątkowe chwile. 

De Dietrich stawia na promowanie najwyższej jakości składników 

i rozbudzenie emocji, które sprawiają, że gotowanie jest nie tylko 

koniecznością, ale także sztuką. Wirtuozeria jest zatem nie tylko 

umiejętnością, ale celebracją życia, kreatywności i najwyższej 

doskonałości kulinarnej.

WIRTUOZERIA 
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Marka De Dietrich opiera się na dziedzictwie dynastii 

wizjonerów. Od samego początku do chwili obecnej przynosi 

pionierskie pomysły, które łączą innowację, design i sztukę 

kulinarną w doskonałej harmonii.

LA MAISON
DE DIETRICH
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OD ROKU  
1684
Historia marki De Dietrich rozpoczęła się w 1684 

roku w malowniczej dolinie Jaegerthal na północy 

Strasburga, gdzie Johann Dietrich postawił na 

odważny krok biznesowy – inwestycję w branżę 

obróbki metali. Oznaczył swoje produkty 

rogiem myśliwskim, tworząc w ten 

sposób pierwsze logo w historii 

przemysłu.

Pod wodzą swojego 

następcy Jeana de Dietricha, 

uszlachetnionego przez samego 

Ludwika XV, marka wkroczyła w nową 

erę. Ważny rozdział napisała wówczas 

Amélie de Dietrich, pierwsza kobieta, która 

w produkcji przemysłowej położyła nacisk na 

wzornictwo i estetykę.

To silne dziedzictwo wizjonerstwa, innowacyjności 

i elegancji doprowadziło markę De Dietrich do 

ciągłego rozwoju. Dzięki pionierskim pomysłom 

czy wyjątkowym ucieleśnieniu francuskiej sztuki 

życia, marka nigdy nie przestała zaskakiwać swoim 

ponadczasowym podejściem.
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Niewielu producentów może pochwalić się ponad 

300-letnią historią jak marka De Dietrich. Od momentu 

powstania pod koniec XVII wieku nieustannie wnosi 

rewolucyjne innowacje i unikalne technologie. Do 

kluczowych kamieni milowych zalicza się pierwszy 

piekarnik domowy, samoczyszczący piekarnik z pyrolizą 

czy piekarnik parowy. 

W 1980 roku firma De Dietrich wprowadziła na rynek 

pierwsze płyty indukcyjne, a w 2010 roku Piano – 

pierwszą bezstrefową płytę indukcyjną. Trzy lata później 

pojawiła się płyta indukcyjna horiZone Chef z czterema 

różnymi trybami gotowania, która ponownie ustanowiła 

nowe standardy. 

NASZE KNOW-HOW 
Ta wyjątkowa wiedza, przekazywana z pokolenia 

na pokolenie, pozwala nam dziś oferować poziom 

doskonałości, który niewielu może osiągnąć. Nowy 

projekt De Dietrich czerpie inspirację z tego 

bogatego dziedzictwa i sprawdzonej wiedzy, 

co czyni go nie tylko charakterystycznym 

znakiem rozpoznawczym marki, ale także 

prawdziwą personifikacją francuskiej sztuki życia.
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De Dietrich to prawdziwe ucieleśnienie Art de vivre 

– francuskiej sztuki życia, która łączy się z bogatym 

dziedzictwem kulinarnym Francji. Wyjątkowa filozofia 

znajduje odzwierciedlenie w każdym szczególe 

naszych urządzeń: przemiana surowców w arcydzieła 

pełne elegancji i emocji. 

Zastosowaniem najnowocześniejszych technologii, 

precyzja i głęboką kreatywnością, nieustannie 

przesuwamy granice doskonałości. Nasze produkty 

to nie tylko narzędzia, ale także sposób wyrażania 

odwagi, talentu i pasji, dzięki którym zamieniamy 

codzienne doznania kulinarne w wyjątkowe chwile. 

Wyjątkowy know-how marki De Dietrich doskonale 

odzwierciedla się także w jej wieloletniej współpracy z 

posiadaczem trzech gwiazdek Michelin, szefem kuchni 

Pierrem Gagnai: 

„De Dietrich i ja podzielamy tę samą pasję do 

przekazywania kulinarnych emocji. Od podstaw po 

najbardziej wyrafinowane techniki – dzięki najwyższej 

klasy urządzeniom każdy może w pełni rozwijać swoją 

kreatywność. Z De Dietrich każda chwila w kuchni jest 

wyjątkowym przeżyciem.“

FRANCUSKA
SZTUKA ŻYCIA
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De Dietrich wnosi swoje zamiłowanie do perfekcji do 

swoich zakładów produkcyjnych we Francji, gdzie 

powstają harmonijne i mistrzowskie dzieła. Ponad 

300 lat wyjątkowego kunsztu sprawia, że   marka 

De Dietrich jest synonimem wirtuozerii i precyzji 

wykonania. 

De Dietrich kontynuuje to niekończące się 

dążenie do doskonałości dzięki głębokiej wiedzy i 

wyjątkowym umiejętnościom zawodowym. Tak jak 

muzycy niestrudzenie ćwiczą swoje gamy, tak nasi 

inżynierowie z dumą dbają o to, aby każdy model 

doskonale odpowiadał reputacji marki.

NASZE FABRYKI

ORLÉANS
VENDÔME
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Marka De Dietrich z dumą nosi etykietę Origine France 

Garantie, która jest symbolem jakości i przejrzystości. 

To prestiżowe oznaczenie, stworzone z inicjatywy 

francuskiego Ministerstwa Przemysłu w 2011 roku, 

gwarantuje konsumentom dokładną informację o 

pochodzeniu i procesach produkcyjnych większości 

produktów De Dietrich. 

Dla wymagających klientów, poszukujących produktów 

wyjątkowych, prestiżowych i najwyższej klasy, certyfikat 

ten jest gwarancją, że każde urządzenie spełnia 

najwyższe standardy, pierwszorzędną jakość i długą 

żywotność.

FILOZOFIA 
DOSKONAŁOŚCI
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NOWA KOLEKCJA
PHILHARMONIE
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Nowa kolekcja Philharmonie pozwala miłośnikom 

sztuki francuskiej żyć, rozwijać swoje umiejętności 

kulinarne i w pełni demonstrować swoją wirtuozerię. 

Kolekcja ta reprezentuje idealną harmonię 

rewolucyjnych innowacji. 

Szlachetne materiały, wyszukane detale, wyrafinowane 

kolory i przemyślany design. Kolekcja Philharmonie 

łączy w sobie luksus z umiejętnościami uznanych 

szefów kuchni.  

Niezależnie od tego, czy chodzi o idealnie soczyste 

mięso, jedwabistą powierzchnię łososia, delikatne 

doznania smakowe śmietanki czy delikatną chrupkość 

makaronika – kolekcja Philharmonie marki De 

Dietrich zaprasza do mistrzowskiego gotowania z 

niespotykaną precyzją, która podnosi sztukę kulinarną 

na nowy poziom.
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PIEKARNIKI

78 
OKAPY

100
CHŁODZIARKI

SPIS TREŚCI

43
PŁYTY GRZEWCZE

90
ZMYWARKI
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KOLEKCJA

HERITAGE
Idealna harmonia intensywnej czerni z subtelnymi 
miedzianymi akcentami tworzy wrażenie niezwykłej
elegancji. Seria Heritage podkreśla historię 
dziedzictwa marki i jej innowacyjność.
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KOLEKCJA

MASTER BLACK
W wersji matowej czerń nabiera niespotykanej dotąd głębi 
i aksamitnych niuansów, które kuszą w dotyku. Ta 
nowoczesna i precyzyjnie wyważona kompozycja jest 
subtelnie rozświetlona błyszczącą czernią i uzupełniona 
eleganckim przydymionym szkłem.
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KOLEKCJA

STELLAR STEEL
Sonata w kolorze głębokiej czerni przeplatana 
wyrafinowanymi detalami ze stali nierdzewnej. 
Kolekcja Stellar Steel dodaje niepowtarzalnego 
uroku nowoczesnym wnętrzom.
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KOLEKCJA

ETERNAL WHITE
Kolekcja Eternal White to doskonała symfonia czystości 
i wyrafinowania. Ponadczasowa harmonia bieli, wzbogacona 
stalą nierdzewną, przechwytuje światło i starannie podkreśla 
piękno wybranych materiałów.
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KOLEKCJA

INFINITE BLACK
Głęboka czerń w tej kolekcji ucieleśnia bezkompromisowość
elegancji, która odzwierciedla nieskończone wyrafinowanie i 
styl.
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TECHNOLOGIA TO 
ZMIANA ZASAD GOTOWANIA
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PIEKARNIKI 

Design: sztuka bycia indywidualnym. 

Wszystkim miłośnikom współczesnego designu oferujemy 
nasze piekarniki w nowym stylu z intuicyjną obsługą. 
Świadczą o tym szlachetne materiały, delikatne wykończenia i 
poszukiwanie idealnej równowagi pomiędzy elegancją i 
zaawansowaną technologią. Nowa, ergonomiczna konstrukcja 
została zaprojektowana tak, aby zapewnić bezproblemową 
obsługę. Solidny uchwyt o pełnej szerokości ze ściętymi 
krawędziami zapewnia nowe wrażenia sensoryczne. 
Niecentryczne umiejscowienie selektora oraz duży 
wyświetlacz nadają całości harmonijną estetykę.
Jako świadectwo, delikatne obramowanie podkreślające 
nasz kultowy róg myśliwski ilustruje dbałość De Dietrich o 
szczegóły. Uproszczona wizja służąca najnowocześniejszej 
inżynierii.

Pokrętło sterujące: intuicyjne 
sterowanie

Selektor, będący centralnym elementem piekarników 
Philharmonie, umożliwia płynne przeglądanie wszystkich 
funkcji. Jego konstrukcja zachęca dotykiem i wzrokiem.
Selektor o dużej średnicy, nawiązujący do świata hi-
fi, umożliwia bardzo precyzyjne ustawienia. Nacięty, 
diamentowo wycięty kontur zapewnia doskonały chwyt i 
przyjemne poczucie kontroli. Zaprojektowany jak biżuteria, 
w zależności od kolekcji, ma wyrafinowane i kontrastowe 
matowe lub błyszczące wykończenie, z akcentami miedzi 
lub stali nierdzewnej. Nieco przesunięty centralnie w górnym 
pasie, jego położenie i proporcje przyciągają wzrok i są 
oznaką osobowości która nie pozostawia estety obojętnym.

Inteligentne przeglądanie AI.
Intuicyjny sposób zarządzania gotowaniem.

Korzystaj z dużego ekranu TFT, aby wchodzić w interakcję z piekarnikiem tak samo, jak z zespołem kucharzy. Łącząc tekst i 
obrazy w wysokiej rozdzielczości, wyświetla każdą interakcję ze sztuczną inteligencją De Dietrich, a także parametry gotowania. 
W trybie automatycznym wystarczy wybrać przepis, a ekran intuicyjnie poprowadzi Cię do żądanej metody gotowania. 
A potem, jak wirtuoz solista, piekarnik radzi sobie ze wszystkim. W trybie ręcznym na ekranie wyświetlane są instrukcje, a 
następnie zalecane optymalne ustawienia. A gdy za drzwiczkami piekarnika dzieje się magia, Ty jednym spojrzeniem na ekran 
możesz sprawdzić postęp gotowania. Dzięki pokrętle przeglądarką Ai Smart można sterować bardzo intuicyjnie. Teraz każdy 
może zostać kucharzem-wirtuozem!
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Trzy nowe wyświetlacze zapewniają intuicyjny dostęp do wszystkich funkcji. 
De Dietrich zawsze opierał swoje projekty piekarników na jednej niematerialnej wartości: precyzji. Tutaj, pod po prostu pięknym 
designem, króluje elektronika z trzema różnymi trybami programowania, wszystkie kontrolowane przez unikalne pokrętło, które 
jest rzadkim połączeniem wyrafinowania i funkcjonalności. Obraca się płynnie, aby zapewnić wyświetlanie na ekranie wszystkich 
dostępnych funkcji i metod gotowania: następnie wystarczy dokonać wyboru, lekko dotykając środka kontrolera.

Programator z wyświetlaczem LCD.

Podobnie jak poprzedni wyświetlacz, ten oferuje równie logiczny dostęp. Przeglądasz podmenu i kategorie gotowanych potraw 
za pomocą selektora. Każda funkcja lub przepis jest dokładnie zilustrowany z dbałością o szczegóły, co upraszcza czytanie i 
zrozumienie.

Programator z kolorowym ekranem TFT o przekątnej 4,3”.

Interfejs ma szeroki, kolorowy ekran o wysokiej rozdzielczości, który jest prosty i intuicyjny, umożliwiając przeglądanie trybów, 
kategorii i podmenu. Każda opcja jest zilustrowana z uderzającym realizmem i wyjątkowością. Oszałamiające zdjęcia pojawiają 
się na ekranie podczas prezentacji licznych predefiniowanych dań i przepisów w trybie Auto, Gotowanie w niskiej temperaturze, 
Desery lub Przepisy Świata, a także w funkcjach ręcznych, takich jak Air Fry lub Suszenie.

Programator z białym wyświetlaczem LED.

Po wybraniu jednej z funkcji lub zaprogramowanych potraw, ekran precyzyjnie wyświetla główne funkcje i parametry gotowania. 
Zapewnia doskonale czytelne zalecenia dotyczące poziomu rusztu, odpowiedniej temperatury i prowadzi przez prawidłowe 
wykonanie zaprogramowanego procesu gotowania.
.
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Ai Talent Sensor.
Inteligencja i wirtuozeria 
czołowego szefa kuchni.

Smakuj doskonałość bez fałszywej 
nuty. Polegaj na Ai Talent Sensor, 
inteligentnym systemie, który 
autonomicznie zarządza gotowaniem 
Twoich przepisów. Wybierz jeden ze 
150 dostępnych przepisów, a Ai Talent 
Sensor obliczy wynik bez konieczności 
wykonywania jakichkolwiek 
czynności. Temperatura, czas trwania, 
metoda gotowania. Czujnik wilgoci 
Perfect Sensor i potężne algorytmy 
synchronizują parametry gotowania i 
dopasowują je w czasie rzeczywistym, 
aby sprostać najbardziej wymagającym 
wymaganiom smakowym. Łącząc 
precyzję i inteligencję, interfejs Ai 
Talent Sensor daje każdemu możliwość 
tworzenia czarujących smaków.

Sonda Ai Talent.
Absolutna kontrola 
temperatury.

Dla kreatywnych ludzi, którzy mają 
wyobraźnię, własne przepisy i tych, 
którzy lubią personalizować swoje 
gotowanie, bezprzewodowa sonda jest 
narzędziem o najwyższej precyzji. W 
trybie manualnym sonda umieszczona 
w potrawie precyzyjnie mierzy ciepło 
wewnętrzne: piekarnik nagrzewa się i 
po osiągnięciu wyniku zatrzymuje się. 
Całkowicie autonomiczna sonda łączy 
się z piekarnikiem przez Bluetooth 
i można ją ładować za pomocą 
dołączonej ładowarki.Znakomity 
wykonawca, który zaserwuje Twoje 
kulinarne kreacje

Ai Talent.
Wirtuozeria dostępna 
wszystkim.

Dostępnych jest aż 122 przepisów.
Aby zapewnić doskonałą jakość 
gotowania, zostaw to szefowi 
kuchni! Wystarczy wybrać jeden 
z zaprogramowanych przepisów, 
a piekarnik zajmie się wszystkim. 
Automatycznie określa odpowiednie 
parametry gotowania: właściwą 
metodę gotowania, idealną temperaturę 
i wymagany czas gotowania, co 
do minuty. Wystarczy, że podasz 
rozmiar lub wagę potrawy, a piekarnik 
zinterpretuje wszystkie Twoje kulinarne 
interpretacje
.



21

Przepisy świata: 
ekskluzywna 
podróż kulinarna!

38 dań na słodko i słono, z funkcją 
automatycznego gotowania.
De Dietrich zaprasza w podróż po 
światowych smakach! W menu nowych 
piekarników Philharmonie znajdują się 
pyszne przystanki kulinarne z ponad 
dwudziestu krajów.
Chleb wielkanocny, baklava, Qurabiya z 
kwiatem pomarańczy, pastéis de nata, 
cannelloni, kurczak tikka… Podstawy 
kuchni międzynarodowej, aż 38 
przepisów – 22 słodkie desery i 16 dań 
pikantnych – zostały opracowane, aby 
zapewnić automatyczne gotowanie z 
gwarantowanymi wynikami i sukces.
Odkryj je także w aplikacji Smart Control 
podłączonych piekarników, która z każdą 
aktualizacją pozwoli Ci poszerzyć Twoje 
kulinarne horyzonty.

Desery: 
sztuka wyróżniająca się 
na skalę światową.

28 przepisów oferowanych w trybie 
automatycznego gotowania, w tym 
ekskluzywny wybór poświęcony 
francuskim ciastkom. Aby z pewnością 
i zachwytem tworzyć najwspanialsze 
klasyczne ciasta, od najprostszego 
deseru po najbardziej wyrafinowane, 
zdaj się na pomysłowość i technologię 
piekarników De Dietrich. Makaroniki, 
canelé lub fondant czekoladowy, 
pavlova lub tarte Tatin... Rywalizuj z 
czołowymi francuskimi cukiernikami: 
wśród 28 deserów dostępnych w trybie 
automatycznego wypieku masz wybór 
pomiędzy 14 ekskluzywnymi przepisami 
na ciasta francuskie, aby uczcić tę 
ważną dyscyplinę sztuki kulinarnej. 

Niska temperatura: 
Propozycja 17 
przepisów w gotowaniu 
automatycznym. 

Prezentowanie delikatnego, soczystego 
mięsa, czy smacznego, delikatnego 
i pachnącego udźca jagnięcego nie 
jest już domeną czołowych szefów 
kuchni. Wybierz swoje menu spośród 17 
zaprogramowanych dań i pozwól, aby 
Twój piekarnik Philharmonie pracował 
dla Twojej największej przyjemności.
Charakteryzuje się niską temperaturą 
poniżej 100°C: delikatnym i regularnym, 
doskonale kontrolowanym gotowaniem 
przez kilka godzin. Unikalna metoda 
gotowania w świecie Haute Cuisine.
Aby zapewnić Ci to, co najlepsze w 
gotowaniu mięsa, ryb i innych potraw 
oraz wydobyć wszystkie ich smaki.

Multifunkcja Plus: 
sztuka udanego 
przygotowywania 
wszystkich posiłków tak, 
jak powinny być 
przygotowywane.

Ogrzewanie wentylatorowe i 
ogrzewanie kombinowane, dostępne 
wyłącznie w De Dietrich. Jak wirtuoz 
znasz wszystkie swoje przepisy na 
wylot i wiesz, jak sprawić, by odniosły 
sukces. Termonawiew okazuje się 
najlepszym trybem gotowania, 
w którym możesz ujawnić swoje 
kulinarne talenty. Ten unikalny proces 
równomiernie rozprowadza ciepło, 
zachowując delikatny miąższ białych 
mięs, smak papillotes lub gotując 
różne potrawy na trzech poziomach 
jednocześnie, bez mieszania zapachów, 
zachowując jednocześnie autentyczny 
smak każdego dania. Combined Heat 
firmy De Dietrich jest nie do pobicia, 
jeśli chodzi o nadanie lekkości Twoim 
plackom i ciastkom francuskim.
System Combined Heat równomiernie 
rozprowadza ciepło wytwarzane przez 
opór umieszczony wokół wentylatora 
i jest specjalnie zaprojektowany do 
gotowania na mokro, np. ciast, quiche 
lub pizzy. Oszczędność energii to 
kolejna zaleta tej techniki: wzrost 
temperatury jest bardzo szybki, co 
eliminuje fazę wstępnego nagrzewania.
Funkcja Termoobieg to jedyny proces, 
który pozwala zachować delikatną 
konsystencję białego mięsa oraz 
aromat i smak potraw gotowanych „en 
papillote”, a także umożliwia gotowanie 
różnych potraw na trzech poziomach 
jednocześnie, zachowując indywidualne 
aromaty każdej z nich.
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Funkcja suszenia. 
Wzbogacanie smaków 
wszystkich Twoich 
posiłków.

Firma De Dietrich wyposażyła swoje 
nowe piekarniki w przydatną funkcję 
suszenia. 
Ten proces odwodnienia pozwala
na suszenie dużej liczby różnych 
produktów spożywczych w doskonale 
kontrolowanej temperaturze od 60°C 
do 80°C, w tym aromatycznych ziół, 
owoców i warzyw. 
Zapobiegając rozwojowi bakterii, 
pozwala na przechowywanie produktów 
przez kilka miesięcy i wykorzystanie 
ich w dowolnym momencie; Zachowuje 
także niezbędne składniki, takie jak 
witaminy i minerały.

Funkcja szabasowa. 
Pomysłowa 
i funkcjonalna.

De Dietrich otwiera nowe możliwości, 
oferując trzy nowe piekarniki z 
wyposażeniem ze specjalną funkcją 
szabasową. 
Ten programowalny tryb umożliwia 
całkowicie niezależną pracę piekarnika 
przez 25 godzin lub maksymalnie 
w razie potrzeby 75 godzin. Przepływ 
prądu elektrycznego utrzymuje w 
komorze stałą temperaturę 90°C, dzięki 
czemu naczynia mogą gotować lub 
utrzymywać w cieple bez konieczności 
używania termostatu. Oświetlenie 
wnętrza pozostaje włączone przez cały 
czas, nawet gdy drzwi są zamknięte.

Funkcja Air Fry. 
Rewolucja w sztuce 
gotowania bez tłuszczu.

Chcesz bez poczucia winy cieszyć się 
złocistobrązowymi chipsami tak często, 
jak masz na to ochotę? 
De Dietrich zaprasza Cię do odkrycia 
Air Fry i nieoczekiwanego zakresu jego 
możliwości, abyś mógł bez ograniczeń 
przygotowywać i dzielić się pysznymi, 
wykwintnymi potrawami. Pieczony 
kalafior z pesto, panierowany kurczak z 
pistacjami i sezamem, lekkie i chrupiące 
frytki z batatów, pyszne plasterki 
suszonych owoców cytrusowych. Air 
Fry pomaga gotować i przyrumieniać 
wszelkiego rodzaju potrawy w 
piekarniku, z niewielką ilością lub bez 
dodatku tłuszcz. 
Aby pobudzić zmysły i podkreślić 
smak pieczonych warzyw zimowych, 
wystarczy spryskać je kilkoma kroplami 
oliwy z oliwek, najlepiej aromatyzowanej 
na przykład truflą lub tymiankiem. 
Specjalnie przeznaczona do tej funkcji 
perforowana blacha zoptymalizuje 
cyrkulację ciepła wokół potrawy bez 
konieczności odwracania, gwarantując 
rezultaty równie doskonałe, co pyszne.

Funkcja grilla zmiennego: 
do 4 ustawień mocy.

Niektóre z pozornie najprostszych 
przepisów – jak na przykład bezy – 
tak naprawdę wymagają wysokich 
umiejętności – pracy, aby osiągnąć 
perfekcję. Modulując temperaturę grilla 
w zakresie od 1 do 4, funkcja ta pomaga 
osiągać kulinarne wyczyny na co dzień.

Chrupiące - Utrzymuj 
ciepło -Dodaj 5 min - 
Ulubione: przekształć 
kulinarne doświadczenie 
i wydobądź w sobie szefa 
kuchni! 

Ponieważ Twój piekarnik rozumie Twoje 
nawyki gotowania lepiej niż ktokolwiek 
inny, udostępnia trzy opcje, które po 
prostu wybierasz na początku i/lub 
na końcu gotowania, aby udoskonalić 
potrawy: bardziej chrupiące i bardziej 
złociste wykończenie, utrzymywanie 
naczynia we właściwej pozycji 
temperaturę bez ryzyka rozgotowania 
i wydłużyć czas gotowania o 5 minut 
bez konieczności zmiany ustawień. 
Funkcja „Preferowane dania” umożliwia 
zapamiętanie do 6 dań – 3 w trybie 
gotowania ręcznego i 3 w trybie 
gotowania automatycznego – tak, aby 
podczas przygotowywania ulubionych 
przepisów błyskawicznie przywołać 
zaprogramowane parametry.
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Kompletne wyposażenie o dużej 
funkcjonalności. 
Ruszty, na których umieszczasz naczynia, 
są zaprojektowane tak, aby można je 
było bezpiecznie wysunąć z piekarnika 
na głębokość do trzech czwartych ich 
głębokości. Są wyposażone w dwie 
nóżki i obręcz z tyłu, zapobiegającą 
przewracaniu się naczyń. 

System prowadnic, w zależności od 
modelu, pozwala na wysuwanie rusztów 
i naczyń z piekarnika z największym 
komfortem.

Wielofunkcyjna blacha do pieczenia jest 
wyposażeniem wszystkich piekarników. 
Jest wyposażona w uchwyt z przodu, co 
ułatwia obsługę. Jej głębokość 45 mm 
umożliwia zbieranie soków i tłuszczów, a 
można jej używać do połowy wypełnionej 
wodą do gotowania w kąpieli wodnej. 

W niektórych modelach naczynie jest 
wyposażone w dwa wyjmowane i 
regulowane półruszty.

Specjalną 8-milimetrową blachę 
do pieczenia można rozpoznać 
po jej kątowej płaszczyźnie. Jej 
nieprzywierająca powierzchnia zapewnia 
wyjątkowy komfort użytkowania i 
ułatwia pieczenie na przykład ciasta 
francuskiego, ciasteczek lub kruchych 
ciasteczek. 

Akcesoria te są uzupełnione o 
perforowaną blachę specjalnie 
zaprojektowaną do funkcji Air Fry. 
Zalecany jest również do pieczenia pizzy 
i ciast oraz do suszenia żywności w trybie 
dehydratacji.

Prawdziwa perełka 
do bezbłędnego 
wykonania 
wszystkich Twoich 
największych 
klasyków kulinarnych.

Zoptymalizowana pojemność 73 litrów 
i wyjątkowa wydajność energetyczna.
Piekarniki De Dietrich wyróżniają się 
dużą objętością komory wynoszącą 
73 litry. Ta przestrzeń sprawia, że   
przygotowywanie dużych lub szerokich 
potraw jest niezwykle proste, a sześć 
różnych poziomów półek można łatwo 
zidentyfikować po bokach piekarnika, 
dzięki czemu można postępować 
zgodnie z zaleceniami i umieszczać 
naczynie do gotowania na idealnej 
wysokości. Starannie przemyślana 
konstrukcja komory i wzmocniona 
izolacja ścian zapewniają krótszy czas 
nagrzewania wstępnego i doskonałą 
kontrolę temperatury przy najniższej 
możliwej cenie, o czym świadczy 
etykieta energetyczna A+.

Nowe piekarniki WiFi. 
Najnowocześniejsza 
technologia 
i dziedzictwo.

Aby nadążać za duchem czasu i 
gotować podobnie jak utalentowany 
przyszły szef kuchni, polegaj na 
inteligencji nowych piekarników z linii 
Philharmonie. Podobnie jak muzyk-
wirtuoz stawiający czoła swojej 
partyturze, komponuj, wykonuj lub 
improwizuj swoje najlepsze kulinarne 
interpretacje za pośrednictwem 
aplikacji mobilnej Smart Control.

Poświęcony doskonałości kulinarnej.
Korzystając z aplikacji Smart Control na 
smartfonie i/lub tablecie podłączonym 
do sieci Wi-Fi, możesz zdalnie sterować 
i planować wszystkie funkcje piekarnika 
oraz przygotowywać niezliczone 
przepisy dostępne w trybie gotowania 
wspomaganego lub automatycznego 
z całą należytą precyzją. Zawiera także 
konfigurowalne alerty i powiadomienia: 
otwarte drzwi, pyroliza, rozpoczęcie i 
zakończenie programu, zakończenie 
nagrzewania itp. Dzięki Smart Control, 
zalecaną temperaturę można 
dostosować z dokładnością do stopnia. 
Wymagający smakosze,kucharze i 
cukiernicy szczególnie cenią sobie 
dostępną wysoką precyzję ustawień.

3 kroki do kontrolowania piekarnika.
1/ Pobierz aplikację Smart Control na 
Androida lub IOS.
2/ Podłącz piekarnik za pomocą kodu 
QR znajdującego się z tyłu drzwiczek. 
3/ Ciesz się wygodą podłączonego 
piekarnika.
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Maksymalna wydajność

Czyszczenie metodą 
pyrolizy: piecz zdrowo w 
czystym piekarniku.

Wychodząc naprzeciw wymaganiom 
użytkowników w zakresie efektywności 
czyszczenia, oszczędności energii 
i przyjazności dla środowiska, 
marka De Dietrich oferuje piekarniki 
z możliwością wydajnego i 
ekonomicznego czyszczenia wnętrza, 
pyrolizą.

Perfekcyjne czyszczenie w każdych 
warunkach.  
Wewnętrzna powierzchnia piekarnika 
została pokryta ekskluzywną emalią 
Enamelite, która zapewnia wyjątkowy 
połysk i trwałość. Ta wyjątkowo gładka 
warstwa zeszklona minimalizuje 
przywieranie tłuszczu i ułatwia 
konserwację.

Pyroliza: Wysoce wydajny tryb, który 
spala brud w wysokiej temperaturze na 
popiół, który można po prostu wytrzeć. 

Dzięki piekarnikom De Dietrich 
konserwacja jest łatwa i precyzyjna, 
przy jednoczesnym zachowaniu 
wysokiego poziomu czystości i 
komfortu.

Pyroliza: 

najbardziej wydajne automatyczne 
czyszczenie

Aby Twój piekarnik był idealnie 
czysty, jego interaktywny wyświetlacz 
automatycznie informuje Cię o 
konieczności uruchomienia jednego z 
trzech dostępnych programów pyrolizy:

Pyro 2h: Tryb dwugodzinny do 
dokładnego, głębokiego czyszczenia.

Pyro Express: Szybki 59-minutowy 
cykl wykorzystujący ciepło resztkowe z 
poprzedniego pieczenia.

Pyro Auto: Ekskluzywny system, który 
automatycznie dostosowuje czas 
czyszczenia w zakresie od 1 godziny 
30 minut do 2 godzin 15 minut, w 
zależności od poziomu zabrudzenia 
wykrytego przez sam piekarnik.

Dzięki tej innowacyjnej technologii 
konserwacja piekarnika De Dietrich 
jest nie tylko łatwa, ale także niezwykle 
wydajna – bez uszczerbku dla czystości 
i komfortu.

Najwyższy poziom 
bezpieczeństwa.

Chłodne drzwi z 4 szybami.  
Dzięki ekskluzywnemu systemowi 
wentylacji De Dietrich i zastosowaniu 
czterech warstw szkła, drzwi 
piekarnika zawsze pozostają chłodne i 
bezpieczne w dotyku. Ta innowacyjna 
konstrukcja gwarantuje maksymalne 
bezpieczeństwo i komfort w 
codziennym użytkowaniu.

Funkcja bezpieczeństwa Control Lock 
i Auto-Stop  
Control Lock: Blokuje panel sterowania, 
aby zapobiec przypadkowemu 
włączeniu piekarnika 

Auto-Stop: Automatycznie wyłącza 
piekarnik po 23 godzinach, jeśli 
zapomnisz go wyłączyć. 

Funkcje te gwarantują maksymalne 
bezpieczeństwo i spokój ducha.

Drzwi z cichym domykiem: najwyższy 
komfort zamykania.
Ten opatentowany system, dostępny 
wyłącznie w De Dietrich, umożliwia 
płynne zamykanie drzwi piekarnika.

Oświetlenie halogenowe.
Oświetlenie halogenowe zapewnia 
idealne światło - naturalne, mocne i 
równomierne.
Zapewnia doskonałą widoczność na 
wszystkich poziomach wnęki, nawet gdy
gotowanych jest kilka potraw 
jednocześnie.
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Piekarnik CombiSteam z funkcją Ai 
Talent.

Obudź w sobie wirtuoza pieczenia!
Prawdziwa wizytówka Twojego sukcesu, Ai Talent Combisteam 
Piekarnik De Dietrich ujawnia know-how i talenty marki w zakresie 
świata kuchni. Jak najlepsi szefowie kuchni, masz teraz najlepsze 
narzędzia do opracowywania własnych przepisów

Łączone gotowanie na parze jest smaczne, zdrowe i dietetyczne. 
Niezbędny partner w przypadku wykwintnych i lekkich potraw, z 
zakonserwowanymi witaminami i solami mineralnymi, piekarnik 
z trybami pary De Dietrich Ai Talent Combi łączy w sobie aż 135 
predefiniowanych przepisów, w tym 31 na parze kombinowanej i 
29 na parze 100%. 
System sterowania jest odpowiedzialny za precyzję ustawień, 
łączy wszystkie elementy w celu kontrolowanego ogrzewania 
i automatycznie ustawia wszystkie parametry: tryb sterowania 
automatycznego i ręcznego, temperatura, czas gotowania i nie 
tylko.

Gotowanie metodą sous-vide. Symfonia 
smaków.
Czy skusisz się na nowe i niepowtarzalne doznania kulinarne? 
Odkryj zalety gotowania metodą sous-vide w swoim nowym 
urządzeniu De Dietrich. Ten delikatny i pełen szacunku proces 
gotowania żywności pakowanej próżniowo, tak popularny 
wśród najlepszych szefów kuchni, jest bezkonkurencyjny, jeśli 
chodzi o zachowanie tekstury i wartości odżywczych potraw lub 
wzmocnienie smaku mięsa, drobiu i ryb, a także owoców i warzyw. 
To także idealny sposób na przechowywanie przetworów przez 
dłuższy czas.
Gotowane lub półgotowane foie gras, stek z łososia itp. Wykonuj 
własne przepisy sous vide w trybie 100% Steam Manual lub 
rozkoszuj się doskonałością 5 wstępnie zaprogramowanych 
automatycznych przepisów kulinarnych. 
Stabilność i precyzja temperatur, czasu gotowania. Twój piekarnik 
kontroluje wszystkie istotne parametry, zapewniając wyjątkowy 
efekt kulinarny.

Wyjątkowa łatwość obsługi i niezwykły 
komfort.
Tryb czyszczenia pyrolitycznego łączy w sobie wydajność i 
oszczędność, dzięki czemu zawsze masz nieskazitelny piekarnik.
Proces gotowania na parze nie wymaga żadnej specjalnej instalacji. 
Zbiornik na wodę znajduje się z przodu, co ułatwia dostęp. 
Otwieranie i opróżnianie odbywa się automatycznie.
Wyposażone w system Soft Close i zaprojektowane z 4 warstw 
szkła, drzwi piekarnika pozostają zimne podczas gotowania i 
pyrolizy.

KOMBINOWANE PIEKARNIKI PAROWE 60 CM
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DOR4747MB | MASTER BLACK

DOR4747MB

Kombi para AI 
Piekarnik parowy Ai Combi ujawnia swoją wyjątkową 
wiedzę w zakresie kuchni nowoczesnej i tradycyjnej. Dzięki 
najnowszym technologiom oferuje szeroką gamę opcji: 
gotowanie łączone lub 100% na parze oraz gotowanie 
metodą sous vide. 

Za pomocą AI piekarnik automatycznie zaleci idealny tryb 
pieczenia/gotowania lub umożliwi wybór spośród kilku 
alternatyw za pośrednictwem intuicyjnego interfejsu. 

Dzięki temu piekarnikowi przeniesiesz zdrowe i smaczne 
gotowanie na zupełnie nowy poziom.

DOR4747B | INFINITE BLACKDOR4747H | HERITAGE

 � Kolorowy wyświetlacz TFT
 � Pojemność 73L
 � Klasa energetyczna A+
 � Combi Para
 � Czyszczenie Pyrolizą
 � 24 funkcje piekarnika
 � Przewodnik kulinarny Ai : 53 przepisy
 � Niska temperatura Ai : 17 przepisów
 � Gotowanie Combi Parą Ai : 31 przepisów
 � Gotowanie parą Ai 100% : 29 przepisów
 � Gotowanie Ai sous vide: 5 przepisów
 � Funkcja suszenia 
 � Funkcja szabasowa
 � Prowadnice teleskopowe 100 %
 � Cold door z 4 szybami
 � Powolne zamykanie: Soft Close
 � 3 tryby pyrolizy: Pyro Express - Pyro Auto - Pyro 2h
 � Sześciopoziomowe drabinki boczne
 � 2 płaskie ruszty, 2 pół ruszty
 � Blacha 45mm, stalowa blacha, perforowana blacha 20mm, 
blacha 8mm

 � Wymiary: W 585 mm x S 560 mm x G 550 mm

Piekarnik 60 cm z funkcją 100% 
pary oraz pyrolizą

Cena katalogowa: 10999 pln

DOR4747W | ETERNAL WHITE

DOR4747H / B / W / X

Cena katalogowa: 10599 pln

DOR4747X | STELLAR STEEL
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DOR4546BE

DOR4546BE | INFINITE BLACK

Air Fry.  
Dzięki funkcji Air Fry możesz cieszyć się zdrowymi i sma-
cznymi potrawami bez nadmiaru tłuszczu. W połączeniu 
z wyjątkowo szeroką perforowaną blachą, zaprojektowaną 
tak, aby uzyskać chrupiące rezultaty, Twoje gotowanie 
stanie się prawdziwym przeżyciem dla smakoszy.

DOR4546HE | HERITAGEDOR4546XE | STELLAR STEEL

 � Biały wyświetlacz LCD
 � Pojemność 73L
 � Klasa energetyczna A+
 � Combi Para
 � Czyszczenie Pyrolizą
 � 24 funkcje piekarnika
 � Przewodnik kulinarny Ai : 53 przepisy
 � Niska temperatura Ai : 17 przepisów
 � Gotowanie Combi Parą Ai : 31 przepisów
 � Gotowanie parą Ai 100% : 29 przepisów
 � Gotowanie Ai sous vide: 5 przepisów
 � Funkcja suszenia 
 � Funkcja szabasowa
 � Prowadnice teleskopowe 100 %
 � Cold door z 4 szybami
 � Powolne zamykanie: Soft Close
 � 3 tryby pyrolizy: Pyro Express - Pyro Auto - Pyro 2h
 � Sześciopoziomowe drabinki boczne
 � 2 płaskie ruszty, 2 pół ruszty
 � Blacha 45mm, stalowa blacha, perforowana blacha 20mm
 � Wymiary: W 585 mm x S 560 mm x G 550 mm

Piekarnik 60 cm z funkcją 100% 
pary oraz pyrolizą

Cena katalogowa: 8599 pln
Cena promocyjna: 7999 pln
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Rewolucyjna technologia i design. Pomyśl o piekarnikach De Dietrich jak o swoim osobistym zastępcy 

szefa kuchni, który prowadzi Cię przez każdy etap gotowania z elegancją i precyzją. Dzięki intuicyjnemu 

wyświetlaczowi i bogatej ofercie programów automatycznych każde gotowanie staje się radością. Niezależnie 

od tego, czy przygotowujesz proste ciasto, czy pieczesz wyrafinowany deser, piekarnik De Dietrich zawsze 

doprowadzi Cię do doskonałych rezultatów.

PIEKARNIKI MULTIFUNKCYJNE 60 CM



29

DOP4756H / B / X / W

Twój osobisty przewodnik po świecie 
gotowania. 
Aplikacja Smart Control została 
zaprojektowana jako Twój osobisty 
przewodnik po świecie gotowania, z łatwym 

i intuicyjnym sterowaniem. Słowa kluczowe, czytelne 
piktogramy i dostęp do wszystkich funkcji poprzez 
centralny ekran sprawiają, że możesz z niego korzystać 
szybko i wygodnie. 

Ta inteligentna aplikacja zastępuje tradycyjną instrukcję 
i pomaga odkryć wszystkie funkcje i programy 
piekarnika. Dzięki Smart Control odkrywanie nowych 
możliwości gotowania staje się prostym i inspirującym 
doświadczeniem.

DOP4756H | HERITAGE

DOP4756B | INFINITE BLACK DOP4756MB | MASTER BLACK

DOP4756X | STELLAR STEEL DOP4756W | ETERNAL WHITE

 � Kolorowy wyświetlacz TFT
 � Pojemność 73L
 � Klasa energetyczna A+
 � Smart control: piekarnik Wi-Fi
 � Multifunkcja Plus
 � Czyszczenie Pyrolizą
 � 16 funkcji piekarnika
 � Tryb Ai Chef : 28 przepisów
 � Przewodnik kulinarny Ai : 53 przepisy
 � Niska temperatura Ai : 17 przepisów
 � Francuskie desery Ai : 14 przepisów 
 � Przepisy Świata Ai : 38 przepisów
 � Funkcja suszenia 
 � Prowadnice teleskopowe 100 %
 � Cold door z 4 szybami
 � Powolne zamykanie: Soft Close
 � 3 tryby pyrolizy: Pyro Express - Pyro Auto - Pyro 2h
 � Sześciopoziomowe drabinki boczne
 � 2 płaskie ruszty, 2 pół ruszty
 � Blacha 45mm, perforowana blacha 20mm, blacha 8mm
 � Wymiary: W 585 mm x S 560 mm x G 550 mm

Piekarnik 60 cm Ai Talent 
z funkcją WiFi oraz sondą 
bezprzewodową

Cena katalogowa: 8399 pln
Cena promocyjna: 7999 pln

Cena katalogowa: 8799 pln

DOP4756MB
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DOP4746BT / XT / WT / HT

DOP4746BT | INFINITE BLACK

Bezprzewodowa sonda temperatury AI Bluetooth.  
Sonda AI spełnia najwyższe wymagania kulinarne i 
gwarantuje, że Twoje potrawy osiągną absolutną perfekcję. 
Kontroluje temperaturę wewnętrzną co do stopnia i 
ustawia optymalny czas gotowania tak, aby każdy posiłek 
był zawsze na poziomie kulinarnego arcydzieła.

DOP4746XT | STELLAR STEEL DOP4746WT | ETERNAL WHITE

DOP4746HT | HERITAGE

 � Kolorowy wyświetlacz TFT
 � Pojemność 73L
 � Klasa energetyczna A+
 � Multifunkcja Plus
 � Czyszczenie Pyrolizą
 � 17 funkcji piekarnika
 � Przewodnik kulinarny Ai : 53 przepisy
 � Niska temperatura Ai : 17 przepisów
 � Francuskie desery Ai : 14 przepisów 
 � Przepisy Świata Ai : 38 przepisów
 � Sonda bezprzewodowa
 � Funkcja suszenia 
 � Funkcja szabasowa
 � Prowadnice teleskopowe 
 � Cold door z 4 szybami
 � Powolne zamykanie: Soft Close
 � 3 tryby pyrolizy: Pyro Express - Pyro Auto - Pyro 2h
 � Sześciopoziomowe drabinki boczne
 � 2 płaskie ruszty, 2 pół ruszty
 � Blacha 45mm, perforowana blacha 20mm, blacha 8mm
 � Wymiary: W 585 mm x S 560 mm x G 550 mm

Piekarnik 60 cm Ai Talent z 
sondą bezprzewodową

Cena katalogowa: 7099 pln
Cena promocyjna: 6499 pln
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DOP4741X | STELLAR STEEL

DOP4741X / H / B

DOP4741H | HERITAGE DOP4741B | INFINITE BLACK

 � Kolorowy wyświetlacz TFT
 � Pojemność 73L
 � Klasa energetyczna A+
 � Multifunkcja Plus
 � Czyszczenie Pyrolizą
 � 17 funkcji piekarnika
 � Przewodnik kulinarny Ai : 53 przepisy
 � Niska temperatura Ai : 17 przepisów
 � Francuskie desery Ai : 14 przepisów 
 � Przepisy Świata Ai : 38 przepisów
 � Funkcja suszenia 
 � Funkcja szabasowa
 � Prowadnice teleskopowe 
 � Cold door z 4 szybami
 � Powolne zamykanie: Soft Close
 � 3 tryby pyrolizy: Pyro Express - Pyro Auto - Pyro 2h
 � Sześciopoziomowe drabinki boczne
 � 2 płaskie ruszty, 2 pół ruszty
 � 1 blacha 45mm
 � Wymiary: W 585 mm x S 560 mm x G 550 mm

Piekarnik 60 cm Ai Talent

DOP4755MB

 � Kolorowy wyświetlacz TFT
 � Pojemność 73L
 � Klasa energetyczna A+
 � Multifunkcja Plus
 � Czyszczenie Pyrolizą
 � 17 funkcji piekarnika
 � Przewodnik kulinarny Ai : 53 przepisy
 � Niska temperatura Ai : 17 przepisów
 � Francuskie desery Ai : 14 przepisów 
 � Przepisy Świata Ai : 38 przepisów
 � Funkcja suszenia 
 � Funkcja szabasowa
 � Prowadnice teleskopowe 
 � Cold door z 4 szybami
 � Powolne zamykanie: Soft Close
 � 3 tryby pyrolizy: Pyro Express - Pyro Auto - Pyro 2h
 � Sześciopoziomowe drabinki boczne
 � 2 płaskie ruszty, 2 pół ruszty
 � 1 blacha 45mm
 � Wymiary: W 585 mm x S 560 mm x G 550 mm

Piekarnik 60 cm Ai Talent

Cena katalogowa: 7499 pln
Cena promocyjna: 6999 pln

DOP4755MB | MASTER BLACK

Cena katalogowa: 6699 pln
Cena promocyjna: 5999 pln
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Inteligentna nawigacja TFT. 
Interfejs piekarnika jest wyposażony w duży wyświetlacz 
TFT o przekątnej 4,3 cala i wysokiej rozdzielczości, który 
zapewnia innowacyjne funkcje i wyjątkowe wrażenia 
użytkownika. Oszałamiające zdjęcia gotowych potraw i 
przepisów w trybie automatycznego gotowania zachwycą 
Cię zaskakującą i wyjątkową realistyczną jakością.

DOP4556H / B / X / W

DOP4556H | HERITAGE

AI Pieczenie w niskiej temperaturze. 
Ta ekskluzywna funkcja automatyczna zapewnia 
równomierne, spójne i delikatne pieczenie mięsa, drobiu, 
ryb lub przygotowanie jogurtów. Dzięki precyzyjnie 
kontrolowanemu procesowi powstają soczyste dania o 
niezrównanej delikatności i idealna konsystencja.

DOP4556B | INFINITE BLACK DOP4556X | STELLAR STEEL

DOP4556W | ETERNAL WHITE

 � Biały wyświetlacz LCD
 � Pojemność 73L
 � Klasa energetyczna A+
 � Multifunkcja Plus
 � Czyszczenie Pyrolizą
 � 16 funkcji piekarnika
 � Tryb Ai Chef : 28 przepisów
 � Przewodnik kulinarny Ai : 53 przepisy
 � Niska temperatura Ai : 17 przepisów
 � Funkcja suszenia 
 � Funkcja szabasowa
 � Prowadnice teleskopowe 
 � Cold door z 4 szybami
 � Powolne zamykanie: Soft Close
 � 2 tryby pyrolizy: Pyro Express - Pyro 2h
 � Sześciopoziomowe drabinki boczne
 � 2 płaskie ruszty, 2 pół ruszty
 � Blacha 45mm, perforowana blacha 20mm, blacha 8mm
 � Wymiary: W 585 mm x S 560 mm x G 550 mm

Piekarnik 60 cm Ai Talent

Cena katalogowa: 5999 pln
Cena promocyjna: 5499 pln
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DOP4543B / H

DOP4543B | INFINITE BLACK

Przewodnik AI. 
Wybierz jedno z dań, a piekarnik automatycznie ustawi 
idealne parametry gotowania. Aby uzyskać jeszcze 
większą dokładność, poprosi Cię o podanie rozmiaru 
lub wagi naczynia. Ai Guide staje się w ten sposób 
prawdziwym ekspertem, pomagającym doprowadzić 
Twoje kulinarne kreacje do perfekcji.

DOP4543H | HERITAGE

DOP4335B

DOP4335B | INFINITE BLACK

 � Biały wyświetlacz LCD
 � Pojemność 73L
 � Klasa energetyczna A+
 � Multifunkcja Plus
 � Czyszczenie Pyrolizą
 � 16 funkcji piekarnika
 � Przewodnik kulinarny Ai : 53 przepisy
 � Niska temperatura Ai : 17 przepisów
 � Funkcja suszenia 
 � Funkcja szabasowa
 � Prowadnice teleskopowe 
 � Cold door z 4 szybami
 � Powolne zamykanie: Soft Close
 � 2 tryby pyrolizy: Pyro Express - Pyro 2h
 � Sześciopoziomowe drabinki boczne
 � 1 płaskie ruszty, 2 pół ruszty
 � Blacha 45mm, blacha 8mm
 � Wymiary: W 585 mm x S 560 mm x G 550 mm

Piekarnik 60 cm Ai Talent

 � Biały wyświetlacz LED
 � Pojemność 73L
 � Klasa energetyczna A+
 � Multifunkcja Plus
 � Czyszczenie Pyrolizą
 � 11 funkcji piekarnika
 � Gotowania parą: ryba, białe mięso, drób
 � Prowadnice teleskopowe 
 � Cold door z 4 szybami
 � Powolne zamykanie: Soft Close
 � Sześciopoziomowe drabinki boczne
 � 1 płaskie ruszty
 � Blacha 45mm, blacha 8mm
 � Wymiary: W 585 mm x S 560 mm x G 550 mm

Piekarnik 60 cm z Multifunkcją 
Plus

Cena katalogowa: 5299 pln
Cena promocyjna: 4799 pln

Cena katalogowa: 4499 pln
Cena promocyjna: 3999 pln

DOP4543X | STELLAR STEEL
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Nowy piekarnik kombinowany ze 100% pary i pyrolizą. 
Ten innowacyjny piekarnik oferuje możliwość wyboru 
pomiędzy trybem Multi-function Plus, mieszaną parą i 
100% parą, otwierając drzwi do profesjonalnego gotowania 
bezpośrednio w Twojej kuchni. Praktycznie umieszczony 
litrowy zbiornik na wodę z przodu zapewnia łatwy dostęp i 
wygodne użytkowanie.  
W trybie połączonej pary masz dwie możliwości:

Tryb Ekspert: tryb manualny, w którym samodzielnie 
ustawiasz wszystkie parametry.  
Przewodnik AI: Wystarczy wybrać rodzaj potrawy i wpisać 
jej wagę. Następnie piekarnik automatycznie dostosowuje 
wszystkie ustawienia, aby przygotować zdrowe i doskonale 
smaczne danie. 

Nowy, w 100% parowy piekarnik konwekcyjno-parowy oferuje 
najnowocześniejszą technologię i inspirację z profesjonalnych 
kuchni, dzięki czemu gotowanie staje się łatwe, wydajne i 
zawsze bezbłędne.

Piekarnik parowy. 
Piekarnik parowy to zupełnie nowy sposób przygotowywania 
potraw, który pozwala zachować witaminy, minerały, smak, 
konsystencję i kolor potraw. Ten wyjątkowy i delikatny sposób 
gotowania, znany i ceniony na całym świecie, pozwala 
przygotować dania zdrowe i delikatne, z maksymalną precyzją. 

Gotuj zdrowo, smacznie i delikatnie dzięki zaawansowanej 
technologii 100% pary. Piekarnik nadaje się również do 
delikatnego podgrzewania żywności.

Kuchenki mikrofalowe. 
Kuchenka mikrofalowa jest niezastąpionym pomocnikiem 
podczas szybkiego rozmrażania, podgrzewania lub 
przygotowywania dwóch potraw jednocześnie. Wszystko to 
przy zachowaniu ich smaku i wartości odżywczych. 

Kuchenki mikrofalowe De Dietrich łączą w sobie grill z 
czterema poziomami mocy i funkcją gotowania gorącym 
powietrzem. Oferują również 10 gotowych programów, które 
zapewniają całkowicie automatyczny proces przygotowywania 
potraw.

Szlachetne materiały, precyzja wykonania, wyrafinowana kolorystyka i doskonałość techniczna – piekarniki 

Philharmonie Kolekcje o wysokości 45 cm zostały zaprojektowane tak, aby harmonijnie i doskonale współgrały z 

piekarnikami o wysokości 60 cm pasuje do każdej konfiguracji kuchni. Piekarniki te mogą pracować samodzielnie 

lub jako dodatek do większych modeli. Łączą nowoczesne technologie, elegancki design i praktyczny rozmiar, 

dzięki którym szybciej wyczarujesz wspaniałe efekty kulinarne.

Multifunkcyjny piekarnik z pyrolizą. 
Nawet przy pojemności 40 litrów ten piekarnik poradzi 
sobie ze wszystkim, podobnie jak tradycyjne piekarniki. 
Wśród dziesięciu unikalnych funkcji, jakie oferuje Piekarnik 
Wielofunkcyjny, znajdziesz także tryb „Chleb”, który pozwala 
w każdej chwili przygotować złocisty i chrupiący domowy 
chleb. 

Piekarnik posiada także 15 gotowych przepisów w trybie 
AI, które zagwarantują Ci sukces niezależnie od rodzaju 
przygotowywanej potrawy. 

Ten kompaktowy piekarnik łączy w sobie wydajność, 
wszechstronność i precyzję, dzięki czemu Twoje pieczenie jest 
zawsze idealne.

PIEKARNIKI KOMPAKTOWE 45CM
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DKR4741B / H / W / X

DKR4741B | INFINITE BLACK

Przewodnik Ai Combi Steam: 106 automatycznych 
przepisów.  
Dzięki zintegrowanym czujnikom piekarnik automatycznie 
ustawia wszystkie parametry gotowania. Tryb ten zawiera 
106 gotowych przepisów, które gwarantują precyzyjne 
przygotowanie potraw i doskonałe rezultaty bez wysiłku.

DKR4741H | HERITAGE

 � Kolorowy wyświetlacz TFT
 � Pojemność 40L
 � Klasa energetyczna A
 � Multifunkcja Plus
 � Czyszczenie Pyrolizą
 � 18 funkcji piekarnika
 � Przewodnik kulinarny Ai : 46 przepisów
 � Gotowanie Combi Parą Ai : 31 przepisów
 � Gotowanie parą Ai 100% : 29 przepisów
 � Funkcja suszenia
 � Cold door z 4 szybami
 � 2 tryby pyrolizy: Pyro Eco - Pyro 2h
 � 3 poziomowe emaliowane drabinki na ruszta
 � 1 płaskie ruszty
 � Blacha 45mm, stalowa blacha
 � Wymiary: W 450 mm x S 560 mm x G 550 mm

Piekarnik kompaktowy 45 cm z 
funkcją 100% pary
oraz pyrolizą

Cena katalogowa: 9299 pln
Cena promocyjna: 8799 pln

DKR4741MB | MASTER BLACKDKR4741H | HERITAGE

DKR4741X | STELLAR STEEL

Cena katalogowa: 9799 pln
Cena promocyjna: 9299 pln

DKR4741MB
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DKP4531H | HERITAGE

DKP4531H / B

Najwyższa technologia w kompaktowym piekarniku`. 
Ten piekarnik łączy w sobie wszystkie technologie 
standardowego piekarnika w kompaktowej obudowie. 
Dzięki pojemności 40 litrów idealnie nadaje się do 
montażu w ograniczonej przestrzeni bez utraty 
wydajności i funkcjonalności.

DKP4531B | INFINITE BLACK

 � Biały wyświetlacz LCD
 � Pojemność 40L
 � Klasa energetyczna A
 � Multifunkcja Plus
 � Czyszczenie Pyrolizą
 � 11 funkcji piekarnika
 � Przewodnik kulinarny Ai : 46 przepisów
 � Funkcja suszenia
 � Cold door z 4 szybami
 � 2 tryby pyrolizy: Pyro Eco - Pyro 2h
 � 3 poziomowe emaliowane drabinki na ruszta
 � 1 płaskie ruszty
 � Blacha 45mm
 � Wymiary: W 450 mm x S 560 mm x G 550 mm

Piekarnik kompaktowy 45 cm z 
pyrolizą

Cena katalogowa: 6499 pln
Cena promocyjna: 5999 pln

DKV4530H | HERITAGE

DKV4530B | INFINITE BLACK

DKV4530H / B

 � Biały wyświetlacz LCD
 � Pojemność 29L
 � Klasa energetyczna A
 � Czyszczenie manualne
 � 4 funkcje piekarnika: para, podgrzewania, rozmrażanie oraz 
przewodnik z parą

 � Tryb auto: para, podgrzewania, rozmrażanie
 � Gotowanie parą Ai 100% : 32 przepisy
 � 1 ruszty parowe
 � 1 stalowa blacha
 � Wymiary: W 450 mm x S 560 mm x G 550 mm

Piekarnik parowy 45 cm

Cena katalogowa: 6299 pln
Cena promocyjna: 5699 pln

Wyjmowany i niezależny zbiornik na wodę 
Piekarnik nie wymaga podłączenia do zewnętrznego 
źródła wody, co zapewnia maksymalną wygodę 
użytkowania.
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DKC4756MB | MASTER BLACK

DKC4756MB

Ekspresowe gotowanie. 
Funkcja Ekspresowego Gotowania, dostępna w trybie 
ręcznym lub w połączeniu z przepisami automatycznymi, 
pozwala zaoszczędzić cenny czas. Inteligentne połączenie 
gotowania w kuchence mikrofalowej, ogrzewania z 
ternmoobiegiem i grillowania umożliwia szybkie i wydajne 
przygotowanie potraw bez utraty smaku i jakości.

DKC4756H | HERITAGE

DKC4756X | STELLAR STEEL

DKC4756B | INFINITE BLACK

DKC4756W | ETERNAL WHITE

 � Kolorowy wyświetlacz TFT
 � Pojemność 40L
 � Moc 1,000W
 � 10 poziomów mocy
 � 3 funkcje kombi z mikrofalą
 � 3 funkcje tradycyjnego gotowania
 � Przewodnik rozmrażania Ai: 5 przepisów
 � Autogotowanie mikrofalą Ai : 15 przepisów
 � 3 poziomowe chromowane drabinki boczne
 � Wyjmowany talerz obrotowy 36 cm
 � 1 płaskie ruszty
 � Blacha 45mm
 � Wymiary: W 450 mm x S 560 mm x G 550 mm

Kuchenka mikrofalowa 45 cm z 
termoobiegiem

DKC4756X / W / H / B

Cena katalogowa: 7399 pln
Cena promocyjna: 6599 pln

Cena katalogowa: 6799 pln
Cena promocyjna: 5999 pln
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Cena katalogowa: 6299 pln
Cena promocyjna: 5599 pln

DKC4536H | HERITAGE

DKC4536B | INFINITE BLACK DKC4536X | STELLAR STEEL

DKC4536W | ETERNAL WHITE

DKC4536H / B / X / W

Tryb automatyczny. 
Tryb automatyczny oferuje programy do przygotowania 
szerokiej gamy potraw. Na podstawie wybranego 
przepisu kuchenka automatycznie zaleci idealną metodę 
przygotowania dzięki czemu wynik jest zawsze doskonały.

 � Biały wyświetlacz LCD
 � Pojemność 40L
 � Moc 1,000W
 � 10 poziomów mocy
 � 3 funkcje kombi z mikrofalą
 � 3 funkcje tradycyjnego gotowania
 � Przewodnik rozmrażania Ai: 5 przepisów
 � Autogotowanie mikrofalą Ai : 15 przepisów
 � 3 poziomowe chromowane drabinki boczne
 � Wyjmowany talerz obrotowy 36 cm
 � 1 płaskie ruszty
 � Blacha 45mm
 � Wymiary: W 450 mm x S 560 mm x G 550 mm

Kuchenka mikrofalowa 45 cm z 
termoobiegiem

DKE4535B | INFINITE BLACK

DKE4535H | HERITAGEDKE4535X | STELLAR STEEL

DKE4535B / X / H

 � Biały wyświetlacz LCD
 � Pojemność 40L
 � Moc 1,000W
 � 10 poziomów mocy
 � Przewodnik rozmrażania Ai: 5 przepisów
 � Autogotowanie mikrofalą Ai : 5 przepisów
 � Wyjmowany talerz obrotowy 36 cm
 � Wymiary: W 450 mm x S 560 mm x G 550 mm

Kuchenka mikrofalowa 45 cm

System quattro do 
równomiernego 

ogrzewania

Cena katalogowa: 5499 pln
Cena promocyjna: 4999 pln
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DME4310X / W / H / B

DMG4210H / B

Kuchenka mikrofalowa 38 cm
 � Biały wyświetlacz LED
 � Pojemność piekarnika 25 l
 � Mikrofale i grill
 � Moc 900 W
 � 5 poziomów mocy
 � 3 funkcje gotowania: Autocook, Automatyczne 
rozmrażanie, Grill

 � 8 programów automatycznych
 � Zdejmowany talerz obrotowy 31,5 cm
 � Wymiary: W 380 mm x S 560 mm x G 550 mm

 � Biały wyświetlacz LED
 � Pojemność 26 l
 � Moc 900W
 � 5 poziomów mocy 
 � 11 funkcji gotowania w tym  Autocook: 2 automatyczne 
programy (Świeże warzywa, Ryba) oraz Automatyczne 
Rozmrażanie

 � Funkcja Memo
 � Wyjmowany talerz obrotowy 30 cm
 � Wymiary: W 380 mm x S 560 mm x G 550 mm

Kuchenka mikrofalowa 38 cm

Cena katalogowa: 3299 pln
Cena promocyjna: 2999 pln

System quattro do 
równomiernego 

ogrzewania

DME4310X | STELLAR STEEL

DME4310H | HERITAGEDME4310W | ETERNAL WHITE

DME4310B | INFINITE BLACK

DMG4210B | INFINITE BLACK

DMG4210H | HERITAGE

Cena katalogowa: 2899 pln
Cena promocyjna: 2399 pln

DME4320B | INFINITE BLACK

DME4320B

Kuchenka mikrofalowa 38 cm
 � Biały wyświetlacz LCD
 � Pojemność piekarnika 26 l
 � Moc 900 W
 � 5 poziomów mocy
 � Timer do 60 min
 � 4 funkcje gotowania w tym dwa automatyczne
 � Zdejmowany talerz obrotowy 30 cm
 � Wymiary: W 380 mm x S 560 mm x G 550 mm

Cena katalogowa: 3299 pln
Cena promocyjna: 2899 pln
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DKD4820B | INFINITE BLACK

DKD4810H | INFINITE BLACK

DKD4810N | NEUTRAL

DKD4820B

Kawiarka do zabudowy z 
kolorowym wyświetlaczem

 � W pełni automatyczny ekspres do kawy do zabudowy
 � Wykończenie Infinite Black
 � Duży kolorowy wyświetlacz TFT o przekątnej 4,3 cala i 
wysokiej rozdzielczości

 � Regulacja grubości mielenia kawy, ilości wody, ilości kawy, 
temperatury i napełnienia filiżanki

 � Do wyboru 3 rodzaje kawy (espresso, normalna, długa)
 � Funkcje Cappucino, Macchiato i spieniania mleka
 � Generator pary
 � Ciśnienie pompy 15 barów
 � Montowane na prowadnicach teleskopowych
 � Możliwość zapisania ulubionego wyboru w pamięci
 � Wymiary do montażu (wys. x szer. x gł.): 450 x 560 x 550 
mm

Ekspres do kawy do zabudowy to serce każdej kuchni, 
gdzie doskonała funkcjonalność łączy się z głębokimi 
przeżyciami emocjonalnymi. To coś więcej niż tylko urząd-
zenie – to rytuał, który podnosi na duchu każdy poranek i 
ukoronuje każde kulinarne przeżycie.

Cena katalogowa: 16999 pln
Cena promocyjna: 13999 pln

DKD4810H / N

Kawiarka do zabudowy

 � W pełni automatyczny ekspres do kawy do zabudowy
 � Wykończenie w tradycyjnym kolorze
 � Dotykowy panel sterowania 
 � Wyświetlacz LCD w języku polskim
 � Regulacja grubości mielenia kawy, ilości wody, ilości kawy, 
temperatury i napełnienia filiżanki

 � Do wyboru 3 rodzaje kawy (espresso, normalna, długa)
 � Funkcje Cappucino, Macchiato i spieniania mleka
 � Możliwość jednoczesnego przygotowania 2 filiżanek
 � Generator pary
 � Ciśnienie pompy 15 bar
 � Wyjmowany zbiornik na wodę 1,8 l, zbiornik na 200 g ziaren 
kawy, szuflada na fusy

 � Wymiary (wys. x szer. x gł.): 45,5 x 49,5 x 33 cm
 � Wymiary do montażu (wys. x szer. x wys.): 450 x 560 x 550 
mm

Cena katalogowa: 12999 pln
Cena promocyjna: 9999 pln
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Multifunkcyjna szuflada Sous Vide. 
Szuflada próżniowa De Dietrich to idealne rozwiązanie do 
przechowywania, zamrażania lub przygotowywania żywności 
metodą Sous Vide. Doskonale nadaje się do mięs, ryb i 
innych składników, gdzie zależy nam na zachowaniu ich 
smaku i wartości odżywczych. Dzięki swoim przemyślanym 
funkcjom szuflada ta pozwala z łatwością zawinąć żywność 
i hermetycznie zamknąć torebki, w których będzie ona 
przechowywana – dla jeszcze intensywniejszych doznań 
smakowych. 

De Dietrich przywiązuję najwyższą wagę do szczegółów i 
perfekcji. Szuflada wyposażona jest w oświetlenie LED, które 
zapewnia maksymalny przegląd przestrzeni wewnętrznej 
oraz zawiera dwa praktyczne systemy przechowywania rolek 
z folią aluminiową lub plastikową. W zestawie znajduje się 
także cyfrowa waga kuchenna, która umożliwia dokładne 
porcjowanie posiłków. 

Dzięki próżniowo zapakowanej żywności z tą szufladą stanie 
się ona niezastąpionym partnerem do przygotowywania 
przyszłych przepisów w wielofunkcyjnym piekarniku parowym 
lub na płycie indukcyjnej Philharmonia.

Design i funkcjonalność: idealna harmonia. 
Szuflady De Dietrich łączą estetykę z praktycznością. 
Dzięki swoim wymiarom i minimalistycznemu panelowi 
przedniemu wykonanemu ze szkła o wysokości 14 cm zostały 
zaprojektowane tak, aby elegancko pasować do kolumny pod 
piekarnikiem 45 cm lub 60 cm, w idealnej linii. 

Wyposażone są w prowadnice teleskopowe ze zintegrowanym 
hamulcem, które zapewniają płynne otwieranie i zamykanie 
bez ryzyka uderzenia lub przemieszczenia zawartości. Ta 
przemyślana konstrukcja zapewnia maksymalny komfort i 
bezpieczeństwo podczas codziennego użytkowania.

Profesjonalna szuflada Sous Vide. 
Niezbędne narzędzie dla najlepszych szefów kuchni. 
Dzięki tej szufladzie możliwe jest pakowanie próżniowe i 
hermetyczne zamykanie różnych produktów spożywczych 
dokładnie według zasad - zarówno przed, jak i po ugotowaniu. 
Inspirowany profesjonalną kuchnią, oferuje m.in. wyjmowaną 
tacę ze stali nierdzewnej, która ułatwia przechowywanie i 
manipulowanie żywnością podczas pakowania próżniowego. 
Model ten oferuje szeroką gamę funkcji, które wzbogacą 
doznania kulinarne i zachwycą wszystkie zmysły. 

Dzięki cyfrowemu panelowi sterującemu zyskujesz dostęp 
do szeregu programów i trzech zadanych cykli skupiających 
się na marynowaniu, dojrzewaniu żywności oraz pakowaniu 
próżniowym płynów. Dzięki tej szufladzie możesz częściej 
cieszyć się pyszną niedzielną zupą jarzynową lub idealnym 
sosem, który dopełni Twoje kulinarne mistrzostwo.

Szuflada grzewcza. 
Jej wewnętrzna objętość, wyposażona w antypoślizgowy 
materiał, z łatwością pomieści kompletną zastawę stołową dla 
6 osób. Szuflada idealnie nadaje się do podgrzewania talerzy, 
misek czy filiżanek do kawy lub do podgrzewania gotowych 
posiłków bez ich wysuszania. Temperatura, regulowana w 
zakresie od 30°C do 80°C, jest kontrolowana elektronicznie, 
co zapewnia maksymalną dokładność. Dzięki elastycznym 
możliwościom ustawień możesz także delikatnie rozmrozić lub 
przygotować jedzenie w niskich temperaturach. Dzięki funkcji 
timera lub opóźnionego startu możesz mieć pewność, że 
wszystko będzie gotowe na czas, abyś mógł dzielić z gośćmi 
chwile pełnego relaksu i radości.

SZUFLADY SOUS VIDE ORAZ GRZEWCZE

De Dietrich wzbogacił swoją kolekcję o trzy osobne szuflady, które idealnie pasują do designu i ducha 

funkcjonalności linii Philharmonie. Szuflady te mają wiele zalet, staną się integralną częścią Twojej kuchni i 

utrzymają ciepło potraw lub pozwolą na przygotowanie potraw przy użyciu wysokiej klasy techniki Sous Vide. 
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DWD4830B

DWD4830B | INFINITE BLACK

DWD4820B

DWD4820B | INFINITE BLACK

Szuflada do pakowania próżniowego Sous Vide. 
Ta wielofunkcyjna szuflada próżniowa stanowi idealne 
rozwiązanie sposób pakowania żywności do przechowy-
wania, zamrażania lub przygotowania metodą Sous Vide. 
Doskonale nadaje się do dań mięsnych, rybnych i innych, 
gdzie zależy nam na zachowaniu ich smaku i wartości 
odżywczych.

Profesjonalna szuflada Sous Vide. 
Inspirowana profesjonalnym sprzętem kuchennym szu-
flada wyposażona jest w podnoszoną platformę ułatwia-
jącą umieszczanie żywności oraz sposób jej pakowania 
próżniowego sous-vide. Oferuje trzy wstępnie ustawione 
programy: do marynowania, dojrzewania żywności i do 
pakowania próżniowego płynów.

Szuflada Sous-Vide
 � Wysokość 14 cm
 � Standardowe programy, Specjalne dojrzewanie, Specjalne 
marynowanie, Specjalne płyny

 � Sterowanie dotykowe
 � Prowadnice teleskopowe
 � Moc ssania do 99.9%
 � Moc pompy próżniowej: 3 m³/h
 � 4 poziomy sous vide
 � 3 poziomy zgrzewania (minimalny, średni, maksymalny)
 � Dołączone akcesoria: 50 worków sous vide (200 x 250 
mm i 250 x 300 mm) + 1 linia sous vide (do podłączenia do 
zewnętrznego pojemnika sous vide)

 � Wymiary do zabudowy: W 140 mm x S 560 mm x G 550 mm

Szuflada do pakowania 
próżniowego

 � Wysokość 14 cm
 � Pakowanie sous vide, zgrzewanie + cięcie
 � Przyciski i wskaźniki: System Push Pull
 � Prowadnice teleskopowe
 � Zintegrowana waga
 � 2 możliwe uchwyty na rolki: aluminiowe lub celofanowe
 � Oświetlenie LED
 � Dołączone akcesoria: 25 torebek sous vide
 � Wymiary do zabudowy: W 140 mm x S 560 mm x G 550 mm

Cena katalogowa: 18999 pln
Cena promocyjna: 17599 pln

Cena katalogowa: 4999 pln
Cena promocyjna: 4599 pln
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DWD4810B / W

DWD4810B | INFINITE BLACK

Elektroniczna szuflada grzewcza. 
Dzięki możliwości elastycznego ustawienia czasu 
pracy, opóźnionego startu oraz elektronicznej kontroli 
temperatury w zakresie od 30°C do 80°C, szuflada ta 
spełnia najwyższe standardy najlepszych szefów kuchni. 
Zawsze gotowa, aby zapewnić doskonały wynik dokładnie 
na czas.

Szuflada do podgrzewania 
naczyń

 � Wysokość 14 cm
 � Funkcja podtrzymywania ciepła: talerze i naczynia
 � Otwieranie/zamykanie: system Push Pull
 � Pojemność: 24 litry, mieści około: 20 dużych talerzy, 30 
misek lub 80 filiżanek kawy

 � Słyszalny timer i odcięcie zasilania
 � Regulowany termostat od 30°C do 80°C
 � Opóźniony start
 � Światło kontrolne działania
 � Szklana powłoka wewnętrzna
 � System prowadnic Quadro
 � Wymiary do zabudowy: W 140 mm x S 560 mm x G 550 mm

Cena katalogowa: 3599 pln
Cena promocyjna: 3299 pln

DWD4800B

Szuflada dekoracyjna

DWD4810W | ETERNAL WHITE

DWD4810MB | MASTER BLACK

DWD4810MB

Cena katalogowa: 4099 pln
Cena promocyjna: 3699 pln

Cena katalogowa: 2199 pln
Cena promocyjna: 1899 pln

 � Wysokość 14 cm
 � Otwieranie/zamykanie: system Push Pull
 � Pojemność: 24 litry, mieści około: 20 dużych talerzy, 30 
misek lub 80 filiżanek kawy

 � Wymiary do zabudowy: W 140 mm x S 560 mm x G 550 mm
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PŁYTY INDUKCYJNE

Design:  
szczyt sztuki przemysłowej. 

Konstrukcja naszych płyt indukcyjnych doskonale komponuje 
się z ich intuicyjnym sterowaniem. Od eleganckich 
powierzchni po najwyższej klasy detale – każdy element jest 
starannie przemyślany, aby umożliwić precyzyjne gotowanie. 
Subtelne kolory podświetlenia, precyzyjny sitodruk, płynne 
animacje panelu sterowania, dyskretna sygnatura marki z 
elegancką listwą rozdzielającą i motywem rogu myśliwskiego. 
Nasze płyty grzewcze to coś więcej niż tylko urządzenie – 
to lustro, w którym rodzą się Twoje najdoskonalsze kreacje 
kulinarne.

Panel Sterowania:  
odkryj sekrety szefów kuchni 

Zainspiruj się przepisami nagrodzonymi gwiazdkami 
Michelin. Nasze płyty intuicyjnie poprowadzą Cię przez ich 
tajemnice i wprowadzą do Twojej kuchni najwyższą sztukę 
kulinarną. Wypróbuj szerokokątny panoramiczny wyświetlacz 
TFT, dostępny wyłącznie w płytach premium i ciesz się 
wyjątkowymi wrażeniami z gotowania. Po wybraniu strefy 
gotowania aktywuje się ekran dotykowy, który pozwala na 
łatwą kontrolę wszystkich parametrów jednym dotknięciem. 

Jeśli wolisz interfejs LCD z podświetlanymi przyciskami i 
czytelnymi instrukcjami tekstowymi, możesz wybrać także 
eleganckie sterowanie z drobnym sitodrukiem. Niezależnie 
od dokonanego wyboru otrzymasz dostęp do Przewodnika 
Kulinarnego zawierającego 84 dania i szczegółowe przepisy 
opracowane przez szefów kuchni wyróżnionych gwiazdkami 
Michelin.

Nasze płyty indukcyjne podejmują odważny krok, zamieniając Twoje przepisy w perfekcję, 

jednocześnie uwalniając Cię od ograniczeń kulinarnych. Wykonane ze szlachetnych materiałów, 

oferują uproszczoną konstrukcję, która pozostawia mnóstwo miejsca na Twój talent kulinarny.

Redukcja sosu, gulasz cielęcy, smażone na patelni przegrzebki. Płyty indukcyjne Philharmonie 

umożliwiają doskonałe rezultaty gotowania dzięki precyzyjnym wskazówkom wyświetlanym na 

ekranie dialogowym. Nigdy wcześniej Twoja kuchnia nie była interpretowana z takim blaskiem i 

łatwością
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Ai Talent Chef: doskonałość krok po kroku.
Dzięki naszej wbudowanej technologii i trybowi Przepis krok 
po kroku możesz z powodzeniem przygotować jedno z
25 francuskich i międzynarodowych emblematycznych 
dań. Składniki i ilości, kroki do wykonania i procedury do 
wykonania. Każdy etap jest tak szczegółowy jak w książce 
kucharskiej, więc nigdy nie zabraknie Ci precyzji, inspiracji ani 
talentu.

Ai Talent: poprowadzimy Cię do sukcesu.
Ta autonomiczna technologia pomoże Ci w przygotowywaniu
potraw i nadzorowaniu ich gotowania. Wybierz spośród 
84 przepisów wyświetlanych w Culinary Guide i postępuj 
zgodnie z instrukcjami AI: powie Ci, jakiego rodzaju patelni i 
jakiego pola użyć, a także dostosuje moc i czas gotowania, 
aby zapewnić doskonałe rezultaty 

Ai Talent oraz Ai Talent Chef: najnowocześniejsza technologia firmy De Dietrich,

aby zorganizować Twój przyszły sukces!

Dzieląc się z Tobą swoim zaangażowaniem w doskonałość, De Dietrich i jego Philharmonie Hobs dają Ci dostęp do ponad stu 
zaprogramowanych przepisów, wszystkie stworzone przez najlepszych szefów kuchni. Dzięki Ai Talent i Ai Talent Chef przygotuj 
się na wyjątkowy kulinarny recital!

Sterowanie ruchem: Twoje przepisy sterowane bezdotykowo.

Dotykanie elementów sterujących na płycie kuchennej 
po „wykonaniu pracy” z pewnością pozostawia brud. Co 
powiesz na uniknięcie tego, kierując gotowaniem za pomocą 
prostego ruchu dłoni? 
Technologia Contactless Motion Control oznacza, że   możesz 
wchodzić w interakcję z naszymi płytami kuchennymi bez 
ich dotykania. Czujnik wykrywa i interpretuje ruch dłoni, 
aby przeglądać menu, dostosowywać ustawienia potraw 
w trakcie gotowania i precyzyjnie ustawiać temperaturę 
lub czas gotowania, z wysokim poziomem niezawodności i 
precyzji.

Aby opanować gesty, postępuj zgodnie z samouczkiem na 
ekranie. Nie ma nic lepszego niż czysta, wolna od odcisków 
palców powierzchnia płyty kuchennej, aby zaprezentować 
wyrafinowaną prezentację dania.
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Sonda Ai Talent. 
W sercu kulinarnej 
doskonałości.
Nasza nowa kolekcja płyt 
indukcyjnych może być wyposażona w 
bezprzewodową sondę temperatury i 
jej uchwyt.
Sonda Ai Talent umożliwia precyzyjną 
kontrolę temperatury rdzenia potrawy.
Sonda przekazuje informacje w czasie 
rzeczywistym do panelu sterowania, 
aby pomóc Ci kontrolować gotowanie 
z dokładnością do jednego stopnia 
lub pozwolić płycie automatycznie 
kontrolować wszystkie parametry.
Od skrupulatnego temperowania 
czekolady po delikatne gotowanie 
żywności sous-vide, zawsze masz 
pewność doskonałych rezultatów.

Dostępne są trzy tryby pracy, dzięki 
czemu możesz dostosować swój wynik 
do swoich kulinarnych umiejętności lub 
upodobań.

Wchodząc do Culinary Guide, odkryjesz, 
że Twoja sonda jest Twoim najlepszym 
sojusznikiem w wykonywaniu zgodnie 
z zasadami jednego z 10 przepisów 
sous-vide zaproponowanych przez AI 
Talent. Warzywa, stek z ryby, polędwica 
wołowa, pieczeń wołowa… i foie gras! 
Mistrzowskie gotowanie, w dokładnym 
stopniu, aby wzmocnić smaki i pozwolić 
wirtuozowi w Tobie w pełni wyrazić 
swój talent.

W trybie wspomaganym, siedem 
wstępnie zaprogramowanych funkcji 
jest oferowanych z bezpośrednim 
dostępem do panelu sterowania płyty: 
roztapianie czekolady, gotowanie 
sous-vide, podgrzewanie potraw, 
duszenie lub gotowanie, smażenie 
lub przypiekanie... W zależności od 
wybranego rodzaju gotowania,
ustawiona temperatura jest wyświetlana 
automatycznie, z możliwością 
dostosowania jej do Twoich przepisów, 
z wysokim stopniem precyzji i 
zapewnieniem doskonałej kontroli 
gotowania.
W trybie ręcznym przygotuj swój 
przepis tak, jak jesteś przyzwyczajony, 
ale z największą precyzją. Ustawiasz
pożądaną temperaturę z dokładnością 
do najbliższego stopnia, która jest 
wyświetlana na ekranie cyfrowym. Po 
osiągnięciu ustawionej temperatury 
płyta wydaje sygnał dźwiękowy.

Powolne gotowanie 
80°C, regulowana od 80 do 90°C

Wrzenie 
100 °C

Smażenie
180°C, regulowana od 130 do 190°C

Przypieczanie
60°C, regulowana od 40 do 85°C

Czekolada 
50°C domyślnie,
możliwość regulacji od 40 do 70°C

Podgrzewanie 
70°C, regulowana od 65 do 80°C

Sous vide
60°C, regulowana od 45 do 85°C
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Żeliwny grill 
DAIG001B

Płyta indukcyjna z funkcją Autolink: 
gotowanie i ekstrakcja w doskonałej 
harmonii.

Jeszcze intensywniej przeżywaj swoją pasję do gotowania – 
wyobraź sobie okap, który automatycznie reaguje na Twoje 
kulinarne występy, zanim w ogóle o tym pomyślisz. Połączenie 
harmonii estetycznej, najwyższej wydajności i ekskluzywnych 
technologii to odważne połączenie płyty indukcyjnej i okapu 
firmy De Dietrich, udoskonalone dzięki technologii Autolink. 

System wyciągu i oświetlenia uruchamia się automatycznie w 
momencie włączenia płyty indukcyjnej za pomocą połączenia 
bezprzewodowego. Moc wyciągu dostosowuje się wówczas 
niezależnie do intensywności mocy ustawionej na płycie 
kuchennej i wyłącza się po zakończeniu gotowania. 

Dzięki tej technologii możesz w pełni skoncentrować się na 
przygotowywaniu potraw, podczas gdy cała reszta przebiega 
płynnie w tle.

horiZone. 
Kulminacja rewolucyjnej 
technologii.
Ta modułowa strefa gotowania o wymiarach 40 x 23 cm 
jest najbardziej kompletną dostępną na rynku i stanowi 
ukoronowanie technologicznego know-how francuskich 
inżynierów De Dietrich. Może pomieścić wszystkie rodzaje 
dużych, owalnych lub prostokątnych pojemników, w tym 
patelnię o średnicy 23 cm lub owalne naczynie do zapiekania 
o długości 40 cm. Zapewnia szeroki zakres konfiguracji do 
nieograniczonego gotowania, umożliwiając ustawienie wielu 
małych rondli lub jednego dużego naczynia według własnego 
uznania na tej wolnej przestrzeni. De Dietrich oferuje szeroką 
gamę płyt indukcyjnych horiZone aby zaspokoić wszystkie 
potrzeby.

Funkcja grilla:
Nowe spojrzenie na letnie klasyki.

Odkryj na nowo autentyczny smak i niezrównany aromat 
grillowania na płycie indukcyjnej. Grillowane kotlety jagnięce, 
stek wołowy lub barwena z anyżem. Aby dać upust swoim 
pragnieniom bez względu na porę roku, De Dietrich oferuje 
Ci opcję żeliwnego grilla, idealnie zaprojektowanego tak, 
aby uzupełniał Twoją płytę Philharmonie i pasował do jednej 
ze stref gotowania horiZone. Funkcja gotowania jest z nim 
powiązana, aby przysmażyć Twoje mięso i ryby zgodnie z 
zasadami. Dobra marynata wydobędzie to, co najlepsze z ich 
smaku i delikatności.
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Induktor Tenor 5500W.
aby uwolnić swoją wirtuozerską moc.
Najlepsi kucharze są jednomyślni: jeśli precyzja decyduje o 
sukcesie każdego przepisu, szybkość wzrostu temperatury 
i moc grzewcza są równie decydujące. Te cechy ma nowy 
induktor Tenor, wyposażony w podwójny cęwkę i system 
kontroli mocy zoptymalizowany pod kątem większej 
wydajności. Ta strefa gotowania o średnicy 30 cm może 
osiągnąć moc 5500 W w rekordowym czasie (oszczędność 
czasu 25% w porównaniu ze strefą gotowania o mocy 4600 
W przy podobnym zużyciu energii), aby zagotować potrawę 
ultra szybko i obsmażyć mięso z zadziwiającą wirtuozerią, co 
daje wyjątkowy rezultat.

Backlight.
Oda do ostatecznego wyrafinowania.
Połączenie materiałów i faktur, jakość wykończeń, dbałość 
o szczegóły. Ta kolekcja płyt indukcyjnych z intensywnego 
i głębokiego czarnego szkła jest szczególnie dedykowana 
miłośnikom niezwykłych przedmiotów, którzy chcą połączyć 
perfekcję i harmonię. 

Ta nowa funkcja Backlight oznacza, że   nic nie jest widoczne 
z panelu sterowania, dzięki czemu po wyłączeniu płyta może 
płynnie wtopić się w otoczenie. Uosobienie wyrafinowania dla 
najbardziej eleganckich przestrzeni mieszkalnych.

Funkcja Eco.
Bezkompromisowe rezultaty.
Mając rękę na pulsie trendów, De Dietrich oferuje nowy 
sposób gotowania wszystkim tym, którzy chcą pogodzić 
zużycie energii z kulinarną rozkoszą. Funkcja Eco 
wykorzystuje ciepło resztkowe po wrzeniu do kontynuowania 
gotowania przy wyłączonej strefie grzewczej. Wszystko, co 
musisz zrobić, to przykryć naczynie, wybrać przepis Eco 
w przewodniku kulinarnym i pozwolić płycie pracować do 
ostatniej nuty. 

Power Management.
Kiedy energia spełnia Twoje potrzeby.
Nowe płyty indukcyjne De Dietrich można instalować 
bez obaw o ograniczenia elektryczne. Ich konstrukcja — 
dzięki nowym algorytmom i systemom elektronicznym 
— oferuje teraz cztery różne poziomy mocy i połączenia: 
7400 W – 32 A / 5700 W – 25 A / 4600 W – 20 A / 3600 
W – 16 A. Możliwość ograniczenia maksymalnej mocy 
dostarczanej przez płytę (domyślnie ustawionej na 7400 W) 
zapewnia optymalne użytkowanie i wydajność, niezależnie 
od środowiska mieszkalnego i obowiązujących norm 
elektrycznych. Koniec z ograniczeniami dla Twojej wyobraźni 
kulinarnej i ograniczeniami instalacyjnymi!



49

Niezrównana elastyczność, wydajność i 
precyzyjne ustawienia.

Niektóre dania, jak np. czekoladowe 
fondue, wymagają delikatnego 
gotowania, inne zaś wymagają 
szybkiego i intensywnego zagotowania. 
Aby z najwyższą wirtuozerią obsłużyć 
każdy przepis, De Dietrich oferuje 
doskonałą technologię umożliwiającą 
ustawienie wszystkich temperatur – 
od najłagodniejszych po najbardziej 
intensywne – z niezrównaną szybkością. 

Jakakolwiek zmiana wydajności 
pomiędzy 20 oferowanymi poziomami 
(w tym Boost) jest natychmiastowa. 
Strefy grzewcze osiągają rekordową 
wydajność: do 3700 W w strefach 
klasycznych, 4800 W w strefach 
horiZone i 5500 W w nowej strefie 
Tenor. 

Dostępne w różnych średnicach, te 
strefy grzewcze mieszczą okrągłe 
lub owalne cewki dowolnej wielkości 
i umożliwiają gotowanie w idealnym 
tempie i rytmie.

Twoje kulinarne 
mistrzostwa zaczynają się 
tutaj.

Funkcja Blanszowania:  
przysmak w Twojej kuchni. 

Wyobraź sobie pomocnika, który 
pomoże Ci przygotować domowy 
dżem lub chrupiącą fasolkę szparagową 
o idealnej konsystencji. Do łatwego 
obierania owoców i warzywa, 
zachowując nienaruszony kolor, 
konsystencję i smak, najlepiej najpierw 
gotować na parze. Dzięki innowacjom De 
Dietrich możesz opanować tę technikę z 
absolutną łatwością. 

Wystarczy włożyć jedzenie do garnka 
z zimną wodą i uruchomić funkcję 
specjalną. Twoja płyta kuchenna 
zrobi resztę sama: woda zagotuje się, 
temperatura nie przekroczy 100°C i 
pozostanie na tym poziomie przez 
pięć minut. Po usłyszeniu sygnału 
dźwiękowego płyta wyłącza się 
automatycznie. Następnie wystarczy 
zanurzyć owoc lub warzywo w lodowatej 
wodzie i cieszyć się efektem jak szef 
kuchni – ucztą dla oczu i kubki smakowe.

Najważniejsze funkcje umożliwiające 
osiągnięcie kulinarnej perfekcji. 
De Dietrich wyposaża swoje płyty 
indukcyjne w technologie zwiększające 
wydajność, zapewniając precyzję i 
komfort gotowania:

 ICS (Intelligent Cooking System): 
Zaleci idealną strefę gotowania dla 
konkretnego naczynia, aby osiągnąć 
maksymalną wydajność. 

 Czas, który upłynął (od ostatniej 
zmiany ustawień) Panel sterowania 
wyświetla czas od ostatniego ustawienia, 
co jest nieocenione, jeśli zapomnisz 
ustawić zwykły timer. 

 Recall: Zapisuje zaprogramowane 
ustawienia (moc i czas), dzięki 
czemu można je łatwo przywrócić po 
wyłączeniu płyty.

 Przenoszenie ustawień pomiędzy 
strefami (Switch): Przenieś naczynie 
na inną strefę grzewczą i zachowaj 
oryginalne ustawienia mocy i timera. 

 Automatyczne wykrywanie naczyń: 
Po włączeniu płyta automatycznie 
rozpoznaje naczynie umieszczone na 
dowolnej strefie i wyświetla go na panelu 
sterowania. 

 Boil: Zagotowuje 2 litry wody w 
rekordowym czasie, przesuwając granice 
fizycznych możliwości. 

 Bezpośredni dostęp do czterech 
trybów mocy: Jednym dotknięciem 
aktywujesz tryb szybkiego pieczenia, 
duszenia, utrzymywania ciepła lub 
gotowania. 

 Indywidualny timer: Każda strefa 
posiada własny timer, który umożliwia 
precyzyjne zaprogramowanie czasu 
gotowania. 
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Aby płyta była całkowicie 
bezpieczna podczas czyszczenia, 
funkcja Clean Lock umożliwia 
tymczasowe zablokowanie wszystkich 
elementów sterujących na jedną 
minutę. Dodatkowo wszystkie 
płyty wyposażone są w dziesięć 
zabezpieczeń, które gwarantują 
beztroskie i bezpieczne gotowanie w 
każdych okolicznościach. 

 Zabezpieczenie przed przegrzaniem:  
Temperatura na płycie nie przekroczy 
temperatury 300 °C. Taka funkcja 
uniemożliwia m.in. samozapłon oleju.

 Zabezpieczenie przed wykipieniem:  
Gdy nastąpi wykipienie i płyn 
dostanie się na panel sterowania 
system automatycznie wyłączy strefę 
gotowania. 

 Blokada panelu sterowania:  
Zapobiega przypadkowemu włączeniu 
płyty. Szczególnie istotna jako 
zabezpieczenie przed przypadkowym 
włączeniem przez dzieci. 

 Wskaźnik ciepła resztkowego:  
W przypadku temperatury na polu 
grzewczym większej niż 65 °C, na 
panelu sterowania wyświetla się litera 
“H”. 

 Automatyczne wyłączanie:  
ten system automatycznie wyłącza 
płytę, jeżeli zapomnisz zrobić to 
samemu.

 Automatyczne wykrywanie naczyń:  
Płyta wyłączy się w ciągu jednej minuty 
jeżeli nie wykryje naczynia na strefie 
gotowania. Zasygnalizuje to migający 
panel LED.

 Wykrywanie małych przedmiotów:  
Elementy poniżej 10 cm średnicy 
nie będą wykrywane, co zapobiega 
włączeniu płyty, np. przez położenie na 
niej sztućców. 

 Wykrywanie podnapięcia:  
płyta jest w stanie wykryć zbyt niskie 
napięcie zasilania*.

 Wykrywanie przepięcia: 

funkcja zapewnia ochronę obwodów 
elektrycznych, zwłaszcza podczas 
burzy*

 Wykrywanie nieprawidłowych 
podłączeń do sieci:  
w przypadku nieprawidłowego 
podłączenia płyty do sieci 
energetycznej usłyszysz sygnał 
dźwiękowy i płyta automatycznie 
włączy zabezpieczenie obwodów 
elektrycznych*.

*Zgodnie z normą PN-EN 50160 (z 
późniejszymi zmianami), PN-EN 60038 
(z późniejszymi zmianami), dyrektywa 
96/92/EC UN.

Najwyższy standard bezpieczeństwa: 10 funkcji bezpieczeństwa
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KIEDY 
NAJNOWOCZEŚNIEJSZE 
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Nowy produkt De Dietrich to prawdziwe spełnienie marzeń: płyty kuchenne Allure doskonale odzwierciedlają 

pasję tej prestiżowej marki do designu i ciągłe dążenie do perfekcji. 

Zostały zaprojektowane z ciągłym naciskiem na najwyższą jakość i wydajność, aby stać się idealnym 

rozwiązaniem w nowoczesnej kuchni.

PŁYTY INDUKCYJNE 
ZE ZINTEGROWANYM OKAPEM

Design,  
który zadziwia.

Płyty Allure w wariancie kolorystycznym Infinite Black 
zachwycają wyjątkową głębią i aksamitnymi odcieniami, które 
bezpośrednio zachęcają do dotyku. Te ekskluzywne modele o 
czystym i ponadczasowym designie łączą w sobie intuicyjne 
sterowanie wysokiej klasy płytą indukcyjną z wydajnym i 
wyrafinowanym zintegrowanym ekstraktorem pary. 

Kolekcja, która wyznacza trendy.

Te nowe płyty indukcyjne firmy De Dietrich, dostępne w 
szerokości 80 cm, w pełni rozwijają swój potencjał i doskonale 
nadają się do najnowocześniejszych kuchni.

Kulinarna wirtuozeria, która idzie z 
duchem czasu.

W czołówce trendów i technologii kolekcja Allure łączy w 
sobie to, co najlepsze w gotowaniu i ekstrakcji. Aby zapewnić 
prawdziwie mistrzowskie gotowanie, oferuje niezrównaną 
różnorodność dzięki dwóm strefom grzejnym HoriZone i 
niezwykle elastycznemu interfejsowi cyfrowemu. Precyzyjna 
kontrola, oddzielne sterowanie dla każdej strefy gotowania i 
dwadzieścia poziomów mocy, w tym funkcja Boost, zaspokoją 
każdą Twoją kulinarną potrzebę. 

W samym środku tej szerokiej powierzchni do gotowania 
znajduje się elegancki ekstraktor pary, który zapewnia 
maksymalną wydajność. Dzięki bliskości stref grzewczych 
natychmiast wychwytuje opary i zapachy powstające podczas 
przygotowywania potraw. Wyposażony w bezszczotkowy 
silnik, który jest jednocześnie mocny i cichy, oferuje cztery 
poziomy wyciągu dostosowane do Twoich potrzeb i 
pomysłów kulinarnych. 

Filtr przeciwtłuszczowy, łatwo dostępny do czyszczenia w 
zmywarce, oraz pojemnik do zbierania płynów z przyborów 
kuchennych, to doskonałe przykłady przemyślanego i 
praktycznego projektu w tej nowej, doskonałej kolekcji.
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DPH4840BT

DPH4840BT | INFINITE BLACK

Sonda temperatury AI Allure  
Ta inteligentna technologia umożliwia płycie automatycz-
ne i precyzyjne dostosowywanie mocy i czasu gotowania 
w oparciu o wybrane przez Ciebie 84 różne potrawy. Sys-
tem nie tylko zaleca najodpowiedniejszą strefę gotowania 
i przybory, dokładnie monitoruje prawidłową temperaturę, 
ale także gwarantuje wyjątkowe rezultaty podczas przy-
gotowywania każdego dania.

Sonda oraz 
podstawka w 

zestawie.

 � 4 niezależne strefy z 2 strefami horiZone 40 cm x 23 cm 
3800 W 

 � Biały wyświetlacz LCD, sterowanie dotykowe 
 � 20 poziomów mocy, 4 x Booster / 4 x Timer 
 � 3 bezpośrednie funkcje w tym Boost 
 � 6 funkcji: Clean lock, Automatyczne wykrywanie naczyń, 
Recall, Boost, Grill/Plancha, ICS 

 � 8 funkcji sondy: Przysmażanie, Podgrzewanie, Tryb Expert, 
Smażenie, Roztapianie, Powolne gotowanie, Sous vide, 
Wrzenie

 � Tryb Grilla (sprzedawane jako opcjonalne akcesorium: 
DAIG001B)

 � Całkowity pobór mocy 7400 W 
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 800 mm x G 515 mm
 � Zintegrowany okap
 � Ekstrakcja pozioma z siatką zastawową De Dietrich 
 � Suwak ustawiania prędkości 
 � Maksymalny przepływ powietrza 500 m3/h 
 � Głośność maksymalna: 58 dB(A) 
 � 4 poziomy mocy okapu w tym boost 
 � Klasa energetyczna: A++ 
 � Wskaźnik nasycenia filtrów 
 � Aluminiowy filtr przeciwtłuszczowy
 � Akcesoria: filtr węglowy AKF55 
 � Możliwość montażu do recyrkulacji 

Płyta indukcyjna 80 cm ze 
zintegrowanym okapem

Cena katalogowa: 15499 pln
Cena promocyjna: 14799 pln

DAIG001B | BLACK GRILL
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DPH4840B

Ai Allure: 
Płyta AI Allure automatycznie dostosowuje moc i czas 
gotowania z maksymalną precyzją w oparciu o wybór 74 
różnych potraw. Jednocześnie system zaleci idealną strefę 
gotowania i najbardziej odpowiednie dania, aby osiągnąć 
absolutnie wyjątkowe rezultaty.

DPH4840B | INFINITE BLACK

 � 4 niezależne strefy z 2 strefami horiZone 40 cm x 23 cm 
3800 W 

 � Biały wyświetlacz LCD, sterowanie dotykowe 
 � 20 poziomów mocy, 4 x Booster / 4 x Timer 
 � 3 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 2 funkcje : Grill/plancha, Boost
 � Całkowity pobór mocy 7400 W 
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 800 mm x G 515 mm
 � Zintegrowany okap
 � Ekstrakcja pozioma z siatką zastawową de Dietrich 
 � Suwak ustawiania prędkości 
 � Maksymalny przepływ powietrza 500 m3/h
 � Głośność maksymalna: 58 dB(A) 
 � 4 poziomy mocy okapu w tym boost 
 � Klasa energetyczna: A++ 
 � Wskaźnik nasycenia filtrów 
 � Aluminiowy filtr przeciwtłuszczowy
 � Akcesoria: filtr węglowy AKF55 
 � Możliwość montażu do recyrkulacji

Płyta indukcyjna 80 cm ze 
zintegrowanym okapem

Cena katalogowa: 14999 pln
Cena promocyjna: 13999 pln

DAIG001B | BLACK GRILL
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Power Management: 
Dzięki nowej technologii maksymalną moc płyty można 
ograniczyć, aby zapewnić optymalną pracę i najwyższą 
wydajność niezależnie od opcji połączenia.

Funkcje kreatora talentów AI:

Ta funkcja obejmuje tryby Przepisy / Gotowanie / Blan-
szowanie.  
Do płyty AI Talent dołączony jest przewodnik kulinarny z 
wyborem przepisów. Ten tryb gotowania automatycznie 
wybiera odpowiednie parametry w zależności od przygo-
towywanej potrawy i pomaga wybrać odpowiednią strefę 
gotowania i pojemnik.

DPI595ABT

DPI595ABT | INFINITE BLACK

 � Płyta indukcyjna ze zmienną powierzchnią gotowania 
Amplify HoriZone

 � Szerokość: 90 cm
 � Kolorystyka z linii InfiniteBlack
 � Sonda temperatury (SousVide) PerfectSensor
 � Duży kolorowy dotykowy wyświetlacz TFT
 � Sterowanie za pomocą prostych gestów dłoni – regulacja 
mocy i czasu gotowania

 � Kolekcja automatycznych przepisów (AI Smart Navigation) 
– 84 przepisy

 � AutoLink (Hob to hood) – poziom mocy wyciągu w 
okapie sterowany przez płytę w sposób automatyczny i 
bezprzewodowy

 � Funkcje: Blanszowanie, Boil, Boost, Gotowanie próżniowe, 
ICS, CleanLock, Grill, MotionControl, PowerManagement

 � Automatyczne wykrywanie wielkości i pozycji naczynia z 
pamięcią ustawionej mocy i czasu

 � 20 poziomów mocy
 � Pakiet 10 elementów zabezpieczających
 � Całkowita moc: 11 100 W
 � Szer. 90.5 cm Wys. 6 cm Głęb. 51.5 cm

Płyta indukcyjna 90 cm
amplify horiZone

Cena katalogowa: 15999 pln

PŁYTY INDUKCYJNE 90 I 80 CM

DAIG001B | BLACK GRILL

Sonda oraz 
podstawka w 

zestawie.

1299 PLN
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DPI595AB

 � Płyta indukcyjna ze zmienną powierzchnią gotowania 
Amplify HoriZone

 � Szerokość: 90 cm
 � Kolorystyka z linii InfiniteBlack
 � Duży kolorowy dotykowy wyświetlacz TFT
 � Sterowanie za pomocą prostych gestów dłoni – regulacja 
mocy i czasu gotowania

 � Kolekcja automatycznych przepisów (AI Smart Navigation) 
– 74 przepisy

 � AutoLink (Hob to hood) – poziom mocy wyciągu w 
okapie sterowany przez płytę w sposób automatyczny i 
bezprzewodowy

 � Funkcje: Blanszowanie, Boil, Boost, Gotowanie próżniowe, 
ICS, CleanLock, Grill, MotionControl, PowerManagement

 � Automatyczne wykrywanie wielkości i pozycji naczynia z 
pamięcią ustawionej mocy i czasu

 � 20 poziomów mocy
 � Pakiet 10 elementów zabezpieczających
 � Całkowita moc: 11 100 W
 � Szer. 90.5 cm Wys. 6 cm Głęb. 51.5 cm

Płyta indukcyjna 90 cm
amplify horiZone

Cena katalogowa: 14999 pln

DPI595AB | INFINITE BLACK

DAIG001B | BLACK GRILL
1299 PLN
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DPI4942B

DPI4932BP

 � 6 niezależnych stref z 3 strefami horiZone 40 cm x 23 cm 
3700 W

 � Biały Wyświetlacz LCD
 � Podświetlane sterowanie
 � Backlight
 � 20 poziomów mocy
 � 6 x Booster / 6 x Timer 
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 4 funkcje : Auto link, Zarządzanie energią, Grill/Plancha, 
Boost

 � Tryb Grilla (sprzedawane jako opcjonalne akcesorium: 
DAIG001B)

 � Całkowity pobór mocy 11100 W
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 930 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 90 cm z trzema 
polami horiZone

 � 5 niezależnych stref z 1 induktorem Tenor oraz 1 strefą 
horiZone 40 cm x 23 cm 3700 W

• Środkowa 30 cm/5500 W (Induktor Tenor)
• Prawa tylna 23 cm/3700 W
• Prawa przednia: 16 cm/2400 W
 � Biały Wyświetlacz LCD
 � Podświetlane sterowanie
 � Backlight
 � 20 poziomów mocy
 � 5 x Booster / 5 x Timer
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 4 funkcje : Auto link, Zarządzanie energią, Grill/Plancha, 
Boost

 � Tryb Grilla (sprzedawane jako opcjonalne akcesorium: 
DAIG001B)

 � Całkowity pobór mocy 11100 W
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 930 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 90 cm z polem 
horiZone

Cena katalogowa: 9999 pln

Cena katalogowa: 8999 pln
Cena promocyjna: 7999 pln

DPI4942B | INFINITE BLACK

DPI4932BP | INFINITE BLACK

DAIG001B | BLACK GRILL

DAIG001B | BLACK GRILL
1299 PLN

1299 PLN
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DPI4832B

DPI4832B | INFINITE BLACK

DPI4831W | ETERNAL WHITE

 � 5 niezależnych stref z 1 strefą horiZone 40 cm x 23 cm 
3700 W

• Środkowa 28 cm/3700 W
• Lewa tylna 16 cm/2400 W
• Lewa przednia 18 cm/2800 W
 � Biały Wyświetlacz LCD, podświetlane sterowanie
 � Backlight
 � 20 poziomów mocy, 4 x Booster / 4 x Timer
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 4 funkcje : Auto link, Zarządzanie energią, Grill/Plancha, 
Boost

 � Całkowity pobór mocy 7400 W
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 800 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 80 cm z polem 
horiZone

Cena katalogowa: 7399 pln
Cena promocyjna: 6999 pln

Cena katalogowa: 8499 pln
Cena promocyjna: 7999 pln

DPI4831W

DAIG001B | BLACK GRILL
1299 PLN
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DPI4830B

 � 4 niezależne strefy z 1 strefą horiZone 40 cm x 23 cm 3700 
W

• Środkowa 28 cm/3700 W
• Prawa przednia 16 cm/2400 W
 � Biały Wyświetlacz LCD, podświetlane sterowanie
 � Backlight
 � 20 poziomów mocy, 4 x Booster / 4 x Timer 
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 3 funkcje: Autolink, Zarządzanie energią, Grill/Plancha
 � Tryb Grilla (sprzedawane jako opcjonalne akcesorium: 
DAIG001B)

 � Całkowity pobór mocy 7400 W 
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 800 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 80 cm z polem 
horiZone

Cena katalogowa: 6999 pln
Cena promocyjna: 6499 pln

DPI4831BT / XT

Wolne gotowanie Sous Vide: 
Twórz pyszne i delikatne dania dzięki mistrzowskiej me-
todzie powolnego gotowania Sous Vide. Dzięki precyzyj-
nemu czujnikowi temperatury efekt zawsze będzie idealny, 
jak u profesjonalnego szefa kuchni.

 � 4 niezależne strefy z 1 strefą horiZone 40 cm x 23 cm 3700 
W

• Środkowa 28 cm/3700 W
• Prawa 16 cm/2400 W
 � Biały Wyświetlacz LCD
 � Podświetlane sterowanie
 � Backlight
 � 20 poziomów mocy
 � 4 x Booster / 4 x Timer 
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 3 Funkcje: Auto link, Zarządzanie energią, Grill/Plancha
 � 8 funkcji sondy: Przysmażanie, Podgrzewanie, Tryb Expert, 
Smażenie, Roztapianie, Powolne gotowanie, Sous vide, 
Wrzenie

 � Tryb Grilla (sprzedawane jako opcjonalne akcesorium: 
DAIG001B)

 � Całkowity pobór mocy 7400 W 
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 800 mm x G 510 mm

Płyta indukcyjna 80 cm z polem 
horiZone oraz sondą

Cena katalogowa: 7399 pln
Cena promocyjna: 6799 pln

DPI4830B | INFINITE BLACK

DAIG001B | BLACK GRILL

DPI4831BT | INFINITE BLACK

Sonda oraz 
podstawka w 

zestawie.

DAIG001B | BLACK GRILL

DPI4831XT | STELLAR STEEL

1299 PLN

1299 PLN
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Wyświetlacz LCD: 
Odkryj nowy intuicyjny wyświetlacz zapewniający 
doskonałą czytelność. Wyświetlacz tekstowy w języku 
polskim umożliwia łatwą nawigację i dostęp do szerszego 
zakresu funkcji, w tym przewodnika AI, trybów gotowania 
i blanszowania.

DPI4810B

DPI4810B | INFINITE BLACK

 � 4 niezależne strefy z 1 strefą horiZone 40 cm x 23 cm 3700 
W

• Prawa tylna 28 cm/3700 W
• Prawa przednia 16 cm/2400 W
 � Wyświetlacz czerwony LED 
 � Sterowanie dotykowe
 � 15 poziomów mocy
 � 4 x Booster / 4 x Timer
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 7 functions : Elapsed time, Wrzenie, Automatyczne 
wykrywanie naczyń, ICS, Recall, Switch, Boost

 � Całkowity pobór mocy 7400 W 
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 800 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 80 cm z polem 
horiZone

Cena katalogowa: 4999 pln
Cena promocyjna: 4499 pln

DPI4820X

 � 4 niezależne strefy 
• Przednia lewa i prawa 16 cm / 2400 W
• Tylna lewa 23 cm/ 3700 W
• Tylna prawa 28 cm / 3700 W
 � Biały Wyświetlacz LCD, sterowanie dotykowe
 � 20 poziomów mocy, 4 x Booster / 4 x Timer
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � Zarządzanie energią
 � Całkowity pobór mocy 7,400W
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 800 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 80 cm

DPI4820X | STELLAR STEEL

Cena katalogowa: 5399 pln
Cena promocyjna: 4999 pln
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DPI5652AB

DPI5652AB | INFINITE BLACK

 � Płyta indukcyjna z regulowaną powierzchnią gotowania 
Amplify HoriZone

 � Szerokość: 65 cm
 � Kolorystyka: InfiniteBlack
 � Duży kolorowy dotykowy wyświetlacz TFT
 � Sterowanie za pomocą prostych gestów ręką – regulacja 
mocy i czasu gotowania

 � AutoLink (Hob to hood) – moc okapu dostosowuje się do 
mocy płyty grzewczej w sposób automatyczny

 � Inteligentne automatyczne przepisy (AI Smart Navigation) 
– 74 przepisy

 � Funkcje: Blanszowanie, Kontrola wrzenia, Boost, Gotowanie 
próżniowe, ICS, CleanLock (tymczasowa blokada do 
czyszczenia), Grill, MotionControl (sterowanie gestami ręki), 
PowerManagement (zarządzanie mocą)

 � Automatyczne wykrywanie wielkości i pozycji naczynia z 
pamięcią ustawionej mocy i czasu

 � 20 poziomów mocy
 � Pakiet 10 elementów zabezpieczających
 � Całkowita moc 7400 W
 � Szer. 65 cm Wys. 6 cm Głęb. 51.5 cm

Płyta indukcyjna 65 cm
amplify horiZone

Cena katalogowa: 10999 pln

PŁYTY INDUKCYJNE 65 CM

DAIG001B | BLACK GRILL
1299 PLN
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Cena katalogowa: 9999 pln
Cena promocyjna: 8999 pln

DPI5650AB

 � Płyta indukcyjna z regulowaną powierzchnią gotowania 
Amplify HoriZone

 � Szerokość: 65 cm
 � Kolorystyka: InfiniteBlack
 � Duży kolorowy dotykowy wyświetlacz TFT
 � Sterowanie dotykowe
 � AutoLink (Hob to hood) – moc okapu dostosowuje się do 
mocy płyty grzewczej w sposób automatyczny

 � Inteligentne automatyczne przepisy (AI Smart Navigation) 
– 74 przepisy

 � Funkcje: Blanszowanie, Kontrola wrzenia, Boost, Gotowanie 
próżniowe, ICS, CleanLock (tymczasowa blokada do 
czyszczenia), Grill, PowerManagement (zarządzanie mocą)

 � Automatyczne wykrywanie wielkości i pozycji naczynia z 
pamięcią ustawionej mocy i czasu

 � 20 poziomów mocy
 � Pakiet 10 elementów zabezpieczających
 � Całkowita moc 7400 W
 � Szer. 65 cm Wys. 6 cm Głęb. 51.5 cm

Płyta indukcyjna 65 cm
amplify horiZone

DPI5650AB | INFINITE BLACK

DAIG001B | BLACK GRILL
1299 PLN
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DPI4451GT

DPI4451GT | DARK GREY

 � 4 niezależne strefy z 2 strefami horiZone 40 cm x 23 cm 
3700 W

 � Wyświetlacz TFT
 � Sterowanie dotykowe
 � 20 poziomów mocy
 � Przewodnik kulinarny Ai: 84 przepisy
 � Przepisy Ai: 25 przepisów
 � 4 x Booster / 4 x Timer 
 � 5 bezpośrednich funkcji w tym Boost
 � 16 funkcji : Auto link, Blanszowanie, Wrzenie, Boost, Clean 
lock, Sous vide, Automatyczne wykrywanie naczyń, 
Elapsed time, Grill, ICS, Zarządzanie energią, Recall, Switch, 
Blokada 

 � 8 funkcji sondy: Przysmażanie, Podgrzewanie, Tryb Expert, 
Smażenie, Roztapianie, Powolne gotowanie, Sous vide, 
Wrzenie

 � Tryb Grilla (sprzedawane jako opcjonalne akcesorium: 
DAIG001B) 
Całkowity pobór mocy 7400 W 

 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 650 mm x G 510 mm

Płyta indukcyjna 65 cm z 
kolorowym wyświetlaczem tft

Cena katalogowa: 9399 pln
Cena promocyjna: 8999 pln

Sonda oraz 
podstawka w 

zestawie.

DAIG001B | BLACK GRILL
1299 PLN
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DPI4441BT

DPI4441BT | INFINITE BLACK

 � 4 niezależne strefy z 2 strefami horiZone 40 cm x 23 cm 
3700 W

 � Biały Wyświetlacz LCD
 � Podświetlane sterowanie
 � Backlight
 � 20 poziomów mocy
 � Przewodnik kulinarny Ai: 84 przepisy
 � 4 x Booster / 4 x Timer 
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 16 funkcji : Auto link, Blanszowanie, Wrzenie, Boost, Clean 
lock, Sous vide, Automatyczne wykrywanie naczyń, 
Elapsed time, Grill, ICS, Zarządzanie energią, Recall, Switch, 
Blokada 

 � 8 funkcji sondy: Przysmażanie, Podgrzewanie, Tryb Expert, 
Smażenie, Roztapianie, Powolne gotowanie, Sous vide, 
Wrzenie

 � Tryb Grilla (sprzedawane jako opcjonalne akcesorium: 
DAIG001B)

 � Całkowity pobór mocy 7400 W 
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 650 mm x G 510 mm

Płyta indukcyjna 65 cm z dwoma 
polami horiZone oraz sondą

Cena katalogowa: 6999 pln
Cena promocyjna: 6499 pln

Sonda oraz 
podstawka w 

zestawie.

DAIG001B | BLACK GRILL

DPI4442B | INFINITE BLACK

DAIG001B | BLACK GRILL

DPI4442B

 � 2 niezależne strefy horiZone 40 cm x 23 cm 3700 W
 � Biały Wyświetlacz LCD
 � Podświetlane sterowanie
 � Backlight
 � 20 poziomów mocy
 � Przewodnik kulinarny Ai: 74 przepisy
 � 4 x Booster / 4 x Timer
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 14 funkcji : Auto-link, Blanszowanie, Wrzenie, Boost, Clean 
lock, Automatyczne wykrywanie naczyń, Elapsed time, 
Grill, ICS, Zarządzanie energią, Recall, Switch, Blokada

 � Tryb Grilla (sprzedawane jako opcjonalne akcesorium: 
DAIG001B)

 � Całkowity pobór mocy 7400 W 
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 650 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 65 cm z dwoma 
polami horiZone

Cena katalogowa: 5799 pln
Cena promocyjna: 5399 pln

1299 PLN

1299 PLN
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DPI4431BT / XT

DPI4431BT | INFINITE BLACK

Wyświetlacz LCD: 
Odkryj nowy, intuicyjny wyświetlacz, który zapewnia 
idealne czytelność. Dzięki wyświetlaczowi tekstowemu 
w języku polskim nawigacja i korzystanie z szerokiej 
gamy funkcji, w tym przewodnika AI, trybów gotowania i 
blanszowania, jest łatwiejsza.

 � 4 niezależne strefy z 1 strefą horiZone 40 cm x 23 cm 3700 
W

• Prawa przednia : 16 cm/2400 W
• Prawa tylna : 23 cm/3700 W
 � Biały Wyświetlacz LCD
 � Sterowanie dotykowe
 � 20 poziomów mocy
 � Przewodnik kulinarny Ai: 84 przepisy
 � 4 x Booster / 4 x Timer 
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 14 funkcji : Auto link, Blanszowanie, Wrzenie, Boost, Clean 
lock, Sous vide, Automatyczne wykrywanie naczyń, 
Elapsed time, Grill, ICS, Zarządzanie energią, Recall, Switch, 
Blokada 

 � 8 funkcji sondy: Przysmażanie, Podgrzewanie, Tryb Expert, 
Smażenie, Roztapianie, Powolne gotowanie, Sous vide, 
Wrzenie

 � Tryb Grilla (sprzedawane jako opcjonalne akcesorium: 
DAIG001B)

 � Całkowity pobór mocy 7400 W 
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 650 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 65 cm z polem 
horiZone oraz sondą

Cena katalogowa: 6399 pln
Cena promocyjna: 5899 pln

Sonda oraz 
podstawka w 

zestawie.

DAIG001B | BLACK GRILL

DPI4431XT | STELLAR STEEL

1299 PLN
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DPI4432B | INFINITE BLACK

DAIG001B | BLACK GRILL

DPI4432B

AI Talent: 
Płyta z technologią AI Talent automatycznie dostosowuje 
moc i czas gotowania z maksymalną precyzją na 
podstawie wybranego przez Ciebie przepisu spośród 74 
przepisów. System zaleci również idealną strefę gotowania 
i najodpowiedniejsze naczynia kuchenne, aby uzyskać 
absolutnie wyjątkowe rezultaty.

 � 4 niezależne strefy z 1 strefą horiZone 40 cm x 23 cm 3700 
W

• Prawa przednia 16 cm/2400 W
• Prawa tylna 23 cm/3700 W
 � Biały Wyświetlacz LCD
 � Podświetlane sterowanie
 � Backlight
 � 20 poziomów mocy
 � Przewodnik kulinarny Ai: 74 przepisy
 � 4 x Booster / 4 x Timer
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 14 funkcji : Auto-link, Blanszowanie, Wrzenie, Boost, Clean 
lock, Automatyczne wykrywanie naczyń, Elapsed time, 
Grill, ICS, Zarządzanie energią, Recall, Switch, Blokada

 � Tryb Grilla (sprzedawane jako opcjonalne akcesorium: 
DAIG001B)

 � Całkowity pobór mocy 7400 W 
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 650 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 65 cm z polem 
horiZone

Cena katalogowa: 6299 pln
Cena promocyjna: 5899 pln

1299 PLN
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Power Management: 
Dzięki nowej technologii maksymalną moc płyty kuchennej 
można ograniczyć, aby zapewnić optymalną pracę i 
najwyższą wydajność bez względu na opcje połączeń.

DPI4431B / H /X

DPI4431B | INFINITE BLACK

DPI4431W | ETERNAL WHITE

DPI4431H | HERITAGE

 � 4 niezależne strefy z 1 strefą horiZone 40 cm x 23 cm 3700 
W

• Prawa przednia 16 cm/2400 W
• Prawa tylna 23 cm/3700 W
 � Biały Wyświetlacz LCD
 � Podświetlane sterowanie
 � Backlight
 � 20 poziomów mocy
 � Przewodnik kulinarny Ai: 74 przepisy
 � 4 x Booster / 4 x Timer
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 13 funkcji : Blanszowanie, Wrzenie, Boost, Clean lock, 
Automatyczne wykrywanie naczyń, Elapsed time, Grill, ICS, 
Zarządzanie energią, Recall, Switch, Blokada

 � Tryb Grilla (sprzedawane jako opcjonalne akcesorium: 
DAIG001B)

 � Całkowity pobór mocy 7400 W 
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 650 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 65 cm z polem 
horiZone

Cena katalogowa: 4999 pln
Cena promocyjna: 4499 pln

DAIG001B | BLACK GRILL

DPI4431W

Cena katalogowa: 5499 pln
Cena promocyjna: 4999 pln

1299 PLN

DPI4420X | STELLAR STEEL
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DPI4420W | ETERNAL WHITE

DPI4420X | STELLAR STEEL

DPI4420B | INFINITE BLACK

DPI4420H | HERITAGE

DPI4420W

Czysta biała powierzchnia szklana: 
De Dietrich jest jedynym producentem oferującym płyty 
grzewcze wykonane z opatentowanego, czystego, białego 
szkła. Rozwiązanie to jest nie tylko praktyczne, ale również 
bardzo eleganckie i zawsze śnieżnobiałe.

 � 4 niezależne strefy
• Lewa tylna i przednia 18 cm / 2800 W
• Prawa przednia 16 cm / 2400 W
• Lewa tylna 23 cm/ 3700 W
 � Biały Wyświetlacz LCD
 � Sterowanie dotykowe
 � 20 poziomów mocy
 � Przewodnik kulinarny Ai: 74 przepisy
 � 4 x Booster / 4 x Timer
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 11 funkcji : Blanszowanie, Wrzenie, Boost, Clean lock, 
Automatyczne wykrywanie naczyń, Elapsed time, ICS, 
Zarządzanie energią, Recall, Switch, Blokada

 � Całkowity pobór mocy 7400 W
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 650 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 65 cm

Cena katalogowa: 4899 pln
Cena promocyjna: 4499 pln

DPI4420X / B / H

Cena katalogowa: 4299 pln
Cena promocyjna: 3999 pln

Inteligentne funkcje dla Twojej kuchni:

ICS: Automatyczne rozpoznawanie najbardziej 
odpowiedniej strefy gotowania dla Twoich naczyń.

Elapsed Time: Wyświetlanie czasu, który upłynął od 
ostatniej regulacji mocy pola grzewczego, bezpośrednio 
na panelu sterowania.

Recall: Przywołanie ustawień (mocy i timera) pola 
grzewczego po wyłączeniu i ponownym włączeniu płyty.

Boil: Doprowadza do wrzenia od 0,5 do 6 litrów wody. 
Bez wykipiania i bez konieczności dalszych regulacji.
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DPI4332BP
Płyta indukcyjna Tenor

DPI4332BP | INFINITE BLACK

Cena katalogowa: 5299 pln
Cena promocyjna: 4799 pln

 � 3 niezależne strefy z 1 strefą horiZone 40 cm x 23 cm 3700 
W

• Prawa Tenor 30 cm/ 5500 W
 � Biały Wyświetlacz LCD
 � Sterowanie dotykowe
 � 20 poziomów mocy
 � Przewodnik kulinarny Ai: 74 przepisy
 � 4 x Booster / 4 x Timer
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 12 funkcji : Blanszowanie, Wrzenie, Boost, Clean lock, 
Automatyczne wykrywanie naczyń, Elapsed time, ICS, 
Zarządzanie energią, Recall, Switch, Blokada

 � Całkowity pobór mocy 7400 W
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 650 mm x G 515 mm

DPI4411B

DPI4411B | INFINITE BLACK

 � 4 niezależne strefy z 1 strefą horiZone 40 cm x 23 cm 3700 
W

• Prawa przednia 16 cm/2400 W
• Prawa tylna 23 cm/3700 W
 � Czerwony wyświetlacz LCD
 � Sterowanie dotykowe
 � 20 poziomów mocy
 � 4 x Booster / 4 x Timer
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 9 funkcji : Wrzenie, Boost, Clean lock, Automatyczne 
wykrywanie naczyń, ICS, Recall, Switch, Blokada, Elapsed 
time

 � Całkowity pobór mocy 7400 W 
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 650 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 65 cm z polem 
horiZone

Cena katalogowa: 4299 pln
Cena promocyjna: 3799 pln
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DPI4400B

DPI4400B | INFINITE BLACK

 � 4 niezależne strefy
• Lewa przednia i tylna 18 cm / 2800 W
• Prawa przednia 16 cm / 2000 W
• Prawa tylna 23 cm/ 3100 W
 � Czerwony wyświetlacz LCD
 � Sterowanie dotykowe
 � 15 poziomów mocy
 � 4 x Booster / 4 x Timer
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 9 funkcji : Wrzenie, Boost, Clean lock, Automatyczne 
wykrywanie naczyń, ICS, Recall, Switch, Blokada, Elapsed 
time

 � Całkowity pobór mocy 7400 W 
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 650 mm x G 515 mm

Płyta indukcyjna 65 cm

Cena katalogowa: 3499 pln
Cena promocyjna: 2999 pln

DPI4602HM

DPI4602HM | HERITAGE

 � 2 pola indukcyjne:
• Lewa przednia 16 cm / 2200 W
• Prawa przednia 21 cm / 3100 W
 � Sterowanie dotykowe
 � 15 poziomów mocy
 � 2 x Timer
 � Pobór mocy 3200 W
 � 2 pola gazowe
• Lewe tylne 10.6 cm/3100 W
• Prawe tylne 7.2 cm/1500 W.
 � Sterowanie pokrętłem
 � Moc pól gazowych 4600 W
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne

 � Zintegrowana zapalarka
 � Wyłącznik bezpieczeństwa termopary (gaz)
 � Wymiary do montażu W 58 mm x S 555 mm x G 478 mm

Płyta indukcyjno-gazowa 65 cm

Cena katalogowa: 4299 pln
Cena promocyjna: 3699 pln
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Kolekcja płyt indukcyjnych Domino 
38cm.

Kolekcja płyt grzewczych Domino o szerokości 38 cm 
wyróżnia się wyjątkowym wzornictwem i koncepcją, które 
nawiązują do instrumentów orkiestrowych. Każdy element 
tej kolekcji ma swoją określoną rolę, a razem tworzą idealną 
kulinarną symfonię. Urządzenia te można stosować oddzielnie 
lub w połączeniu, aby stworzyć idealny układ. 
Design i wymiary płyt grzewczych Domino HoriZone o 
szerokości 38 cm, dostępne w wariantach indukcyjnych 
horiZone z sondą i Teppan Yaki są idealnie dopasowane i 
pasują do każdej kuchni.

horiZone:  
kreatywna innowacja od De Dietrich 

Strefa gotowania horiZone, jedna z największych i 
najmocniejszych na rynku, wnosi nowy wymiar do świata płyt 
indukcyjnych: wolność. Ta modułowa przestrzeń pozwala 
na elastyczne wykorzystanie: możesz korzystać z jednej lub 
dwóch klasycznych stref gotowania lub skorzystać z szerokiej, 
połączonej strefy, idealnej do dużych garnków i patelni. 
horiZone gwarantuje również równomierne rozprowadzanie 
ciepła, co przekłada się na doskonałe efekty za każdym 
razem. Połączenie wydajności, rozmiaru i wszechstronności 
sprawia, że   jest to niezbędny element nowoczesnej kuchni.

PŁYTY INDUKCYJNE DOMINO

Seria płyt grzewczych Domino z nowej kolekcji De Dietrich to szczyt elegancji i innowacji technicznych. 

Każdy model oferuje najwyższy poziom wyrafinowania i najnowocześniejszych funkcji, które zadowolą nawet 

najbardziej wymagających szefów kuchni. 

Łącz je według własnych potrzeb i stwórz przestrzeń do gotowania, która będzie nie tylko oryginalna, ale także 

idealnie dopasowana do Twojego stylu i kulinarnych ambicji.
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DPI4230HT | HERITAGE

DPI4230HT

 � 2 niezależne strefy z 1 strefą horiZone 40 cm x 23 cm   
3700 W

 � Biały Wyświetlacz LCD
 � Sterowanie dotykowe
 � 20 poziomów mocy
 � Przewodnik kulinarny Ai: 74 przepisy
 � 2 x Booster / 2 x Timer
 � 4 bezpośrednie funkcje w tym Boost
 � 8 funkcji : Blokada, ICS, Elapsed time, Automatyczne 
wykrywanie naczyń, Clean lock, Wrzenie, Boost, 
Blanszowanie

 � 8 funkcji sondy: Przysmażanie, Podgrzewanie, Tryb Expert, 
Smażenie, Roztapianie, Powolne gotowanie, Sous vide, 
Wrzenie

 � Całkowity pobór mocy 4800 W
 � 10 funkcji bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne 

 � Wymiary do montażu W 60 mm x S 380 mm x G 515 mm

Płyta domino z polem horiZone 
oraz sondą bezprzewodową

Cena katalogowa: 4299 pln
Cena promocyjna: 3799 pln

DPE4400X

Płyta Teppan Yaki: pokaż swój talent kulinarny. 
Płyta grzewcza Teppan Yaki firmy De Dietrich to 
doskonały sposób na przygotowanie potraw, łączący 
tradycyjną japońską technologię z nowoczesnymi 
funkcjami. Idealnie nadaje się do przygotowywania mięs, 
ryb, warzyw i owoców morza dzięki równomiernemu 
rozprowadzaniu ciepła po całej powierzchni płyty. Na tej 
płycie można gotować bez użycia oleju, co jest nie tylko 
zdrowsze, ale również łatwiejsze w utrzymaniu. Dzięki 
intuicyjnej obsłudze i eleganckiemu wzornictwu staje 
się nie tylko praktycznym, ale i estetycznym elementem 
każdej kuchni.

 � Temperatura od 0 do 250 stopni
 � Sterowanie pokrętłem
 � Pobór mocy 2500 W
 � Wskaźnik ciepła resztkowego
 � Wymiary do montażu W 80 mm x S 490 mm x G 340 mm

Płyta Teppan Yaki

Cena katalogowa: 6399 pln

DPE4400X | INOX

Sonda oraz 
podstawka w 

zestawie.



73

KOMFORT, 
ELASTYCZNOŚĆ 
I PRECYZJA 
DLA IDEALNEGO 
GOTOWANIA
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Strefy gotowania zapewniają 
najwyższą wydajność i równomierne 
rozprowadzanie ciepła.  
Strefy te zapewniają równomierne 
rozprowadzanie ciepła, od najbardziej 
intensywnego gotowania po delikatne 
gotowanie. Jest to idealne rozwiązanie 
zarówno do potraw wymagających 
długiego czasu gotowania, jak i do 
szybkiego zagotowania dużej ilości 
płynów.

Precyzyjna regulacja rozmiaru 
Podwójne strefy rozszerzalne pozwalają 
na dostosowanie poziomu mocy do 
rozmiaru używanej patelni lub garnka. 
Funkcja ta gwarantuje, że każde danie 
zostanie podgrzane optymalną ilością 
ciepła, co jest kluczem do osiągnięcia 
doskonałych rezultatów niezależnie od 
metody gotowania.

VitroTech:  
elastyczność dla Twoich pomysłów 
kulinarnych. 
Technologia VitroTech firmy De 
Dietrich zapewnia większą swobodę w 
gotowaniu. Model DPV4605HB został 
wyposażony w funkcję umożliwiającą 
połączenie dwóch niezależnych stref 
grzewczych w celu stworzenia jednej 
większej powierzchni grzewczej. 
Funkcja ta jest idealna w przypadku 
niestandardowych pojemników, takich 
jak patelnie do ryb lub owalne formy do 
pieczenia. 
Ciepło rozprowadzane jest 
równomiernie po całej powierzchni, 
co gwarantuje doskonałe rezultaty 
i idealnie ugotowane potrawy za 
każdym razem. VitroTech łączy w sobie 
wydajność, precyzję i elastyczność, 
dzięki czemu możesz gotować z 
łatwością i kreatywnością.

Płyty kuchenne ze szkła ceramicznego marki De Dietrich wyróżniają się jakością i różnorodnością. Czyste 

linie i wyrafinowane wykonanie łączy w sobie elegancję z maksymalną praktycznością, pozwalając w pełni 

wykorzystać Twój potencjał kulinarny.

PŁYTY CERAMICZNE

Wysokowydajne strefy gotowania. Sterowanie dotykowe dla 
każdej strefy gotowania: 
Precyzyjne i proste.
Każda strefa gotowania wyposażona 
jest w oddzielny panel sterowania 
dotykowego, który pozostaje wyraźnie 
widoczny i łatwy do odczytania 
nawet podczas gotowania kilku 
potraw jednocześnie. Wszystkie 
wskaźniki zasilania i czasu wyświetlane 
są jednocześnie, co zapewnia ich 
przejrzystość. 
Idealne rozwiązanie dla osób 
poszukujących prostej i precyzyjnej 
kontroli dla idealnego gotowania.

Bezpieczeństwo: główna zasada marki De Dietrich.

 Zabezpieczenie 
przed przelaniem.                          
Płyta wyłącza się 
automatycznie w 
przypadku wylania się 
płynu, zapewniając 
bezpieczeństwo i ochronę 
urządzenia.

 Automatyczne 
wyłączanie.        
Ten system automatycznie 
wyłącza płytę grzewczą 
na wypadek gdybyś 
zapomniał go wyłączyć.

 Wskaźniki ciepła 
resztkowego.   
Wskaźniki pozostają 
aktywne do momentu, aż 
temperatura powierzchni 
płyty grzewczej spadnie 
poniżej 60 °C, co 
gwarantuje bezpieczne 
użytkowanie.

 Blokada płyty. 
Funkcja blokady klawiatury 
zapobiega przypadkowemu 
włączeniu płyty, co docenisz 
zwłaszcza podczas 
czyszczenia lub gdy chcesz 
zabezpieczyć płytę przed 
dziećmi.



75

DPV4605HB 

DPV4601B

DPV4601B | INFINITE BLACK

DPV4605HB | INFINITE BLACK

VitroTech: 
Funkcja VitroTech łączy obie strefy gotowania, tworząc 
większą powierzchnię do gotowania (180 x 415 mm), 
na której można gotować wszelkiego rodzaju potrawy. 
Zapewnia równomierne rozprowadzanie ciepła i doskonałe 
efekty za każdym razem.

 � 4 niezależne strefy:
• 1 strefa «Vitro Tech» (180 mm x 415 mm) 4000 W
• Lewa tylna 18 cm / 1800 W
• Lewa przednia 14.5 cm / 1200 W
• Prawa tylna 18 cm / 1800 W
• Prawa przednia 18 cm / 1800 W
 � Sterowanie dotykowe
 � 9 poziomów mocy
 � 4 x Timer
 � Funkcja Clean Lock
 � Całkowity pobór mocy 7000 W
 � 4 funkcje bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne

 � Wymiary do montażu W 63 mm x S 600 mm x G 510 mm

 � 4 niezależne strefy:
• Lewa tylna 21 cm / 2100 W
• Prawa i lewa przednia 14.5 cm / 1200 W
• Prawa tylna 18 cm / 1800 W
 � Sterowanie dotykowe
 � 9 poziomów mocy
 � 4 x Timer
 � Funkcja Clean Lock
 � Całkowity pobór mocy 6300 W
 � 4 funkcje bezpieczeństwa, w tym resztkowy wskaźnik 
ciepła na klawiaturze i blokowanie centralne

 � Wymiary do montażu W 55 mm x S 650 mm x G 552 mm

Płyta ceramiczna 65 cm

Płyta ceramiczna 65 cm

Cena katalogowa: 1999 pln

Cena katalogowa: 1799 pln
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Płyty gazowe ze stali nierdzewnej: 
elegancja w doskonałej oprawie.

Kolekcja płyt gazowych ze stali nierdzewnej De Dietrich łączy 
nowoczesny design z tradycją doskonałości, która nadaje styl 
i funkcjonalność dla każdej kuchni. 
Modele z eleganckim wykończeniem ze stali nierdzewnej 
umożliwiają bezproblemową instalację na równi z blatem 
roboczym, tworząc nie tylko estetycznie doskonałą, ale i 
niezwykle praktyczną przestrzeń do gotowania. 

Gwarantowana wydajność.

Palniki gazowe w kuchenkach De Dietrich oferują wiele 
opcji gotowania i szeroki zakres ustawień temperatury. Od 
delikatnego duszenia na palniku pomocniczym po idealne 
przypiekanie mięsa na palniku Triple Crown o mocy 4000 W. 
Podczas gotowania ciepło rozprowadzane jest równomiernie 
po całym garnku, co pozwala na uzyskanie doskonałych 
efektów w przypadku każdej potrawy..

Bezpieczne gotowanie.

Wszystkie płyty gazowe De Dietrich są wyposażone w system 
bezpieczeństwa z termoparą umieszczoną bezpośrednio przy 
palniku. System ten aktywuje się po naciśnięciu przycisku 
zapłonu płomieniowego. 
Jeśli płomień niespodziewanie zgaśnie, termopara na-
tychmiast i automatycznie zamknie dopływ gazu, zapobiega-
jąc jakimkolwiek wyciekom. 

Ergonomicznie zaprojektowane 
pokrętła sterujące.

Wszystkie pokrętła sterujące zaprojektowano tak, aby 
zapewnić maksymalny komfort i prostotę użytkowania. Dzięki 
nim regulacja mocy palnika staje się łatwa, precyzyjna i 
intuicyjna.

Kolekcja płyt gazowych De Dietrich odzwierciedla zaangażowanie marki w dążeniu do doskonałości. Urządzenia 

te zapewniają pełną kontrolę nad wydajnością, a najwyższej jakości materiały i wyrafinowany design gwarantują 

nie tylko oszałamiający wygląd, ale także pierwszorzędną funkcjonalność. 

Doskonała harmonia estetyki i wydajności, dorównująca doskonałości wszystkich urządzeń De Dietrich. 

PŁYTY GAZOWE
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DPE4929XF

DPE4929XF | STELLAR STEEL

DPE4729XF 

DPE4729XF | STELLAR STEEL

DPE4620XF

DPE4620XF | STELLAR STEEL

 � 5 palników gazowych:
• Lewy z podwójnym pierścieniem 15 cm/4000 W
• Środkowy przedni 7.4 cm/1000 W
• Prawy tylny 12.4 cm/3000 W
• Środkowy tylny, prawy przedni 9.4 cm/1750 W
 � Sterowanie pokrętłem
 � Całkowita moc 11500 W
 � Zintegrowana zapalarka
 � Żeliwne ruszta
 � System bezpieczeństwa termopary
 � Wymiary do montażu W 84 mm x S 860 mm x G 480 mm

 � 5 palników gazowych:
• Lewy z podwójnym pierścieniem 15 cm/4000 W
• Środkowy przedni 7.4 cm/1000 W
• Prawy tylny 12.4 cm/3000 W
• Środkowy tylny, prawy przedni 9.4 cm/1750 W
 � Sterowanie pokrętłem
 � Całkowita moc 11500 W
 � Zintegrowana zapalarka
 � Żeliwne ruszta
 � System bezpieczeństwa termopary
 � Wymiary do montażu W 84 mm x S 720 mm x G 480 mm

Płyta gazowa 90 cm

Płyta gazowa 75 cm

 � 4 palniki gazowe:
• Lewy przedni 9.5 cm/3000 W
• Prawy i lewy tylny 7 cm/1750 W
• Prawy przedni 5 cm/1000 W
 � Sterowanie pokrętłem
 � Całkowita moc 7500  W
 � Zintegrowana zapalarka
 � Żeliwne ruszta
 � System bezpieczeństwa termopary
 � Wymiary do montażu W 65 mm x S 560 mm x G 480 mm

Płyta gazowa 60 cm

Cena katalogowa: 4299 pln
Cena promocyjna: 3799 pln

Cena katalogowa: 3999 pln
Cena promocyjna: 3499 pln

Cena katalogowa: 3299 pln
Cena promocyjna: 2799 pln
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akcesoria

DAIG001B
1299 PLN

DAI2001S
399 PLN

KITOV20 & KITOV45

 � Blacha do pieczenia sprzedawana z oryginalnymi 
piekarnikami De Dietrich.

 � Pasuje do wszystkich nowych modeli piekarników
 � Mogą być używane zarówno na prowadnicach 
teleskopowych jak i na standardowych drabinkach

 � Wys. 20 mm (KITOVT20), Wys. 45 mm (KITOVT45)

Blacha 20 mm oraz 45 mm

KITOV45
149 PLN

KITOV20
149 PLN

KITOVT3

 � Łatwa instalacja
 � Zapewniają bezpieczne i wygodne wyjmowanie blachy z 
piekarnika

 � Łatwa obsługa na całej długości (60% wysuwu)
 � Produkt niekompatybilny z piekarnikami kompaktowymi
 � Szer. 2 cm Wys. 2 cm Głęb. 39.5 cm

Prowadnice teleskopowe 60%

KITOVT6

 � Łatwa instalacja
 � Zapewniają bezpieczne i wygodne wyjmowanie blachy z 
piekarnika

 � Łatwa obsługa na całej długości (100% wysuwu)
 � Produkt niekompatybilny z piekarnikami kompaktowymi
 � Szer. 2 cm Wys. 2 cm Głęb. 39.5 cm

Prowadnice teleskopowe 100%

KITOVT3
159 PLN

KITOVT6
299 PLN

DAIG001B

 � Grill z podłużnymi żebrami, podniesioną krawędzią i 
praktycznymi uchwytami 

 � Idealny do domowego grillowania mięsa, ryb, kiełbas, sera 
lub warzyw

 � Wykonany z solidnego i bardzo wytrzymałego żeliwa
 � Powierzchnia zewnętrzna emaliowana
 � Nadaje się do płyt indukcyjnych DeDietrich z powierzchnią 
grzewczą HoriZone i funkcją grilla

 � Wymiary (wys. x szer. x gł.): 3 x 24 x 42 cm
 � Waga: 4,6 kg

Grill żeliwny

DAI2001S

 � Deska do krojenia wykonana z twardego drewna z regionu 
Sologne

 � Szer. 43,6 cm Wys. 3,1 cm Głęb. 28,6 cm

Deska do krojenia
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WYŻSZA WYDAJNOŚĆ, BARDZIEJ 
INTUICYJNE STEROWANIE I 

CICHSZA PRACA.
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Inżynierowie De Dietrich osiągnęli znaczący postęp 
technologiczny w tej wyrafinowanej nowej kolekcji 
dekoracyjnych okapów kuchennych. Dzięki klasie 
energetycznej A+ zapewnia maksymalną wydajność i 
oszczędność energii.

Okap dekoracyjny 
z klasą energetyczną A+. 
Najwyższa wydajność.

Sterowanie gestami: 
praktyczne sterowanie bezdotykowe.

Odciski palców i brudny okap? Co zrobić, aby temu 
zapobiec? Sterować okapem za pomocą jednego ruchu ręki? 

Dzięki technologii bezdotykowego sterowania gestami 
możesz obsługiwać okap bez dotykania go. Czujnik 
rozpoznaje ruchy dłoni i interpretuje trzy proste gesty, dzięki 
czemu możesz łatwo dostosować oświetlenie i siłę ssania do 
swoich potrzeb. Koniec z niepotrzebnym sprzątaniem!

Autolink: okap i płyta grzewcza 
w idealnej harmonii.

Chcesz czerpać jeszcze większą przyjemność z gotowania? 
Wyobraź sobie okap kuchenny, który automatycznie 
dopasowuje się do Twoich umiejętności kulinarnych, 
bez konieczności myślenia o tym. Właśnie to oferuje 
technologia Autolink: zasilanie i oświetlenie okapu włączają 
się automatycznie po włączeniu płyty indukcyjnej, dzięki 
prostemu połączeniu bezprzewodowemu. 

System samodzielnie reguluje prędkość wyciągu w zależności 
od ustawionej mocy płyty grzewczej i automatycznie 
wyłącza się po zakończeniu gotowania. Dzięki temu możesz 
w pełni skupić się na przygotowywaniu ulubionych potraw, 
bez zbędnych zmartwień.

Zaprojektowane i wyprodukowane tak, aby elegancko i harmonijnie pasowały do   nowoczesnych kuchni. Ta nowa 

kolekcja okapów jest zupełnie wyjątkowa. Z najnowocześniejszą technologią i wzornictwem inspirowanym serią 

Philharmonie tworzy idealnie spójną całość w nowoczesnych kuchniach.

OKAPY
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Wydajność i doskonałość.

Kuchnia staje się dziś centrum 
wydarzeń - łączy się z jadalnią, salonem 
i innymi przestrzeniami społecznymi. 
Okapy De Dietrich o wydajności do 
740 m³/h stanowią integralną część tej 
transformacji. Zapewniają skuteczność 
i regularną filtrację powietrza nawet w 
większych otwartych przestrzeniach, 
przyczyniając się w ten sposób do 
przyjemnej i zdrowej atmosfery w 
Twoim domu.

Przemyślany projekt 
i pierwszorzędne 
wykonanie.

De Dietrich oferuje kolekcję okapów, 
które idealnie łączą w sobie 
design, rewolucyjną technologię 
i funkcjonalność na najwyższym 
poziomie. Już od momentu montażu 
zapewniają maksymalny komfort i 
niezawodność przez wiele lat.

Oświetlenie LED: 
dla Twojej wygody 
i dobrego samopoczucia.

De Dietrich wyposażył całą swoją 
kolekcję w wyjątkowe oświetlenie LED, 
które zużywa do 85% mniej energii 
i działa 20 razy dłużej niż tradycyjna 
żarówka. Eleganckie okapy De Dietrich 
zaprojektowano z naciskiem na 
połączenie wyrafinowanego designu 
z praktycznością. Są one ozdobione 
długimi, zintegrowanymi paskami LED. 
Zapewniają łagodne, ale intensywne 
oświetlenie nie tylko podczas 
przygotowywania posiłków, ale także w 
trakcie ich serwowania i spożywania.

Subtelna interpretacja 
komfortu według 
De Dietrich.

 Zmniejszanie intensywności światła. 
Okapy marki De Dietrich, oprócz 
swojej głównej funkcji, oferują również 
funkcję przyciemniania, dzięki której 
możesz dostosować oświetlenie 
kuchni dokładnie do swoich upodobań. 
Wystarczy jedno naciśnięcie pilota.

 Oświetlenie otoczenia. 
Ciepłe barwy tworzące przytulną 
atmosferę, przyciemnione światło, 
oświetlenie neutralne, białe światło 
lub światło dzienne — dzięki pięciu 
poziomom intensywności możesz łatwo 
ustawić idealną jasność dostosowaną 
do swoich potrzeb i nastroju. Wszystko 
to z naciskiem na detale, elegancję i 
wyrafinowany styl.



82

Okap kuchenny z filtrem 
plazmowym: maksymalna 
wydajność, perfekcyjny 
komfort.

De Dietrich po raz kolejny przesuwa 
granice perfekcji i dba o Twój komfort 
każdego dnia. Nowy okap z filtrem 
plazmowym, zaprojektowany do 
pracy w trybie recyrkulacji, wymaga 
minimalnej konserwacji bez utraty 
wydajności.

Wyjątkowe właściwości filtra 
plazmowego o nieograniczonej 
żywotności (w przeciwieństwie 
do filtrów węglowych) zmniejszają 
jego wpływ na środowisko. Ten 
samoczyszczący filtr, wykorzystujący 
jony i węgiel aktywny, zapewnia 
skuteczną ekstrakcję, całkowicie 
eliminując nieprzyjemne zapachy 
i bakterie w powietrzu. W efekcie 
otrzymujemy idealnie czyste powietrze, 
w którym unosi się jedynie pyszny 
aromat przygotowywanych potraw 
– prawdziwa rozkosz dla wszystkich 
zmysłów.

Okap wyciągowy HEPA 
filtr: czyste powietrze 
codziennie.

Aby Twoja kuchnia stała się 
miejscem, w którym możesz żyć, 
dzielić się i cieszyć się tym, co masz 
do zaoferowania, firma De Dietrich 
wyposażyła okap w pomysłowy 
oczyszczacz powietrza. Kiedy 
tylko zajdzie potrzeba odświeżenia 
powietrza, wystarczy, że je włączysz 
- na panelu sterowania wyświetli 
się aktualna jakość powietrza w 
pomieszczeniu. 
Dzięki filtrowi HEPA powietrze jest 
regenerowane i uwalniane nawet od 
najmniejszych cząsteczek, takich jak 
bakterie, kurz i alergeny. Dodatkowo 
chroni samą maskę i jej rury przed 
tłuszczem i brudem, optymalizując 
wydajność i minimalizując potrzebę 
konserwacji.

Jednostki filtrujące: 
występ ze stylem.

De Dietrich wprowadza nowe jednostki 
filtracyjne inspirowane profesjonalnymi 
kuchniami. Dzięki ergonomicznemu 
i mocnemu silnikowi zapewniają 
maksymalną wydajność ekstrakcji. 
Zapachy, tłuszcz i opary uwalniane 
podczas gotowania są kierowane do 
filtrów za pomocą naturalnego efektu 
podciśnienia, gdzie zostają usunięte raz 
na zawsze. 
Pomimo wyjątkowej wydajności, 
jednostki te pozostają dyskretne 
i pracują w niemal całkowitej ciszy. Są 
one zintegrowane z górnymi szafkami, 
gdzie pozostają ukryte i nie zakłócają 
wystroju kuchni.

Okap wysuwany 
z blatu kuchennego: 
idealna harmonia, 
ekstrakcja i gotowanie.

Ten luksusowy i elegancki okap 
kuchenny wywołuje wyjątkowe emocje. 
Jego innowacyjny design oczaruje i 
zachwyci od pierwszego wejrzenia. 
Znajduje się tuż przy płycie kuchennej, 
skąd subtelnie wystaje powierzchnia o 
pięknej, głębokiej, czarnej powierzchni 
szkła. Idealnie komponuje się z 
nowoczesnym wystrojem kuchni, 
zapewniając jednocześnie najwyższą 
funkcjonalność.
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Eleganckie połączenie ze szkłem 
i elementy sterujące z detalami 
projektowymi uzupełniają modele 
Heritage, Infinite Black i niepowtarzalny 
wygląd Stellar Steel. Elementy 
zdobiące nasze piekarniki, płyty 
kuchenne i zmywarki De Dietrich, są 
teraz zintegrowane również z okapami 
tej wyjątkowej linii.

 Funkcja Boost. 
Jednym naciśnięciem przycisku 
okap natychmiast przełącza się na 
maksymalną moc, aby łatwo poradzić 
sobie z dużą ilością zapachów i oparów.

 Zdalne sterowanie. 
Zdalna ekstrakcja! Dzięki pilotowi 
możesz praktycznie i wygodnie 
włączyć okap, ustawić jego moc czy 
wyregulować intensywność oświetlenia. 
nawet z innej części pokoju. Idealny 
sposób, aby cieszyć się kolacją i 
rozmowami z przyjaciółmi w spokoju.

 Funkcja Timer. 
Funkcja ta zapewnia, że   okap usunie 
nawet najbardziej uporczywe opary 
powstałe po gotowaniu. Okap 
będzie pracował przez ustawiony 
przez Ciebie czas, od dziesięciu do 
dziewięćdziesięciu minut, aby utrzymać 
powietrze w pomieszczeniu w idealnej 
czystości.

Niezrównane mistrzostwo technologiczne 
w wyjątkowym minimalistycznym designie.

Okapy kuchenne 
z bezszczotkowym 
silnikiem: wyższa 
wydajność, lepsze osiągi.

Połączenie stylu, charakteru i 
maksymalnej wydajności z cichą 
pracą stało się rzeczywistością. 
Bezszczotkowy silnik w który 
wyposażone są te ekstraktory 
gwarantuje doskonałą wydajność 
odsysania przy minimalnym zużyciu 
energii i hałasie. Cichy i wytrzymały 
silnik staje się niezbędnym elementem 
nowoczesnej kuchni. Te wyjątkowe 
cechy definiują styl życia De Dietrich.
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DHV4973PB

Skośny okap przyścienny z 
filtrem plazmowym 90cm

DHV4973PB | INFINITE BLACK

DHV4974HB

Skośny okap przyścienny z 
filtrem HEPA 90cm

DHV4974HB | INFINITE BLACK

 � Podświetlane sterowanie dotykowe
 � Klasa energetyczna: A+
 � Funkcje: Wł./Wył., Boost, Opóźnione wyłączanie, 
Oświetlenie

 � Maksymalna moc wyciągu: 540 m³/h
 � Wydajność w trybie Boost: 730 m3/h
 � Poziom hałasu min.: 40 dB(A), maks.: 60 dB(A)
 � Silnik bezszczotkowy
 � Filtr plazmowy
 � 4 poziomy mocy, w tym Boost
 � Timer
 � Kontrola natężenia światła
 � 1 pasek LED, 7 W
 � 2 aluminiowe filtry przeciwtłuszczowe, które można myć w 
zmywarce

 � Podświetlane sterowanie dotykowe
 � Klasa energetyczna: A+
 � Funkcje: Wł./Wył., Boost, Opóźnione wyłączanie, 
Oświetlenie

 � Maksymalna moc wyciągu: 550 m³/h
 � Wydajność w trybie Boost: 745 m3/h
 � Poziom hałasu min.: 40 dB(A), maks.: 60 dB(A)
 � Silnik bezszczotkowy
 � Filtr HEPA
 � 4 poziomy mocy, w tym Boost
 � Timer
 � Kontrola natężenia światła
 � 1 pasek LED, 7 W
 � 2 aluminiowe filtry przeciwtłuszczowe, które można myć w 
zmywarce

 � Filtr węglowy FWND-185 (nie zawarte w pakiecie)

Cena katalogowa: 5599 pln
Cena promocyjna: 4999 pln

Cena katalogowa: 8299 pln
Cena promocyjna: 7599 pln
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DHV4984B

Skośny okap przyścienny 
90cm

DHV4984B | INFINITE BLACK

DHV4684B

Skośny okap przyścienny 
60cm

DHV4684B | INFINITE BLACK

 � Podświetlane sterowanie dotykowe
 � Klasa energetyczna: A+
 � Funkcje: Wł./Wył., Boost, Opóźnione wyłączanie, 
Oświetlenie

 � Maksymalna moc wyciągu: 555 m³/h
 � Wydajność w trybie Boost: 745 m3/h
 � Poziom hałasu min.: 42 dB(A), maks.: 64 dB(A)
 � Silnik bezszczotkowy
 � 4 poziomy mocy, w tym Boost
 � Timer
 � Oświetlenie LED z możliwością regulacji natężenia i koloru 
światła

 � 1 pasek LED, 8 W
 � 2 aluminiowe filtry przeciwtłuszczowe, które można myć w 
zmywarce

 � Filtr węglowy FWND-185 (nie zawarte w pakiecie)
 � Zestaw do użytku w trybie recyrkulacji  
(nie zawarte w pakiecie)

 � Podświetlane sterowanie dotykowe
 � Klasa energetyczna: A+
 � Funkcje: Wł./Wył., Boost, Opóźnione wyłączanie, 
Oświetlenie

 � Maksymalna moc wyciągu: 555 m³/h
 � Wydajność w trybie Boost: 700 m3/h
 � Poziom hałasu min.: 41 dB(A), maks.: 63 dB(A)
 � Silnik bezszczotkowy
 � 4 poziomy mocy, w tym Boost
 � Timer
 � Oświetlenie LED z możliwością regulacji natężenia i koloru 
światła

 � 1 pasek LED, 8 W
 � 1 aluminiowy filtr przeciwtłuszczowy nadający się do mycia 
w zmywarce

 � Filtr węglowy FWND-185 (nie zawarte w pakiecie)
 � Zestaw do użytku w trybie recyrkulacji  
(nie zawarte w pakiecie)

Cena katalogowa: 4899 pln
Cena promocyjna: 4299 pln

Cena katalogowa: 4399 pln
Cena promocyjna: 3899 pln
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DHB49740B | INFINITE BLACK

DHB49740B

Okap przyścienny T-line 
90cm

DHB46740B

Okap przyścienny T-line 
60cm

DHB46740B | INFINITE BLACK

 � Podświetlane sterowanie dotykowe
 � Klasa energetyczna: A+
 � Funkcje: Wł./Wył., Boost, Opóźnione wyłączanie, 
Oświetlenie

 � Maksymalna moc wyciągu: 545 m³/h
 � Wydajność w trybie Boost: 735 m3/h
 � Poziom hałasu min.: 42 dB(A), maks.: 65 dB(A)
 � Silnik bezszczotkowy
 � 4 poziomy mocy, w tym Boost
 � Timer
 � Oświetlenie LED z możliwością regulacji natężenia i koloru 
światła

 � Połączenie z płytą Autolink
 � Kompatybilne płyty:
 � DPI4332BP, DPI4431XT, DPI4441BT, DPI4442B, DPI4830B, 
DPI4932BP, DPI4942B

 � 1 pasek LED, 9 W
 � 3 aluminiowe filtry przeciwtłuszczowe, które można myć 
ręcznie

 � Filtr węglowy AHFC330

 � Podświetlane sterowanie dotykowe
 � Klasa energetyczna: A+
 � Funkcje: Wł./Wył., Boost, Opóźnione wyłączanie, 
Oświetlenie

 � Maksymalna moc wyciągu: 530 m³/h
 � Wydajność w trybie Boost: 715 m3/h
 � Poziom hałasu min.: 45 dB(A), maks.: 65 dB(A)
 � Silnik bezszczotkowy
 � 3 poziomy mocy, w tym Boost
 � Timer
 � Oświetlenie LED z możliwością regulacji natężenia i koloru 
światła

 � Połączenie z płytą Autolink
 � Kompatybilne płyty:
 � DPI4332BP, DPI4431XT, DPI4441BT, DPI4442B, DPI4830B, 
DPI4932BP, DPI4942B

 � 1 pasek LED, 6 W
 � 2 aluminiowe filtry przeciwtłuszczowe, które można myć w 
zmywarce

 � Filtr węglowy FWND-185 (nie zawarte w pakiecie)

Cena katalogowa: 3899 pln
Cena promocyjna: 3399 pln

Cena katalogowa: 4299 pln
Cena promocyjna: 3799 pln
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DHI2963B

Okap wyspowy 90cm

DHI2963B | INFINITE BLACK

DHB4934W

Okap przyścienny T-line 
90cm

DHB4934W | ETERNAL WHITE

DHB4934H | HERITAGE

DHB4934B | INFINITE BLACK

DHB4934X | STELLAR STEEL

 � Podświetlane sterowanie dotykowe
 � Klasa energetyczna: A
 � Funkcje: Wł./Wył., Boost, Opóźnione wyłączanie, 
Oświetlenie

 � Maksymalna moc wyciągu: 420 m³/h
 � Wydajność w trybie Boost: 680 m3/h
 � Poziom hałasu min.: 51 dB(A), maks.: 62 dB(A)
 � 4 poziomy mocy, w tym Boost
 � Kontrola natężenia światła
 � Oświetlenie otoczenia
 � 4x oświetlenie LED, 4 W
 � 3 aluminiowe filtry przeciwtłuszczowe, które można myć w 
zmywarce

 � Filtr węglowy FWK240 (nie zawarte w pakiecie)

 � Sterowanie pokrętłem
 � Klasa energetyczna: A+
 � Funkcje: Wzmocnienie, Oświetlenie, Wł./Wył
 � Maksymalna moc wyciągu: 540 m³/h
 � Wydajność w trybie Boost: 735 m3/h
 � Poziom hałasu min.: 42 dB(A), maks.: 65 dB(A)
 � Silnik bezszczotkowy
 � 4 poziomy mocy, w tym Boost
 � Kontrola natężenia światła
 � 2x oświetlenie LED, 4 W
 � 3 aluminiowe filtry przeciwtłuszczowe, które można myć w 
zmywarce

 � Filtr węglowy AHFC330 (nie zawarte w pakiecie)

Cena katalogowa: 3999 pln
Cena promocyjna: 3599 pln

Cena katalogowa: 4499 pln
Cena promocyjna: 3999 pln
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DHD7261B | INOX

DHD7961B | INOX

DHD7261B

Okap downdraft 120 cm

DHD7961B

Okap downdraft 86cm

 � Podświetlane sterowanie dotykowe
 � Klasa energetyczna: A
 � Funkcje: Wł./Wył., Boost, Opóźnione wyłączanie, 
Oświetlenie

 � Maksymalna moc wyciągu: 612 m³/h
 � Wydajność w trybie Boost: 791 m3/h
 � Poziom hałasu min.: 39 dB(A), maks.: 58 dB(A)
 � 4 poziomy mocy, w tym Boost
 � Wskaźnik nasycenia filtra
 � Można używać z płytą gazową
 � 1 listwa oświetleniowa LED, 9 W
 � 2 aluminiowe filtry przeciwtłuszczowe
 � Filtr węglowy AK912AE1 (nie zawarte w pakiecie)
 � Możliwość dokupienia zestawu do montażu silnika osobno

 � Podświetlane sterowanie dotykowe
 � Klasa energetyczna: A
 � Funkcje: Wł./Wył., Boost, Opóźnione wyłączanie, 
Oświetlenie

 � Maksymalna moc wyciągu: 605 m³/h
 � Wydajność w trybie Boost: 757 m3/h
 � Poziom hałasu min.: 38 dB(A), maks.: 61 dB(A)
 � 4 poziomy mocy, w tym Boost
 � Wskaźnik nasycenia filtra
 � Można używać z płytą gazową
 � 1 pasek LED, 5 W
 � 2 aluminiowe filtry przeciwtłuszczowe
 � Filtr węglowy AK700AE1 (nie zawarte w pakiecie)
 � Możliwość dokupienia zestawu do montażu silnika osobno

Cena katalogowa: 11999 pln

Cena katalogowa: 11499 pln
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DHL2993W

Okap sufitowy 90 cm

DHL2993W | WHITE

DHG4573B

Okap podszafkowy 55 cm

DHG4573B | INFINITE BLACK

 � Zdalne sterowanie
 � Klasa energetyczna: A
 � Funkcje: Wł./Wył., Boost, Opóźnione wyłączanie, 
Oświetlenie

 � Maksymalna moc wyciągu: 450 m³/h
 � Wydajność w trybie Boost: 700 m3/h
 � Poziom hałasu min.: 44 dB(A), maks.: 64 dB(A)
 � 3 poziomy mocy
 � Oświetlenie otoczenia
 � 2 listwy oświetleniowe LED o mocy 5 W
 � 2 aluminiowe filtry przeciwtłuszczowe
 � Filtr węglowy (nie zawarte w pakiecie) 

 � Podświetlane sterowanie dotykowe
 � Klasa energetyczna: A
 � Cechy: Wzmocnienie
 � Maksymalna moc wyciągu: 470 m³/h
 � Wydajność w trybie Boost: 725 m3/h
 � Poziom hałasu min.: 43 dB(A), maks.: 62 dB(A)
 � Silnik bezszczotkowy
 � 3 poziomy mocy, w tym Boost
 � Timer
 � Połączenie z płytą Autolink
 � Kompatybilne płyty:
 � DPI4332BP, DPI4431XT, DPI4441BT, DPI4442B, DPI4830B, 
DPI4932BP, DPI4942B

 � 1 pasek LED, 6 W
 � 1 aluminiowy filtr przeciwtłuszczowy nadający się do mycia 
w zmywarce

 � Filtr węglowy FWK385 (nie zawarte w pakiecie)

Cena katalogowa: 3599 pln
Cena promocyjna: 3199 pln

Cena katalogowa: 7399 pln
Cena promocyjna: 6699 pln
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Funkcjonalność doprowadzona do 
perfekcyjnej harmonii.

Zmywarki do zabudowy marki De Dietrich mogą pochwalić 
się udoskonalonym designem, który idealnie wpasuje się do 
każdej nowoczesnej kuchni. 
Modele do zabudowy charakteryzują się całkowicie 
gładkimi frontami, które pasują do mebli kuchennych, a 
panel sterowania jest dyskretnie ukryty na krawędzi drzwi. 
Niewidzialność jako szczyt elegancji urządzeń De Dietrich.

Ekologiczny design od De Dietrich.

Firma De Dietrich od wielu lat kładzie nacisk na wyjątkową 
jakość swoich produktów, dbając jednocześnie o to, aby 
były przyjazne dla środowiska. Dowodem na to jest kolekcja 
zmywarek, modeli w klasach energetycznych B i C, które 
łączą w sobie doskonałe parametry z oszczędnością energii.

Technologia ICS: 
inteligentna zmywarka do 
optymalne zużycie.

Dzięki technologii ICS zmywarka wykorzystuje czujniki, które 
automatycznie wykrywają stopień zabrudzenia naczyń. 
Czujniki te dokładnie analizują ilość naczyń, wybierają 
odpowiedni sposób mycia, płukania i i suszenia, a także 
dostosowuje zużycie wody, energii i długość programu mycia 
z maksymalną precyzją. Wynikiem jest idealna czystość przy 
minimalnym zużyciu.

Kolekcja De Dietrich oferuje zmywarki, które spełnią nawet największe wymagania. 

Zaprojektowane z dbałością o szczegóły, według najwyższych standardów, łączą w sobie elegancję z 

przestronnością. 

Dzięki inteligentnemu programowaniu elektronicznemu zapewniają 

wyjątkową wydajność i doskonałe rezultaty.

ZMYWARKI

Cicha praca: sztuka życia 
według De Dietricha.

Jeśli przy wyborze zmywarki do naczyń priorytetem jest 
dla Ciebie cisza, to De Dietrich spełni Twoje najwyższe 
wymagania. Wszystkie modele zaprojektowano tak, aby 
działały w maksymalnej ciszy i przyczyniały się 
dla Twojej wygody. Świadczą o tym nowe zmywarki o 
pojemności 14 kompletów naczyń, które osiągają poziom 
hałasu zaledwie 42 dB(A), co jest jedną z najniższych wartości 
na rynku. Wyjątkowo cicha praca, dostępna w wybranych 
modelach, sprawia, że   zmywarki De Dietrich osiągają szczyt 
elegancji i komfortu.
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Intuicyjny ukryty panel 
sterowania. 

Intuicyjny interfejs został 
zaprojektowany tak, aby jak najlepiej 
zaprezentować szeroką gamę 
programów i funkcji. Interaktywny panel 
zapewnia wyjątkową przejrzystość 
i czytelność, co ułatwia wybór 
programów i opcji z maksymalną 
prostotą.

Inteligentny system 
Autodose: efektywniejsze 
wykorzystanie czasu 
i detergentu.

Zmywarka została wyposażona w nowy 
dozownik detergentu, umieszczony 
po wewnętrznej stronie drzwi. System 
Autodose obejmuje wyjmowany 
pojemnik, do którego można wlać 
swój ulubiony płynny detergent. Dzięki 
swojej pojemności możesz wykonać 
do 15 cykli mycia bez konieczności 
codziennego uzupełniania.

Inteligentny system automatycznie 
dozuje dokładną ilość detergentu, 
zgodnie z wybranym programem. 
To genialne i ekonomiczne podejście 
pozwala zaoszczędzić nie tylko czas, 
ale i pieniądze, gwarantując doskonałe 
efekty mycia.

Oświetlenie LED: nowy 
wymiar komfortu od 
De Dietrich.

Ciesz się doskonałym widokiem na 
strefę zmywania i naczynia, nawet gdy 
jest ciemno. 
De Dietrich po raz kolejny potwierdza 
swoje zaangażowanie na rzecz 
doskonałości i dbałości o szczegóły. 
Zmywarki włączają się automatycznie 
po otwarciu drzwi, a diody LED 
zapewniają idealne oświetlenie, 
ułatwiające wkładanie i wyjmowanie 
naczyń.

Podczas cyklu mycia, z boku 
urządzenia dyskretny strumień światła 
dyskretnie informuję, że zmywarka 
aktualnie pracuje.

PlusWash: 
najlepszy projekt 
i najwyższa jakość mycia.

Zapomnij o myciu najbrudniejszych 
naczyń ręcznie. PlusWash wprowadza 
praktyczną innowację: system 
natryskowy zaprojektowany tak, aby 
znacząco zoptymalizować dystrybucję 
wody i poprawić efekty mycia.

Jego wyjątkowość polega na dodaniu 
ramienia satelitarnego do dolnego 
ramienia obrotowego. Razem tworzą 
silny i precyzyjny strumień wody i 
detergentu, który dociera nawet do 
najmniejszych zakamarków i dokładnie 
usuwa nawet najbardziej uporczywe 
zabrudzenia.

W połączeniu z programami 
MasterWash lub Auto technologia 
ta gwarantuje doskonałą wydajność, 
skraca czas cyklu nawet czterokrotnie 
i oszczędza 20% wody i energii (w 
porównaniu do cyklu Eco). PlusWash to 
inteligentny i wydajny asystent, który 
przenosi zmywanie naczyń na zupełnie 
nowy poziom!Dolny kosz i system Clean 

Jet: elastyczność 
i praktyczność.

Dolny kosz zmywarki De 
Dietrich wyróżnia się niezwykłą 
wszechstronnością i modułowością. 
Składane kolce umożliwiają łatwe 
przechowywanie dużych garnków i 
patelni. 
Dodatkowo niektóre modele łączą tę 
przestrzeń z innowacyjnym systemem 
natryskowym przeznaczonym do mycia 
trudnych do czyszczenia kieliszków do 
wina czy filiżanek do kawy. Naczynia 
umieszczane są na kolcach kosza, a 
silne strumienie wody zapewniają ich 
dokładne umycie. Wynik? Nieskazitelna 
czystość i nowy poziom komfortu.
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Spotlight: świetlny 
sygnał zakończenia 
programu. 
Funkcja Spotlight powiadamia o 
zakończeniu programu, wyświetlając 
wiązkę światła na podłodze. Eleganckie 
i praktyczne rozwiązanie, które zawsze 
zapewni Ci bezpieczeństwo.

Automatyczne otwieranie 
drzwi: naturalne 
i ekonomiczne suszenie.

Aby uzyskać maksymalną wydajność 
suszenia, kluczowe znaczenie ma 
odprowadzanie gorącego powietrza. 
i resztki wilgoci ze zmywarki. Dlatego 
Firma De Dietrich opracowała funkcję 
automatycznego otwierania drzwi po 
zakończeniu cyklu. Rozwiązanie to 
skraca czas pracy zmywarki, zmniejsza 
zużycie energii nawet o 20% i zapewnia 
optymalne suszenie przy minimalnym 
wysiłku.

Aquablock: 
bezpieczeństwo 
zapewniające całkowity 
spokój ducha.

System Aquablock zapewnia Ci pełne 
bezpieczeństwo dzięki połączeniu 
zabezpieczenia przed przepełnieniem, 
zabezpieczenia przed wyciekiem 
wody i zawór AquaStop na wlocie. 
Maksymalne bezpieczeństwo dla 
Twojego domu w każdej sytuacji.

Drzwi przesuwne: 
elastyczne i dyskretne.

Dzięki systemowi frontów na ślizgach, 
Zmywarki De Dietrich łatwo i elegancko 
dopasowuje się do każdego rodzaju 
kuchni.

Zmywarka XXL na 16 kompletów 
naczyń!  
De Dietrich zaprojektował tę wyjątkową 
zmywarkę do nowoczesnych kuchni. 
Dzięki swoim bardzo dużym wymiarom 
idealnie nadaje się do kuchni z 
centralnie umieszczoną wyspą lub 
podwyższonym blatem roboczym. 

Starannie przemyślany układ wnętrza 
zapewnia niezrównaną elastyczność. 
Elastyczne górne i dolne kosze z 
łatwością pomieszczą nie tylko duże 
przybory kuchenne, ale także duże 
talerze o średnicy 33 cm, karafki do 
wina, wysokie szklanki, kubki 
ze spodkami, długimi sztućcami i nie 
tylko.

Górny kosz z technologią Glidetech: 
maksymalny komfort. 
Wybrane modele zmywarek De Dietrich 
są wyposażone w system Glidetech, 
który wykorzystuje łożyska kulkowe 
zapewniające wyjątkowo płynny ruch 
górnego kosza. Dzięki tej innowacji, 
kosz można wysunąć łatwo i płynnie, 
co zapewnia jeszcze większy komfort w 
codziennym użytkowaniu. 

Szuflada na sztućce: więcej miejsca 
bez ryzyka uszkodzenia. 
Zmywarki na 14 i 15 kompletów 
naczyń wyposażone są w szufladę 
przeznaczoną na sztućce i przybory 
kuchenne. Boczne części koszyka 
można wysunąć, dzięki czemu 
zyskujesz więcej miejsca na kieliszki 
o długich nóżkach przechowywane 
w dolnym koszu. Dzięki temu można 
je myć bezpiecznie i dokładnie, bez 
ryzyka uszkodzenia. 

Górny kosz z regulacją wysokości: 
praktyczne rozwiązanie dla większych 
naczyń.

Ten system jest idealny, gdy 
potrzebujesz więcej miejsca na duże 
talerze lub nieporęczne przybory 
kuchenne przechowywane w dolnym 
koszu. Regulacja wysokości górnego 
kosza pozwala na łatwe dostosowanie 
przestrzeni do aktualnych potrzeb.

Optymalizacja przestrzeni: 
idealnie zharmonizowana symfonia. 

Oddaj hołd sztuce kulinarnej i daj się ponieść kreatywności. Nowe zmywarki De 
Dietrich łączą w sobie codzienną praktyczność z maksymalną wydajnością. 

Dzięki elastycznemu, pomysłowemu i modułowemu układowi, oferują miejsce 
zarówno na standardowe komplety, jak i na większe naczynia. Gwarantują 
nieskazitelną jakość prania, dzięki czemu Twoje doznania kulinarne będą zawsze 
idealne.
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Intensywny: program przeznaczony do 
mycia mocno zabrudzonych naczyń w 
temperaturze 50 - 65 °C, poradzi sobie 
nawet z najbardziej uporczywym 
brudem.

Uniwersalny: idealny do naczyń o 
średnim stopniu zabrudzenia, w tym 
lekko zabrudzonych garnków, talerzy, 
szklanek i patelni w temperaturze 45 - 
55 °C.

Eco
Eco: cykl mycia w temperaturze 
45 - 50 °C, który charakteryzuje 
się najwyższą efektywnością pod 
względem zużycia wody i energii.

Szkło: delikatny cykl w temperaturze 
45 - 60 °C odpowiedniej do mycia 
i suszenia delikatnych naczyń, 
szczególnie szklanych.

90 min: program trwający półtorej 
godziny w temperaturze 45 - 60 °C, 
przeznaczony do codziennego mycia i 
suszenia, o klasie energetycznej A.

Mycie i suszenie 55 min: szybki 
program z nieskazitelnymi efektami, 
idealny do naczyń normalnie 
zabrudzonych, wymagających 
szybkiego mycia w temperaturze 50 - 
60 °C i suszenia.

Rapide (szybki): bardzo krótki cykl 
do lekko zabrudzonych naczyń, 
które wymagają szybkiego mycia w 
temperaturze 45°C.

Tryb nocny:idealny program do 
mycia nocnego, gdy ceny energii są 
niższe. Niska temperatura i dłuższy 
cykl zapewniają idealną czystość 
naczyń przy minimalnym hałasie i 
maksymalnych oszczędnościach. Rano 
przywita Cię widok idealnie umytych 
naczyń.

Higieniczne +: specjalnie 
zaprojektowane do naczyń 
wymagających wysokiej czystości 
higienicznej, np. butelek dla niemowląt. 
Cykl wykorzystuje wysokie temperatury 
podczas mycia zasadniczego i płukania 
wynoszące 65 - 72 °C, eliminując w 
ten sposób 99,9% bakterii i wirusów z 
naczyń i gwarantuje sterylizację nawet 
takich przyborów jak deski do krojenia. 
 
Auto
Program automatyczny: 
Dzięki czujnikom program 
automatycznie dostosowuje wszystkie 
parametry mycia – czas trwania, 
zużycie wody i temperaturę – do ilości 
naczyń i stopnia ich zabrudzenia. W 
rezultacie uzyskujemy maksymalną 
wydajność i najlepsze efekty mycia.

Wstępne mycie: krótki 15-minutowy 
cykl bez detergentu, idealny 
do wstępnego mycia mocno 
zabrudzonych naczyń lub ich zwilżania 
przed zaplanowanym zmywaniem.

Ulepszone mycie: funkcja 
usprawniająca mycie mocno 
zabrudzonych naczyń dzięki 
wyższej temperaturze cyklu mycia 
zasadniczego i dodatkowemu płukaniu.

Extra suszenie: Aby zapewnić 
dokładniejsze suszenie, funkcja ta 
zwiększa temperaturę podczas 
ostatniego płukania i wydłuża fazę 
suszenia.

Alternatywne mycie:możliwość umycia 
połowy załadunku bez konieczności 
czekania na zapełnienie całej zmywarki. 
Wystarczy załadować naczynia do 
górnego lub dolnego kosza 
i wybrać odpowiedni przycisk. 
Zmywarka będzie koncentrować się na 
danym koszu, zapewniając maksymalną 
wydajność i oszczędności.

Czyszczenie zmywarki: cykl 
wykonywany przy pustej zmywarce 
i w bardzo wysokiej temperaturze, 
który odtłuszcza i czyści wewnętrzne 
części urządzenia – ścianki, kosze, 
ramiona i filtry, zapewniając higieniczne 
środowisko dla Twoich naczyń.
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DCJ632DQB

DCJ632DQB

 � Zmywarka do zabudowy o szerokości 60 cm, 
przeznaczona do montażu na podwyższeniu

 � Pojemność na 16 kompletów naczyń
 � 9 programów i 6 temperatur mycia
 � Klasa energetyczna: C
 � Sterowanie dotykowe z białym wyświetlaczem LED
 � Automatyczny program prania ICS+
 � Funkcja opóźnionego startu do 24 godzin
 � Sygnalizacja pracy urządzenia wiązką światła 
podłogowego Spotlight

 � Naturalne suszenie konwekcyjne z automatycznym 
otwieraniem drzwi po zakończeniu pracy

 � Cichy i ekonomiczny silnik inwerterowy
 � Funkcja CleanJet (dodatkowa dysza w górnym koszu)
 � Program mycia dla zmywarki wypełnionej w połowie
 � Program dodatkowego suszenia
 � Przyspieszenie programu
 � Emisja hałasu: 42 db(A)
 � Zużycie wody na 1 cykl (program ECO): 9,5 l
 � Regulowany górny kosz nawet po załadowaniu, dzielona 
trzecia górna półka na sztućce

 � Ochrona przed przelaniem i wyciekiem wody Aquablock
 � Wymiary do montażu S. 60 cm W. 85.8 cm G. 58 cm

Zmywarka 60 cm do wysokiej 
zabudowy 86 cm

Cena katalogowa: 5399 pln
Cena promocyjna: 4799 pln
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DBJ434DQA

Autodose: 
Funkcja Autodose automatycznie dobiera odpowiednią 
ilość detergentu na podstawie stopnia zabrudzenia 
naczyń. Pomaga to zmniejszyć zużycie detergentu, a 
jednocześnie zachować doskonałą jakość mycia.

DCJ434DB

Higieniczny +: 
Program ten wykorzystuje wysoką temperaturę, aby 
maksymalnie zwiększyć skuteczność eliminacji bakterii i 
zapewnić higieniczną czystość naczyń.

DBJ434DQA

 � Zmywarka do zabudowy o szerokości 60 cm z funkcją 
Autodose

 � Pojemność 14 kompletów naczyń
 � Klasa energetyczna: B
 � System mocowania panelu przedniego drzwi przesuwnych
 � Automatyczny program mycia ICS+
 � 7 programów mycia / 5 temperatur mycia
 � Sygnalizacja pracy wiązką światła podłogowego
 � Funkcja automatycznego otwierania drzwi zmywarki (z 
możliwością wyłączenia)

 � Cichy i ekonomiczny silnik inwerterowy
 � Regulowany górny kosz nawet przy załadowaniu, dzielony 
trzeci górny kosz na sztućce

 � Zabezpieczenie przed przelewaniem i wyciekaniem wody 
Aquablock

 � Funkcja opóźnionego startu do 24 godzin
 � Poziom hałasu 42 dB(A)
 � Wymiary do montażu S 59.8 cm W. 81.5 cm G. 55 cm

Zmywarka do zabudowy 60 cm

DCJ434DB

 � Zmywarka do zabudowy o szerokości 60 cm
 � Pojemność 14 kompletów naczyń
 � System mocowania przedniego panelu drzwi przesuwnych
 � Automatyczny program mycia
 � 7 programów mycia/ 5 temperatur mycia
 � Sygnalizacja pracy poprzez wiązkę światła podłogowego
 � Funkcja automatycznego otwierania drzwi zmywarki (z 
możliwością wyłączenia)

 � Cichy i ekonomiczny silnik inwerterowy
 � Regulowany górny kosz nawet przy załadowaniu, dzielony 
trzeci górny kosz na sztućce

 � Zabezpieczenie przed przelewaniem i wyciekaniem wody 
Aquablock

 � Funkcja opóźnionego startu do 24 godzin
 � Poziom hałasu 42 dB(A)
 � Klasa energetyczna: C
 � Wymiary do montażu S. 59.8 cm W. 81.5 cm G. 55 cm

Zmywarka do zabudowy 60 cm

Cena katalogowa: 6099 pln
Cena promocyjna: 5499 pln

Cena katalogowa: 5299 pln
Cena promocyjna: 4699 pln
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DV301044J

Opóźniony start:  
Funkcja opóźnionego startu umożliwia zaplanowanie 
rozpoczęcia cyklu mycia na późniejszą godzinę, aby 
dopasować ją do Twojego codziennego rytmu dnia i 
zapewnić maksymalny komfort.

DV301044J

 � Zmywarka do zabudowy o szerokości 45 cm
 � Pojemność: 10 zestawów naczyń
 � Klasa energetyczna C
 � Poziom hałasu 44 dB (A)
 � Zużycie wody: 8,5L/cycle
 � Funkcja opóźnionego startu do 24 godzin
 � 8 programów mycia / 4 temperatury mycia
 � System suszenia: Konwekcja naturalna
 � Automatyczne otwieranie drzwi w czasie suszenia
 � Sygnalizacja pracy wiązką światła podłogowego
 � Wskaźnik poziomu soli 
 � Regulowany górny kosz
 � Zabezpieczenie przed przelewaniem i wyciekaniem wody 
Aquablock

 � Wymiary do montażu S 45 cm W. 82 cm G. 58 cm

Zmywarka do zabudowy 45 cm

Cena katalogowa: 4299 pln
Cena promocyjna: 3699 pln
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DWF484QJE

Pralka do zabudowy

DWF484QJE

DWD485QJE

 � Pojemność: 8 kg
 � Maksymalna prędkość wirowania: 1400 obr./min
 � Klasa energetyczna: A
 � Zużycie wody: 48 l/cykl
 � Zużycie energii 47 kWh/100 standardowych cykli
 � Poziom hałasu: 76 dB
 � Cyfrowy wyświetlacz
 � Automatyczna regulacja pojemności prania
 � 15 programów: Bawełna, Eco 40-60, Intensywny, 20°C, 
Kolor, Wełna, Płukanie, Higiena, Wirowanie/Odpompowanie, 
Pranie ręczne, Sport, Mieszanie, Dżinsy, Szybki 60 minut, 
Szybki 15 minut

 � Funkcje: Opóźnienie startu, Rodzaj i stopień zabrudzenia, 
Pranie wstępne, Płukanie+, Łatwe prasowanie, Antyalergia, 
Pranie szybkie

 � ECO BAR - wskaźnik wydajności na wyświetlaczu
 � Opóźniony start do 23 godzin ze wskaźnikiem pozostałego 
czasu

 � Bęben ze stali nierdzewnej
 � Zabezpieczenie przed przepełnieniem, system 
równoważenia i zabezpieczenie przed dziećmi

 � Wymiary do montażu (wys. x szer. x gł.): 820 - 870 x 600 x 
570 mm

DWD485QJE

 � Pojemność: 8 kg
 � Prędkość wirowania: 1400 obr./min
 � Klasa energetyczna A
 � Zużycie wody: 48 L/cykl
 � Poziom hałasu: 75 dB
 � Wyświetlacz cyfrowy
 � Automatyczna zmienna pojemność 
 � 15 programów: Eco 40-60, Bawełna, 20°C, Syntetyki, 
Wełna, Pościel, Płukanie/wirowanie, Higiena, Szybki 60 min, 
Suszenie mieszane, Suszenie bawełny, Pranie + suszenie

 � Opcje: Dodawanie prania, Pranie wstępne, Płukanie+, Łatwe 
prasowanie, Higiena

 � Opóźniony start do 23 godzin z pozostałym czasem
 � Bęben ze stali nierdzewnej
 � System kontroli równowagi
 � Wymiary: W 817 mm x S 597 mm x G 544 mm

Pralko-suszarka do zabudowy

Cena katalogowa: 5399 pln
Cena promocyjna: 4999 pln

Cena katalogowa: 6199 pln
Cena promocyjna: 5799 pln
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DWF394QWE 

DDF394HWE

DWF394QWE 

Pralka wolnostojąca
 � Pojemność: 9 kg
 � Maksymalna prędkość wirowania: 1400 obr./min
 � Klasa energetyczna: A
 � Zużycie wody: 50 l/cykl
 � Zużycie energii 49 kWh/100 standardowych cykli
 � Poziom hałasu: 77 dB(A)
 � Cyfrowy wyświetlacz
 � Automatyczna regulacja wydajności
 � 15 programów: Szybki 60 minut, Szybki 15 minut, Higiena, 
Dżinsy, Eco 40-60, Kolor, Bawełna, 20°C, Intensywny, 
Mieszanie, Wełna, Płukanie/Wirowanie, Wirowanie, Sport, 
Pranie ręczne

 � Funkcje: Opóźniony start, Dozowanie detergentu, 
Dozowanie środka zmiękczającego, Para, Płukanie+, Pranie 
wstępne, Antyalergiczne, Pranie szybkie, Pranie ekologiczne

 � Opóźniony start do 23 godzin ze wskaźnikiem pozostałego 
czasu

 � Bęben ze stali nierdzewnej
 � Zabezpieczenie przed przepełnieniem, system 
równoważenia i zabezpieczenie przed dziećmi

 � Wymiary (wys. x szer. x gł.): 845 x 597 x 582 mm

Cena katalogowa: 4699 pln
Cena promocyjna: 4299 pln

DDF394HWE

Suszarka wolnostojąca
 � Pojemność: 9 kg
 � Klasa energetyczna: A+++
 � Zużycie energii 194 kWh/100 standardowych cykli
 � Poziom hałasu: 65 dB(A)
 � Cyfrowy wyświetlacz
 � 15 programów: Outdoor, Szybki 45 minut, Higiena, Szybki 
30 minut, Odświeżanie, Wełna, Mieszanie, Koce, Ubrania 
dziecięce, Pościel, Syntetyki do szafy, Bawełna do szafy, 
Delikatny, Timer suszenia, Tryb nocny

 � Funkcje: Opóźnienie startu, Stan suszenia, Poziom 
wysuszenia, 

 � Delikatne, łatwe prasowanie
 � Opóźniony start do 23 godzin ze wskaźnikiem pozostałego 
czasu

 � Bęben ze stali nierdzewnej o delikatnej perłowej strukturze
 � Funkcje bezpieczeństwa: Pełna ochrona zbiornika 
kondensatu i zabezpieczenie przed dziećmi

 � Wymiary (wys. x szer. x gł.): 845 x 596 x 609 mm

Cena katalogowa: 5499 pln
Cena promocyjna: 4999 pln

 � Wyposażony w praktyczną wysuwaną półkę do 
przechowywania detergentów

 � Maksymalne obciążenie wysuwanej półki wynosi 15 kg
 � Wykonane z wytrzymałego tworzywa sztucznego

KITDD394 
Przekładka łącząca

Cena katalogowa: 399  pln
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Najlepsze chłodzenie.

Wspieraj swoją kreatywność kulinarną otaczając się tym, 
co najlepsze. To jest główna idea stojąca za nową kolekcją 
lodówek i zamrażarek, w których De Dietrich ujawnia swoje 
mistrzostwo w chłodnictwie.

 Technologia No Frost.  
Zintegrowana kolumna wentylacyjna zapewnia przepływ 
suchego i chłodnego powietrza, które utrzymuje 
równomierną temperaturę w całej lodówce lub zamrażarce. 
Technologia ta wydłuża świeżość żywności nawet trzykrotnie 
i zapobiega tworzeniu się szronu i eliminuje potrzebę 
ręcznego rozmrażania. 

 Dynamiczne chłodzienie Cold Air Fan z wentylatorem. 
W przeciwieństwie do chłodzenia statycznego, chłodzenie 
dynamiczne polega na ciągłej cyrkulacji wilgotnego 
powietrza, co stwarza idealne warunki do przechowywania 
wszystkich rodzajów żywności, niezależnie od jej położenia 
w lodówce. Idealne rozwiązanie zapewniające długotrwałą 
świeżość i jakość.

 Idealne połączenie technologii No Frost i dynamicznego 
chłodzenia. 
Wybrane modele urządzeń De Dietrich łączą zalety 
technologii No Frost i dynamicznego chłodzenia. Każda 
komora jest chłodzona niezależnie, co zapewnia szybszy 
powrót do idealnej temperatury – nawet dwukrotnie szybciej 
po otwarciu drzwi. Dzięki temu Twoja żywność pozostanie 
świeża i bezpiecznie przechowywana przez dłuższy czas.

Mistrzowsko kontrolowane chłodzenie.

Dla firmy De Dietrich tak samo jak i dla Ciebie ważne jest 
zachowanie świeżości i jakości żywności. Elektroniczna 
kontrola temperatury ze zintegrowaną sondą gwarantuje 
absolutną precyzję i niezawodność, zapewniając optymalne 
przechowywanie i mrożenie.

Wybrane modele oferują również funkcję „Super Cooling” 
i „Super Freeze”. Funkcje te przyspieszają powrót do 
idealnej temperatury i pomagają zachować smak i świeżość 
produktów. Niezależnie od tego, czy przechowujesz świeże 
warzywa z ogrodu, schłodzoną rybę czy drób, te funkcje 
zapewnią doskonałe rezultaty.

Lodówki De Dietrich wyznaczają wysokie standardy w zakresie zachowania świeżości i smaku żywności, 

oferując dużą przestrzeń do przechowywania. 

Przezroczyste szklane półki współgrają z metalowymi elementami akcesoriów, a przemyślany układ i 

elektronicznie sterowane temperaturą zapewnia optymalne warunki przechowywania.

CHŁODZIARKI
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Chłodzenie od De Dietrich: połączenie wiedzy i elegancji.

Przywitaj swoich gości pysznym menu pełnym różnorodnych smaków, delikatności i idealnej świeżości, które zachowa swoją 
jakość i wartość odżywczą. W przypadku De Dietrich wszystko jest przemyślane w najdrobniejszych szczegółach – improwizacja 
nie jest wpisana w harmonogram.  
 
Firma De Dietrich stworzyła kolekcję, która idealnie spełnia wszystkie Twoje potrzeby w zakresie przechowywania żywności 
i oferuje praktycznie zaprojektowane przestrzenie, z których będziesz chętnie korzystać. Odkryj dla siebie nowy poziom 
doskonałości.

Wnętrze lodówki: idealna 
symfonia designu. 
Oda do metalowych i chromowanych 
detali, szkła i światła! De Dietrich 
mistrzowsko łączy wyrafinowany styl 
i kreatywność, aby podnieść poziom 
przemyślanego designu wnętrza 
swoich lodówek. Każdy szczegół 
ujawnia jakość i funkcjonalność 
starannie zaprojektowanych 
komponentów.

 Metal Cooling: doskonałe 
połączenie estetyki i funkcjonalności.  
Tylna ściana lodówki pokryta stalą 
nierdzewną nie jest tylko elementem 
dekoracyjnym. Jej głównym zadaniem 
jest utrzymanie stabilnej temperatury 
wewnątrz komory chłodziarki oraz 
optymalizacja przechowywania 
wrażliwych i delikatnych artykułów 
spożywczych, takich jak ryby czy 
mięso. Estetyka i komfort idą w parze z 
precyzją funkcjonalności.

 Drzwi wewnętrzne: inteligentna 
i elegancka przestrzeń do 
przechowywania. 
Wnętrze drzwi wyposażono w 
szereg modułowych przegródek z 
chromowanymi detalami. Wśród nich 
wyróżnia się Smart System, oferujący 
sześć różnych wysokości, co ułatwia 
aranżację szkła z przyprawami, 
przysmakami lub słoikami dżemu. 
Maksymalna elastyczność i elegancja 
w każdym szczególe. 

 Zintegrowane oświetlenie LED: 
elegancja w każdym szczególe.   
Niektóre modele posiadają boczne 
ściany wyposażone w oświetlenie 
LED, które podkreśla elegancję 
strefy przechowywania żywności. 
To energooszczędne rozwiązanie 
zapewnia maksymalny przegląd i 
widoczność wszystkiego, co znajduje 
się w Twojej lodówce.

 Eleganckie szklane półki.  
Szklane półki w lodówkach 
De Dietrich łączą wyrafinowany design 
z maksymalną praktycznością. Niektóre 
modele wyposażone są w praktyczny 
i elegancki metalowy uchwyt na 
butelkę.
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DRC9375DN

Chłodziarka XXL do 
zabudowy z zamrażarką

DRC9375DN

Super Cooling:  
Funkcja Super Cooling została zaprojektowana w celu 
zapewnienia maksymalnej efektywności chłodzenia Twojej 
lodówki. Dzięki tej funkcji wszystkie produkty spożywcze 
w lodówce utrzymują optymalną temperaturę, co wydłuża 
ich świeżość i zachowuje wartości odżywcze. Ponadto 
funkcja Super Cool automatycznie przełącza urządzenie 
z powrotem na normalny tryb chłodzenia po osiągnięciu 
żądanej temperatury, co zapewnia energooszczędną 
pracę.

 � Całkowita pojemność wewnętrzna 341 litrów
 � Klasa energetyczna: D
 � Wysokość: 193,7 cm
 � Elektroniczny panel sterowania
 � System mocowania drzwi: szyny przesuwne
 � Boczne oświetlenie LED po bokach
 � Klasa klimatyczna: SN-T
 � Poziom hałasu: 37 dB(A)
 � Zużycie: 200 kWh/rok
 � Wymiary do montażu (wys. x szer. x gł.): 1939 x 712 x 560 
mm

 � Objętość wewnętrzna lodówki 257 l
 � Total No Frost - system bezszronowy
 � 2 funkcje: Super chłodzenie, Wakacje
 � Automatyczne rozmrażanie
 � 3 półki ze szkła bezpiecznego
 � 2 szuflady na owoce i warzywa, w tym 1 z funkcją Fresh 
Zone

 � Chłodzenie metalu - tylna ściana ze stali nierdzewnej
 � Taca na jajka
 � 3 półki na drzwiach
 � 1 półka w drzwiach na butelki
 � Objętość wewnętrzna zamrażarki 84 l
 � Total No Frost - system bezszronowy
 � Cechy: Super zamrażanie
 � Automatyczne rozmrażanie
 � 3 gniazda
 � 1 foremka do lodu
 � Wydajność zamrażania: 3,8 kg/24 godz
 � Utrzymanie temperatury bez prądu: 11 godzin

Cena katalogowa: 8999 pln
Cena promocyjna: 8399 pln
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DRC9455EN

Wysoka chłodziarka do 
zabudowy z zamrażarką

DRC9455EN

Szuflada na owoce i warzywa z regulacją wilgotności:  
Aby lepiej zachować świeżość owoców i warzyw, możesz 
łatwo regulować poziom wilgotności wewnątrz urządzenia 
dzięki funkcji Fresh Zone. Funkcja ta sprawi, że Twoje 
owoce i warzywa pozostaną świeże oraz smaczne na 
dłużej.

 � Całkowita pojemność wewnętrzna 300 litrów
 � Klasa energetyczna: E
 � Wysokość: 194 cm
 � Elektroniczny panel sterowania
 � System mocowania drzwi: szyny przesuwne
 � Oświetlenie LED
 � Klasa klimatyczna: SN-T
 � Poziom hałasu: 35 dB(A)
 � Zużycie: 245 kWh/rok
 � Wymiary do montażu (wys. x szer. x gł.): 1945 x 564 x 570 
mm

 � Objętość wewnętrzna lodówki 213 l
 � Total No Frost - system bezszronowy
 � 2 funkcje: Super chłodzenie, Wakacje
 � Automatyczne rozmrażanie
 � 3 półki ze szkła bezpiecznego
 � 2 szuflady na owoce i warzywa, w tym 1 z funkcją Fresh 
Zone

 � Chłodzenie metalu - tylna ściana ze stali nierdzewnej
 � 1 metalowy uchwyt na butelkę
 � Taca na jajka
 � 3 półki na drzwiach
 � 1 półka w drzwiach na butelki
 � Objętość wewnętrzna zamrażarki 87 l
 � Total No Frost - system bezszronowy
 � Cechy: Super zamrażanie
 � Automatyczne rozmrażanie
 � 1 wysuwana półka
 � 2 gniazda
 � 1 foremka do lodu
 � Wydajność zamrażania: 6 kg/24 godz
 � Utrzymanie temperatury bez prądu: 9 godzin

Cena katalogowa: 6699 pln
Cena promocyjna: 6199 pln
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DRC1775EN

Chłodziarka do zabudowy z 
zamrażarką

DRC1775EN

Filtr Ultrafresh: świeżość nawet trzy razy dłuższa   
Ultrafresh to filtr z węglem aktywnym, który wychwytuje 
nieprzyjemne zapachy i pochłania gaz etylenowy. Dzięki 
temu Twoje owoce i warzywa pozostaną świeże nawet 
trzy razy dłużej.

 � Całkowita pojemność wewnętrzna 242 litry
 � Klasa energetyczna: E
 � Wzrost: 177 cm
 � Elektroniczny panel sterowania
 � System mocowania drzwi: szyny przesuwne
 � Oświetlenie LED
 � Klasa klimatyczna: T
 � Poziom hałasu: 39 dB(A)
 � Zużycie: 218 kWh/rok
 � Wymiary do montażu (wys. x szer. x gł.): 1770 x 560 x 560 
mm

 � Objętość wewnętrzna lodówki 179 l
 � 4 funkcje: Super chłodzenie, Eco, Tryb chłodzenia napojów, 
Wakacje

 � Automatyczne rozmrażanie
 � 3 półki ze szkła bezpiecznego
 � 1 szuflada z funkcją Fresh Zone
 � Filtr ultraświeży
 � 1 metalowy uchwyt na butelkę
 � 1 pudełko serów
 � Taca na jajka
 � 3 półki na drzwiach, z czego 1 to przesuwny system Smart
 � 1 półka w drzwiach na butelki
 � Objętość wewnętrzna zamrażarki 63 l
 � No Frost - system bezszronowy
 � Cechy: Super zamrażanie
 � Automatyczne rozmrażanie
 � 2 gniazda
 � 1 foremka do lodu
 � Wydajność zamrażania: 3,3 kg/24 godz
 � Utrzymanie temperatury bez prądu: 8 godzin

Cena katalogowa: 5799 pln
Cena promocyjna: 5199 pln
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DRL1770EB

Chłodziarka jednodrzwiowa 
do zabudowy

DRL1770EB

Dynamiczne chłodzienie Cold Air Fan z wentylatorem: 
Dynamiczne chłodzienie Cold Air Fan z wentylatorem 
pomaga zachować świeżość żywności nawet dwukrot-
nie dłużej. Dzięki wentylacji w lodówce zapewniona jest 
równomierna temperatura i stały poziom wilgotności, co 
stwarza idealne warunki do ich długotrwałego przechowy-
wania.

 � Całkowita pojemność wewnętrzna 294 litry
 � Klasa energetyczna: E
 � Wzrost: 177 cm
 � Elektroniczny panel sterowania
 � System mocowania drzwi: szyny przesuwne
 � Oświetlenie LED
 � Klasa klimatyczna: SN-ST
 � Poziom hałasu: 39 dB(A)
 � Zużycie: 112 kWh/rok
 � Wymiary do montażu (wys. x szer. x gł.): 1770 x 560 x 560 
mm

 � 2 funkcje: Eco, Super chłodzenie
 � No Frost - system bezszronowy
 � 4 półki ze szkła bezpiecznego
 � 2 szuflady na warzywa
 � Filtr ultraświeży
 � 1 metalowy uchwyt na butelkę
 � 1 pudełko serów
 � Taca na jajka
 � 4 półki na drzwiach, w tym 1 przesuwny Smart System
 � 1 półka w drzwiach na butelki

Cena katalogowa: 5499 pln
Cena promocyjna: 4999 pln
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DFU1781EN

Zamrażarka jednodrzwiowa 
do zabudowy

DFU1781EN

Funkcja Super Freeze: szybkie i efektywne zamrażanie 
Ta praktyczna funkcja, idealna na przykład po powrocie 
z zakupów, pozwala szybko obniżyć temperaturę w za-
mrażarce. Dzięki temu możliwe jest szybkie i dokładne za-
mrożenie żywności oraz zachowanie jej jakości i świeżości.

 � Całkowita pojemność wewnętrzna 196 litrów
 � Klasa energetyczna: E
 � Wzrost: 177 cm
 � Elektroniczny panel sterowania
 � System mocowania drzwi: szyny przesuwne
 � Oświetlenie LED
 � Klasa klimatyczna: SN-T
 � Poziom hałasu: 40 dB(A)
 � Zużycie: 231 kWh/rok
 � Wymiary do montażu (wys. x szer. x gł.): 1770 x 560 x 560 
mm

 � No Frost - system bezszronowy
 � 2 funkcje: Eco, Super zamrażanie
 � 6 szuflad w tym 2 BigBoX
 � 2 przegródki na zawiasach
 � 2 półki ze szkła bezpiecznego
 � Dostarczone akcesoria: Mechaniczna kostkarka Twist Ice
 � Wydajność zamrażania: 11,5 kg/24 godz
 � Utrzymanie temperatury bez prądu: 6 godzin

Cena katalogowa: 5699 pln
Cena promocyjna: 5199 pln
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DFC7092NA 

Chłodziarko-zamrażarka

DFC7092NA

PureBeam+: zawsze czyste powietrze w lodówce 
Technologia Purebeam+ zastosowana w górnej części 
lodówki obejmuje źródło światła UVC LED i filtr węglowy. 
Podczas gdy filtr pochłania nieprzyjemne zapachy, dioda 
UVC LED rozkłada bakterie i wirusy w nieszkodliwe 
substancje, dzięki czemu powietrze wewnątrz lodówki jest 
zawsze czyste.

 � Całkowita pojemność wewnętrzna 481 litrów
 � Klasa energetyczna: E
 � Wysokość: 192 cm
 � Elektroniczny panel sterowania z wyświetlaczem
 � Drzwi wykonane ze stali nierdzewnej szczotkowanej w 
kolorze ciemnym, designerskie uchwyty z ciemnego metalu 
(brak możliwości zmiany kierunku otwierania drzwi).

 � Oświetlenie LED
 � Klasa klimatyczna: SN-T
 � Poziom hałasu: 41 dB(A)
 � Zużycie: 287 kWh/rok
 � Wymiary (wys. x szer. x gł.): 1920 x 700 x 712 mm
 � Objętość wewnętrzna lodówki 344 l
 � 4 funkcje: Super chłodzenie, Tryb chłodzenia napojów, 
 � Wakacje, eko
 � No Frost - system bezszronowy
 � 3 półki ze szkła bezpiecznego
 � 1 szuflada na warzywa
 � Filtr ultraświeży
 � 1 Strefa Świeża
 � Purebeam+
 � Ultraświeży
 � 1 uchwyt na butelkę
 � 1 pudełko serów
 � Taca na jajka
 � 3 półki na drzwiach
 � 1 półka w drzwiach na butelki
 � Objętość wewnętrzna zamrażarki 137 l
 � Cechy: Super zamrażanie
 � No Frost - system bezszronowy
 � 1 komora zamrażarki z uchylnym frontem
 � 2 gniazda
 � Mechaniczna kostkarka do lodu Twist Ice
 � Wydajność zamrażania: 8 kg/24 godziny
 � Utrzymanie temperatury bez prądu: 14 godzin

Cena katalogowa: 8299 pln
Cena promocyjna: 7599 pln
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DFC6020NA

Chłodziarko-zamrażarka

DFC6020NA

Filtr Ultrafresh: świeżość owoców i warzyw 
do trzech razy dłużej 
Filtr węglowy Ultrafresh sprawia, że   Twoje owoce i warzy-
wa pozostają świeże nawet trzy razy dłużej. 
Idealne rozwiązanie pozwalające zachować smak i jakość 
potraw.

 � Całkowita pojemność wewnętrzna 366 litrów
 � Klasa energetyczna: D
 � Wysokość: 201 cm
 � Elektroniczny panel sterowania z wyświetlaczem
 � Drzwi wykonane ze stali nierdzewnej szczotkowanej w 
kolorze ciemnym, designerskie uchwyty z ciemnego metalu 
(brak możliwości zmiany kierunku otwierania drzwi).

 � Oświetlenie LED
 � Klasa klimatyczna: SN-T
 � Poziom hałasu: 36 dB(A)
 � Zużycie: 200 kWh/rok
 � Wymiary (wys. x szer. x gł.): 2010 x 595 x 650 mm
 � Objętość wewnętrzna lodówki 266 l
 � 4 funkcje: Super chłodzenie, Tryb chłodzenia napojów, 
 � Wakacje, eko
 � No Frost - system bezszronowy
 � Chłodzenie metalu - tylna ściana ze stali nierdzewnej
 � 3 półki ze szkła bezpiecznego
 � 1 szuflada na warzywa
 � 1 Strefa Świeża
 � Purebeam+
 � Filtr ultraświeży
 � 1 uchwyt na butelkę
 � 1 pudełko serów
 � Taca na jajka
 � 3 półki na drzwiach
 � 1 półka w drzwiach na butelki
 � Objętość wewnętrzna zamrażarki 100 l
 � Cechy: Super zamrażanie
 � No Frost - system bezszronowy
 � 2 gniazda
 � 2 półki ze szkła bezpiecznego
 � 1 wysuwana półka
 � Mechaniczna kostkarka do lodu Twist Ice
 � Wydajność zamrażania: 8 kg/24 godziny
 � Utrzymanie temperatury bez prądu: 10 godzin

Cena katalogowa: 7599 pln
Cena promocyjna: 6799 pln
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FRANCUSKI 
DESIGN: 

ELEGANCJA, 
KTÓRA SIĘ WYRÓŻNIA.
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Elegancja i luksus bez kompromisu.  
Odkryj nowe luksusowe urządzenia zaprojektowane z 
najwyższą dbałością o szczegóły, łączące najwyższej jakości 
materiały z doskonałą elegancją. Te wyjątkowe produkty 
wnoszą nowe podejście do stylu życia, odpowiadają 
aktualnym trendom i naturalnie dopasują się do Twojej kuchni.

Ich wymiary są precyzyjnie dostosowane do standardowych 
szafek kuchennych 45 i 60 cm. Dzięki swojemu doskonałemu 
wzornictwu staną się nieodłącznym elementem kolekcji 
sprzętów AGD De Dietrich lub można je umieścić w 
ekskluzywnych meblach, gdzie zapewnią doskonałe doznania 
smakowe.

Sterowanie dotykowe.  
Jako miłośnik wina i estetyki, szukasz idealnej szafki na 
wino do przechowywania Twoich cennych butelek, która nie 
tylko zachowa ich jakość, ale również będzie je elegancko 
prezentować. Daj się oczarować winiarkom De Dietrich, 
których czyste linie, szklane drzwi i wyrafinowany panel 
sterowania zaspokoją Twoje poczucie piękna i dotyku.

Minimalistyczny interfejs jest intuicyjny i łatwy w obsłudze – 
wystarczy dotknąć panelu sterowania, aby odsłonić dyskretnie 
podświetlany wyświetlacz LED. Dzięki temu możesz 
precyzyjnie regulować temperaturę i zapewnić idealne 
warunki przechowywania butelek.

Te winiarki są odzwierciedleniem nowej koncepcji stylu życia, 
zaproszeniem do dzielenia się i cieszenia się niezapomnianymi 
chwilami.

Auto Push-to-Open: szczyt elegancji. 
Nowe modele ze szklanymi drzwiami bez uchwytów 
przenoszą elegancję na zupełnie nowy poziom. Dzięki 
elektronicznie wspomaganemu systemowi Push-to-Open 
wystarczy dotknąć specjalnego klawisza, aby płynnie 
otworzyć lub zamknąć drzwi.

Ten wyrafinowany system zapewnia maksymalny komfort i 
pozwala łatwo i szybko sięgnąć po najlepsze wina.

Kontrola temperatury dla idealnej 
symfonii smaków. 
W Twojej kolekcji win znajdują się także rzadkie grand crusy, 
a jako koneser wiesz, że na ich najlepszy smak warto czekać. 
Aby mieć pewność, że Twoje butelki dojrzewają w idealnych 
warunkach i zachowują swój niepowtarzalny smak i aromat, 
zdaj się na niezrównaną wiedzę marki De Dietrich i jej nowych 
winiarek. 

Elektroniczna kontrola temperatury odgrywa tutaj 
główną rolę – zapewnia stałą temperaturę z maksymalną 
dokładnością, co jest kluczowe dla optymalnego 
przechowywania i serwowania. Temperaturę wewnątrz szafki 
na wino można ustawić w zakresie od 5°C do 20°C, a dzięki 
cyfrowemu wyświetlaczowi można w każdej chwili sprawdzić 
jej aktualną wartość. 

Niektóre modele oferują dwie całkowicie niezależne i 
indywidualnie regulowane strefy. W ten sposób możesz 
precyzyjnie dostosować temperaturę do specyficznych 
wymagań Twoich win – na przykład chłodna strefa od 6°C 
do 11°C dla szampana i strefa od 12°C do 18°C   dla Bordeaux 
grands crus. 

W zależności od potrzeb winiarkę można wykorzystać 
zarówno do długotrwałego leżakowania win w temperaturze 
od 12°C do 18°C, jak i do tymczasowego przechowywania. 
Ciesz się perfekcją i odmień każdy obiad w orkiestrową 
symfonii smaków.

Oświetlenie LED: elegancję i dbałość o 
swoje wina. 
De Dietrich wyposażył swoje winiarki w oświetlenie LED, 
które zapewnia delikatne światło, które nie wpływa na jakość 
przechowywanych win. Planujesz podawać specjały z winem? 
Twoja winiarka De Dietrich pozwala oświetlić jej wnętrze bez 
otwierania drzwi - idealna na te chwile, gdy chcesz olśnić 
doskonałą prezentacją.

Odkryj harmonię elegancji, innowacji i tradycji, która sprawi, że każda chwila spędzona z Twoimi ulubionymi 

winami stanie się wyjątkowym przeżyciem. Nowe winiarki z kolekcji Infinite Black marki De Dietrich łączą w sobie 

wyjątkową jakość i elegancki design, budząc emocje i pożądanie od pierwszego wejrzenia.

Łącząc nowoczesność z tradycją, wiedzę fachową z innowacją – te winiarki spełniają wszystkie wymagania 

dotyczące idealnego przechowywania i dojrzewania grands crus. Miłośnicy wina będą je uwielbiać.

WINIARKI



111

 Drzwi szklane odporne na 
promieniowanie UV. 
Szklane drzwiczki winiarek nie tylko 
elegancko eksponują jej zawartość, ale 
dzięki specjalnemu zabiegowi filtrują 
również promieniowanie UV. Zapobiega 
to nieodwracalnemu utlenianiu 
i zapewnia optymalne warunki 
przechowywania win.

 System antywibracyjny. 
Nic nie może zakłócać przechowywania 
i starzenia się Twoich win. Sprężarka 
winiarki, zamontowana na cichych 
blokach, gwarantuje wyjątkową 
stabilność i chroni wina przed 
wibracjami, które mogłyby mieć wpływ 
na ich smak i jakość.

 Drewniane półki antypoślizgowe. 
W zależności od modelu winiarka 
pomieści aż 46 butelek, które 
są doskonale chronione dzięki 
przemyślanym drewnianym półkom. 
Charakterystyczny dla De Dietrich wzór 
plastra miodu zapewnia wyjątkową 
stabilność i ułatwia przechowywanie 
butelek.

 Filtr z węglem aktywnym   
Zdrowe środowisko pozbawione 
niepożądanych zapachów jest kluczem 
do optymalnego przechowywania wina. 
Wybrane modele winiarek De Dietrich 
wyposażone są w filtr z węglem 
aktywnym, który skutecznie neutralizuje 
za pomocą wentylatora nieprzyjemny 
zapach i bakterie.

 Higrometr (wybrane modele). 
Wilgotność powietrza jest niezbędna 
do prawidłowego starzenia i 
przechowywania wina. Dlatego 
winiarki De Dietrich wyposażone są w 
higrometr, który pozwala sprawdzić 
poziom wilgotności wewnętrznej. Dzięki 
dokładnie kontrolowanej wilgotności 
możesz mieć pewność, że Twoje wina 
będą przechowywane w najlepszych 
możliwych warunkach.

 Alarm zmiany temperatury i 
otwartych drzwi.   
Aby zapewnić optymalne warunki, 
sklep z winami ostrzega, jeśli 
temperatura nie odpowiada ustawionej 
wartości lub jeśli wystąpi odchylenie 
większe niż ±5 °C. Podobnie alarm 
ostrzega Cię, jeśli drzwi pozostaną 
otwarte.

Przemyślane wnętrze i topowe technologie. 
Winiarki De Dietrich ucieleśniają precyzję projektowania i wiedzę, która zostanie doceniona nie tylko przez miłośników wina, 
ale także czołowych winiarzy i mistrzów sommelierów. Odkryj i podziel się unikalnymi technologiami, które oferują winiarki De 
Dietrich i daj się ponieść ich imponującej perfekcji
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DUW46DFB

Sterowanie dotykowe na panelu przednim:  
Dzięki przyciskom dotykowym nie trzeba otwierać szafki 
na wino, aby ją obsługiwać. Biały cyfrowy wyświetlacz 
LED łączy elegancki wygląd z dokładnymi informacjami. 
Ponadto możesz oświetlić wnętrze winiarki bez otwierania 
drzwi, aby Twoja kolekcja win się wyróżniała.

DUW46DFB

 � Winiarka do zabudowy dwustrefowa
 � Do 46 butelek
 � Chłodzenie wspomagane wentylatore,
 � Elektroniczna kontrola temperatury
 � System antywibracyjny
 � Drewniane półki
 � Zintegrowany higrometr na półce
 � Wyjmowana i zabezpieczona przed przewróceniem półka
 � Oświetlenie wewnętrzne
 � Dotykowe sterowanie na przednim panelu
 � Wyświetlacz temperatury
 � Szkło wyposażone w filtr UV
 � Wymiary do montażu:W 590 mm x S 600 mm x G 575 mm

Winiarka do zabudowy

Cena katalogowa: 6599 pln
Cena promocyjna: 5999 pln

DIW36DFB

Dual Zone:  
Winiarka z funkcją Dual Zone pozwala ustawić 
temperaturę niezależnie w każdej strefie w zależności od 
rodzaju wina. Dzięki temu możesz przechowywać wina 
czerwone, białe i różowe w idealnych temperaturach 
warunki.

DIW36DFB

 � Winiarka do zabudowy dwustrefowa
 � Do 36 butelek
 � Chłodzenie wspomagane wentylatore,
 � Elektroniczna kontrola temperatury
 � System antywibracyjny
 � Drewniane półki
 � Zintegrowany higrometr na półce
 � Wyjmowana i zabezpieczona przed przewróceniem półka
 � Oświetlenie wewnętrzne
 � Dotykowe sterowanie na przednim panelu
 � Wyświetlacz temperatury
 � Szkło wyposażone w filtr UV
 � Wymiary do montażu:W 590 mm x S 560 mm x G 550 mm

Winiarka do zabudowy

Cena katalogowa: 4999 pln
Cena promocyjna: 4699 pln
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DIW28FB 

Drewniane półki o strukturze plastra miodu: stabilność, 
bezpieczeństwo i ergonomia 
Drewniane półki o strukturze plastra miodu zostały 
zaprojektowane tak, aby były stabilne, antywibracyjne 
i antypoślizgowe. Jednocześnie można je łatwo zdjąć i 
wygodnie przechowywać na nich ulubione butelki.

DIW28DFB 

 � Winiarka do zabudowy
 � Do 28 butelek
 � Chłodzenie wspomagane wentylatore,
 � Elektroniczna kontrola temperatury
 � System antywibracyjny
 � Drewniane półki
 � Zintegrowany higrometr na półce
 � Wyjmowana i zabezpieczona przed przewróceniem półka
 � Oświetlenie wewnętrzne
 � Dotykowe sterowanie na przednim panelu
 � Wyświetlacz temperatury
 � Szkło wyposażone w filtr UV
 � Wymiary do montażu:W 450 mm x S 560 mm x G 550 mm

Winiarka do zabudowy

DUW20FB 

 � Winiarka do zabudowy
 � Do 20 butelek
 � Chłodzenie wspomagane wentylatorem
 � Elektroniczna kontrola temperatury
 � System antywibracyjny
 � Drewniane półki
 � Zintegrowany higrometr na półce
 � Wyjmowana i zabezpieczona przed przewróceniem półka
 � Oświetlenie wewnętrzne
 � Dotykowe sterowanie na przednim panelu
 � Wyświetlacz temperatury
 � Szkło wyposażone w filtr UV
 � Wymiary do montażu: W 825 mm x S 300 mm x G 575 mm

DUW20FB 

Winiarka do zabudowy

Cena katalogowa: 4399 pln
Cena promocyjna: 3999 pln

Cena katalogowa: 4099 pln
Cena promocyjna: 3799 pln
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